Adocdo de Melhores Técnicas Disponiveis (MTD)
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Lista de Siglas

AlA — Avaliagao de Impacte Ambiental

APA - Agéncia Portuguesa do Ambiente

BREF - Best Available Techniques (BAT) REFerence documents
CBOS5 — Caréncia Bioquimica de Oxigénio

CO — Monoxido de Carbono

COV — Compostos organicos volateis

COVNM — Compostos organicos volateis exceto metano
CQO — Caréncia quimica de oxigénio

DIA — Declaragao de Impacte Ambiental

EC — Entidade Coordenadora

EMAS - Sistema Comunitario de Ecogestao e Auditoria
FDM - Food, Drink and Milk Industries

LA - Licengca Ambiental

MIRR - Mapa Integrado de Registo de Residuos

MTD - Melhores Técnicas Disponiveis

NOx — Oxidos de Azoto

PCIP - Prevencdo e Controlo Integrado da Poluicao

PDA — Plano de desempenho Ambiental

PTS — Particulas totais em suspensdo

RAA — Relatério Anual Ambiental

REI — Regime de emissdes industriais

SGA — Sistema de Gestdo da Qualidade

SST - Sélidos Suspensos Totais

TURH - Titulo de utilizagdo de recursos hidricos
VEA-MTD - valores de emissdo associados a ado¢do de melhores técnicas disponiveis

VLE — Valor-limite de Emissao
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1. Introdugao

O presente relatério tematico, tem por objetivo salientar os principais aspetos, que devem ser
tidos em consideragcdo, na verificacdo da ado¢do de Melhores Técnicas Disponiveis (MTD)
preconizadas no documento de referéncia, BREF Food, Drink and Milk Industries (FDM), nas
inspecdes ambientais no ambito da Prevengdo e Controlo Integrado da Poluicdao (PCIP),
realizadas as empresas do setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos.

S3o consideradas MTD as praticas (que incluem procedimentos e tecnologias/equipamentos)
mais eficazes em termos ambientais, evitando ou reduzindo as emissdes e o impacto no
ambiente da atividade, que possam ser aplicadas em condicdes técnica e economicamente
vidveis.

O BREF FDM abrange o tratamento e transformacao, com excecdo de atividades exclusivamente
de embalagem, das matérias-primas animais e/ou vegetais, destinadas ao fabrico de produtos
para alimentacdo humana ou animal e o tratamento e transformacdo exclusivamente de leite,
conforme especificados nos pontos 6.4 (b) e 6.4 (c) do anexo | da Diretiva 2010/75/UE.

O setor dos alimentos para animais, embora se encontre abrangido pelo referido BREF, ndo sera
alvo de analise neste relatorio.

2. Enquadramento Legal

O documento de referéncia original das melhores técnicas disponiveis (MTD), o BREF Food, Drink
and Milk Industries (FDM), foi aprovado pela Comissdo Europeia em 2006. Foi sujeito a uma
revisdao, com inicio em dezembro de 2013, tendo sido publicado em 2019 o documento BREF
atualizado. Este apresenta os resultados de uma troca de informacGes entre os Estados-
Membros da UE, as industrias do setor, organizagGes nao governamentais que promovem a
protecdo ambiental e a Comissdo, conforme exigido no n.2 1 do artigo 13 da Diretiva
2010/75/EU.

Na sequéncia desta revisdo, foi publicada a Decisdo de Execu¢do (UE) 2019/2031 da Comisséo,
de 12 de novembro de 2019, que estabelece conclusbes relativas as melhores técnicas
disponiveis (MTD) para o setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos, nos termos
do n.2 6 do artigo 13 da mesma Diretiva.

As conclusdes relativas as melhores técnicas disponiveis (MTD) constantes nessa Decisdo,
consubstanciam o elemento fundamental do documento de referéncia. Constituem a base para
a definicdo dos valores-limite de emissdes (VLE) e de outras condi¢des de licenciamento, com
vista a evitar e, quando tal ndo seja possivel, a reduzir as emissdes e o impacte no ambiente no
seu todo. Os VLE ndo devem exceder os valores de emissdo associados a adogdo de melhores
técnicas disponiveis (VEA-MTD) estabelecidas na Decisdo de Execucdo.

De acordo com o disposto na alinea a) do n.27 do artigo 19 do diploma REI, o operador deve
requerer, através da EC, a atualizacdo da LA da instalacdo, sempre que sejam publicadas
decisdes sobre as conclusdes MTD referentes a atividade principal da instalacdo, no prazo
maximo de 4 anos apds a sua publicacao.
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Até 4 de dezembro de 2023, os operadores devem requerer a atualizacdo da licenca ambiental
das instalacdes, através da EC, em consonancia com os valores de emissao associados as MTD
expressas na referida Decisao.

Existem 37 MTD listadas no BREF FDM atualizado, sendo 15 de aplicacao geral e as restantes
22 especificas para cada setor (por exemplo, laticinios, cerveja, processamento de carne, etc).
Essencialmente as MTD ja se encontravam descritas no BREF FDM de 2006. No entanto, houve
alteracOes em relagdo aos VLE, sendo estes mais exigentes, e que terdo maior impacto nas
instalagGes com sistemas de reducdo de poeiras e estagdes de tratamento de efluentes que
descarregam em linhas de agua.

Atualmente as melhores técnicas disponiveis (MTD) e os valores-limite de emissdes (VLE) que
constam das Licengas Ambientais (LA) sdo referentes ao documento de 2006.

3. Aspetos ambientais relevantes associados as instalagdes do setor dos alimentos, das
bebidas e dos produtos lacteos

Os principais efeitos ambientais das industrias do setor dos alimentos, das bebidas e dos
produtos lacteos, dizem respeito a determinadas operacdes bdsicas que sdo comuns a maioria
dos processos.

Este setor estd associado a diversos aspetos ambientais relacionados com os consumos de dgua,
emissOes para a agua, consumo de energia, emissdes para a atmosfera e producdo de residuos.

- Elevados consumos de agua, principalmente, em operagdes de lavagem das matérias-primas,
aquecimento e arrefecimento, tratamento térmico e higienizacdo das linhas e instalagoes.

- Producgao de aguas residuais, normalmente em grandes volumes e com carga organica elevada.
Nalguns casos possuem condutividade elevada (salmouras) ou pH elevado (pelagem quimica de
frutos e horticolas). Tém origem principalmente em operagdes de lavagem e limpeza.

- Elevado consumo de energia especialmente para a produc¢do de vapor, tratamento térmico,
aquecimento, arrefecimento, homogeneizagao.

- EmissOes para a atmosfera, sendo as particulas e os compostos organicos volateis (COV) os
principais poluentes atmosféricos. Processos de secagem ou moagem, tém importantes
emissdes de particulas e nos processos de fumagem de carne e peixe, bem como na
transformacado de oleaginosas e refinacdo de éleos vegetais, ha formagdo de COV. Neste ultimo
também ha perdas de hexano para a atmosfera.

Os gases refrigerantes sdo amplamente utilizados no setor, em operag¢des de arrefecimento,
refrigeracdo e congelacdo. Devido a fugas nos equipamentos, pode ocorrer libertacdo de uma
quantidade relevante de refrigerantes contendo halogénios para a atmosfera.

- Producdo de residuos sélidos organicos provenientes do processamento das matérias primas.
Na maioria estes residuos podem ser considerados para a alimentagdo animal ou como
fertilizante.

A seguranca alimentar pode influenciar os aspetos ambientais. Os requisitos de higiene e
seguranca alimentar podem afetar a exigéncia de uso da dgua para higienizar os equipamentos
e as instalagBes, muitas vezes dgua quente, por isso também com gastos energéticos. Da mesma
forma, as 4guas residuais sdao contaminadas por substancias utilizadas para fins de higiene e

Adogdo de Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) no ambito do BREF Food, Drink and Milk Industries



limpeza. Essas questdes devem ser consideradas para garantir que as normas de higiene sejam
mantidas, mas levando em conta o controle do uso de agua, energia e produtos quimicos. O
arrefecimento é outro parametro relevante para a manutencdo das necessidades de higiene e
seguranca alimentar que também tem um impacto significativo no consumo de energia e dgua.

O Quadro 1, fornece uma visdo geral das principais questdes ambientais apontadas pelos
Estados Membros para a revisdao do BREF.

Quadro 1 - Principais questdes ambientais no setor

Principais questdes ambientais
setor EmissGes para a dgua (descarga direta, Emissdes para a atmosfera
descarga indireta, espalhamento no solo)
Parametros gerais | Parametros adicionais Parametros
Fabrico de cerveja - Particulas
Fabricas de laticinios Cloretos Particulas
Produgdo de etanol - -
Transformacdo de pescado e
marisco Cloretos COVT
Frutos e Produtos horticolas - -
Moagem de cereais COT, €QQ, SST, - Particulas
~ Ntotal, Ptotal
Transformacgdo de carnes - COoVT
Transformac¢do de oleaginosas
e refinagdode 6leos vegetais - Particulas, COVT, Hexano
Refrigerantes e
néctares/sumos de frutos e
produtos horticolas
transformados - -
Produgdo de amido - Particulas

COT - Carbono organico total; CQO - Caréncia quimica de oxigénio; SST - Sélidos suspensos totais; Ntotal - Azoto total; Ptotal - Fésforo total; COVT -
Carbono organico voldtil total.
Fonte: BREF Food, Drink and Milk Industries, 2019

4. Resultados das inspegdes ambientais realizadas no periodo de 2016-2020 as
empresas do setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos, abrangidas
pelo Regime da Prevengdo e Controlo Integrado da Poluigdo (PCIP)

4.1.1. Principais infragdes detetadas

No anexo |, sdo identificadas as infracGes detetadas nas inspec¢bes realizadas no periodo 2016-
2020 as empresas do setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos, abrangidas pelo
Regime da Prevencdo e Controlo Integrado da Poluicdo (PCIP).

A analise efetuada neste ponto assenta nas principais situagées de incumprimento detetadas.
No grafico 1 foram considerados, os seguintes descritores em termos de areas de infracdo:
consumo de agua, emissdes para a agua, emissdes para a atmosfera, gases fluorados. No
descritor ‘outros’ estdo inseridas as areas de infracdo que englobam as seguintes
matérias/regimes legais: Regulamento Geral do Ruido (RGR); Avaliacdo de Impacte Ambiental
(AIA); Regime Geral da Gestdo de Residuos (RGGR).
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INFRAGOES POR DESCRITOR AMBIENTAL

Consumo de
dgua; 11
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Grafico 1 - InfragOes detetadas nas inspegdes realizadas no periodo 2016-2020 as empresas do setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos

O consumo de agua, as emissdes atmosféricas e a produgdo de agua residual, assumem uma
importancia relevante neste setor, sendo estes descritores ambientais os que apresentam mais
infragdes em Inspe¢des Ambientais, coincidindo na sua maioria, com as principais questoes
ambientais apontadas pelos Estados Membros para a revisdo do BREF, apresentados
anteriormente no quadro 1.

O incumprimento das intervencgdes obrigatdrias para detecdo de fugas nos equipamentos que
contém gases fluorados abrangidos por essa obrigatoriedade, também apresenta um elevado
numero de infragdes, o que reveste este aspeto de alguma importancia, tendo em conta que os
gases refrigerantes sdo amplamente utilizados no setor.

4.1.2 Medidas preventivas e cautelares impostas

Nao foram impostas quaisquer medidas preventivas e cautelares no ambito das inspe¢des
realizadas.

4.1.3 Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) verificadas

Do universo de 30 relatérios analisados, apenas 21 apresentam a verificacdo de MTD, cujo
levantamento se encontra no anexo Il, e das quais se destacam as seguintes técnicas observadas
em algumas instalagdes:

Sistema de Gestdo Ambiental

A nivel da Gestdo Ambiental verifica-se a implementa¢do de planos de manutencdo dos
equipamentos, incluindo os de controlo e tratamento de emissées, bem como a existéncia de
planos de formagao.

De referir que no total dos 30 estabelecimentos inspecionados, 15 possuem certificacdo pela
ISO 14001 (um deles com verificacdo EMAS), os restantes 15 ndo tém certificacdo ambiental.
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Consumo de agua e descarga de dguas residuais

Varios mecanismos de controlo sdo utilizados, a fim de reduzir o consumo de agua e o volume
de descarga de dguas residuais, tais como utilizacdo de agua pressurizada nas operacdes de
limpeza, dispositivos de controlo de fluxo, uso de métodos de limpeza a seco, mecanismos de
controlo automatico de fornecimento de agua de processo.

Eficiéncia energética

A fim de aumentar a eficiéncia energética, verifica-se a utilizacdo de motores com velocidade
ajustavel, uso de iluminagdo natural e de sistemas LED, sistemas de descongelacdo auto
programada integrada nos compressores, substituicdo de pasteurizadores batch por continuos
mais eficientes.

Eficiéncia da utilizacdo de recursos

A separacdo na fabrica e encaminhamento para alimenta¢do animal das purgas efetuadas nas
mdaquinas de enchimento e que representam carga organica, a maximizacdao da recolha do
produto diluido da lavagem e enxaguamentos de equipamentos e tubagens, por detecdo
imediata de pontos de transicdo entre o produto e fase da dgua, utilizacdo do conceito “just-in-
time” de forma a evitar perdas e minimizar a poluicdo da agua, sdo algumas das técnicas
utilizadas para melhorar a eficiéncia da utilizagcdo de recursos.

5. Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) transversais a inspe¢oes ambientais PCIP

No anexo lll apresenta-se a transcri¢cdo das conclusdes relativas as melhores técnicas disponiveis
(MTD) para o setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos (Decisdo de Execucdo (UE)
2019/2031 da Comissdo, de 12 de novembro de 2019).

No quadro 2, resumem-se as melhores técnicas disponiveis (MTD) que sdo transversais a
inspe¢des ambientais PCIP.

Quadro 2 - Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) transversais a inspecdes ambientais PCIP

Ambito Melhores técnicas disponiveis
Sistemas de gestdao ambiental MTD 1, MTD 2
Monitorizagao MTD 3, MTD 4, MTD 5
Eficiéncia energética MTD 6a
Ruido MTD 13, MTD 14
Odores MTD 15

As MTD referentes ao Sistema de Gestdo Ambiental (MTD 1 e 2), Monitoriza¢do (MTD 3,4 e 5),
Eficiéncia energética (MTD 6a), Plano de Gestdo de Ruido e Odores (MTD 13, 14 e 15), sdo na
pratica objeto de verificagdo documental em sede de Inspecdo, por fazerem parte dos
descritores ambientais definidos para a Inspe¢dao Ambiental ou porque constituem requisitos
das licencas ambientais (LA) e do reporte no Relatdrio Ambiental Anual (RAA). A atualizacdo da
LA das instalagdes, em consonancia com as conclusdes MTD e os valores de emissao associados
as MTD expressas na Decisdo, serd um instrumento importante para a sua verificagdo em
inspecao.
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As conclusées MTD definem para o Sistema de Gestdao Ambiental (SGA) a implementacdo de
procedimentos, a revisdao do sistema, a realizacdo de auditorias, a monitorizacdo do sistema, a
definicdao de planos de gestao de ruido e de odores, a manutencao e revisdo de um inventario
do consumo de dgua, energia e matérias-primas bem como das aguas residuais e dos fluxos de
efluentes gasosos, e um plano de eficiéncia energética. O nivel de pormenor e o grau de
formalizacdo do SGA estdo, em geral, relacionados com a natureza, a escala e a complexidade
da instalacao, bem como com o tipo de impactes ambientais que esta possa causar. Dado o SGA
ser um aspeto denso, é verificado por amostragem, com foco nos aspetos que sdo de maior
importancia nestes setores, nomeadamente Planos de manutengdo, Planos de calibragdo,
Planos de Formacdo Ambiental.

6. Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) especificas para o setor dos alimentos, das
bebidas e dos produtos lacteos

No quadro 3, apresentam-se as melhores técnicas disponiveis (MTD) especificas para o setor
dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos.

Quadro 3 - Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) especificas para o setor dos alimentos, das bebidas e
dos produtos lacteos

Atividade Melhores técnicas disponiveis
Todo o setor
Eficiéncia energética MTD 6b
Consumo de 4gua e descarga de dguas residuais MTD 7
Substancias perigosas MTD 8, MTD 9
Eficiéncia na utilizagdo dos recursos MTD 10
Emissdes para a dgua MTD 11, MTD 12
Cerveja
Eficiéncia energética MTD 18
Eficiéncia na utilizagdo dos recursos MTD 19
Emissdes para a atmosfera MTD 20
Laticinios
Eficiéncia energética MTD 21
Eficiéncia na utilizagdo dos recursos MTD 22
Emissdes para a atmosfera MTD 23
Etanol
Eficiéncia na utilizagdo dos recursos MTD 24
Transformagao de pescado e marisco
Consumo de 4gua e descargas de dguas residuais MTD 25
EmissGes para a atmosfera MTD 26
Setor dos frutos e Produtos horticolas
Eficiéncia energética MTD 27
Moagem de Cereais
Emissdes para a atmosfera MTD 28
Transformagao de carnes
Emissdes para a atmosfera MTD 29
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Transformagao de oleaginosas e a refinagao de 6leos vegetais

Eficiéncia energética MTD 30

Emissdes para a atmosfera MTD 31, MTD 32

Refrigerantes e os néctares/ sumos de frutos e produtos
horticolas transformados

Eficiéncia energética MTD 33

Produgao de amido

Emissdes para a atmosfera MTD 34

As MTD especificas por atividade dentro do setor, referem-se ao nivel operacional e de
equipamento, exigindo a verificacao fisica aquando da Inspecao in situ.

A Ficha simplificada de verificacdo de MTD especificas para o setor dos alimentos, das bebidas
e dos produtos lacteos (anexo 1V) apresenta MTD de aplicacdo geral ao setor e por atividade
dentro do setor, que estdo relacionadas com aspetos chave e que requerem verificagdo no local.

Excluem-se as MTD apresentadas para o fabrico de agucar (MTD 35, MTD 36 e MTD 37), uma
vez que se referem a sua producgdo a partir de polpa de beterraba e atualmente ndo existem
unidades deste tipo a laborar em Portugal.

7. Conclusoes

O setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos esta associado a diversos impactes
ambientais relacionados com os consumos de agua, energia, emissdes de aguas residuais,
emissOes de fontes de poluicdo para o ar e producdo de residuos, assumindo o consumo de
agua, a produgao de agua residual e as emissdes atmosféricas uma importancia central e sendo
estes Ultimos descritores ambientais os que apresentam maior nimero de incumprimento pelos
operadores, no ambito das Inspe¢des Ambientais.

Os operadores devem assegurar que em condi¢des normais de funcionamento, as emissdes nao
excedem os valores de emissdo associados as melhores técnicas disponiveis (VEA-MTD), pelo
que a adogdo das MTD pelos operadores do setor apresenta particular relevancia.

Na sequéncia da publicacdo da Decisdo de Execucdo (UE) 2019/2031 da Comissdo, de 12 de
novembro de 2019, que estabelece conclusdes relativas as melhores técnicas disponiveis (MTD)
para o setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos, os operadores devem requerer
a atualizacdo da licenca ambiental da instalagdo, até 4 de dezembro de 2023, através da EC,
devendo esta definir os valores de emissdo associados as melhores técnicas disponiveis, as
medidas de monitorizacdo associadas e os niveis de consumo associados, constantes na Decisao.

Os VLE apresentam-se mais exigentes, as empresas devem melhorar o nivel de desempenho
ambiental, o que obriga os operadores a enfrentar novos desafios, mais investimento na
adaptacdo dos equipamentos de redugdo de emissdes e na aquisicdo de equipamentos mais
eficientes, em particular nas instalacbes com sistemas de reducdo de poeiras e estacdes de
tratamento de efluentes que descarregam em linhas de agua.

A nivel da Inspecdo Ambiental, existe uma necessidade de uma verificacdo das MTD mais efetiva,
face a importancia da sua implementacdo por parte dos operadores.
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A atualizacdo das LA decorrente da publicagdo das conclusées MTD referentes a atividade, serdo
um instrumento importante para a verificacdo, em sede de Inspecdo Ambiental, do
cumprimento dos valores limite de emissdo, do cumprimento da monitoriza¢cdo estabelecida
(periodicidade e parametros) e dos niveis de consumos.

As MTD relacionadas com consumo de dgua e descarga de aguas residuais e de emissdes para a
atmosfera, revestem-se de particular importancia face as Infracdes detetadas nas inspecdes
realizadas no periodo 2016-2020 as empresas do setor dos alimentos, das bebidas e dos
produtos lacteos. Estas MTD relacionam-se com tecnologias/ equipamentos e devem ser alvo
de verificacdo fisica no local.

8. Recomendagées

Recomenda-se que em futuras inspec¢des seja dado especial enfoque a verificacdo das MTD,
nomeadamente nas MTD relacionadas com consumo de agua e descarga de aguas residuais e
de emissOes para a atmosfera, que se revestem de particular importancia para uma melhoria do
desempenho ambiental dos operadores deste setor de atividade. Para essa verificacdo, a Ficha
simplificada de verificacdo de MTD especificas para o setor dos alimentos, das bebidas e dos
produtos lacteos em anexo (anexo IV) pretende ser um instrumento de trabalho para proceder
a avaliacdo da sua aplicacao.

Adogdo de Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) no ambito do BREF Food, Drink and Milk Industries



9. Bibliografia

Decisdo de execucdo (UE) n.2 2019/2031 - Jornal Oficial da Unido Europeia, Vol. L 313,
04.12.2019, pp. 60-93.

European Commission (2006), Reference Document on Best Available Techniques in
the Food, Drink and Milk Industries (FDM BREF), JRC EIPPCB.

European Commission (2019), Best Available Techniques (BAT) Reference Document
for the Food, Drink and Milk Industries (FDM BREF), JRC EIPPCB.

Instituto do Ambiente (2006), Nota Interpretativa n.2 1/2005, 2006.10.25, IndUstria
dos Alimentos, Bebidas e Leite.

Instituto do Ambiente, (2006), Nota Interpretativa n.2 5/2002, 2006.10.25, IndUstria de
Sumos e Refrigerantes.

Adogdo de Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) no ambito do BREF Food, Drink and Milk Industries



Anexo | - Infragdes detetadas nas inspegdes realizadas no periodo 2016-2020 as empresas do setor dos alimentos,
das bebidas e dos produtos lacteos

Setor alimentos

Unidade Area Infragdes
Entrega do Relatdrio de Base fora do prazo estabelecido na LA.

UA 12614 ovoproduto
Submissdo do MIRR relativo ao ano de 2018, fora do prazo legal previsto.

Inobservancia das condigdes fixadas na LA - novas fontes de emissdes atmosféricas a
. funcionar sem prévia notificagdo a entidade coordenadora.

UA79 varios . — - —= y -
Inobservancia das condi¢des descritas na LA - EmissGes atmosféricas - Incumprimento do
prazo de comunicag¢do dos resultados de monitorizagdo.

Incumprimento das obrigagGes impostas no TURH - Captacdo de dguas subterraneas -

ultrapassado o valor médximo de dgua captado mensalmente. Rejei¢do de agua residual -

incumprimento da monitorizagdo mensal, da monitorizagdo do parametro pH e dos VLE no
margarina, |parametro Cloretos.

UA 105 gelados, Ndo cumprimento das intervengdes obrigatdrias para detegdo de fugas em equipamentos
caldos que contém gases fluorados.

Inobservancia das condigdes fixadas na LA - Relatério Ambiental Anual do ano de 2017
sem toda a informagdo requerida na LA (periodo de funcionamento anual das captagdes de
dgua subterraneas; consumo energético mensal de vapor).

UA 12690 arroz i N
sem infracdes

Massas,
bolachas,

UA 2271 . . . . . S
moagem |Incumprimento das obrigag8es impostas na LA - incumprimento da monitorizagdo mensal
cereais dos parametros pH, CQO, CBO5, SST, Azoto total, Fésforo Total e dleos e gorduras.
moagem

UA 16564 cereais sem infragdes
Incumprimento da obrigacdo de comunicagdo a APA, das quantidades de cada gas

moagem fluorado com efeito de estufa existentes na instalagdo.

UA 4278 . — —= - — = -~ " -
cereais Inobservancia das condigOes descritas na LA - EmissGes atmosféricas - incumprimento

dos VLE no parametro PTS e dos caudais massicos.
Oleos e

UA 1036 . ~

gorduras [seminfracBes
Preenchimento incorreto do MIRR.
Oleos e - N — - " - -

UA 1020 gorduras Incumprimento & obrigacdo de encaminhamento de residuos para destino autorizado .
Inexisténcia de contrato entre pessoa que trata da transferéncia de residuos e destinatario.
Incumprimento das obrigagGes impostas no TURH - Captagcdo de dguas subterraneas -
ultrapassado o valor médximo de dgua captado mensalmente.

Incumprimento das interven¢des obrigatdérias para detegdo de fugas nos equipamentos

UA 81 agucar gque contém gas frigorigeneo empobrecedor da camada de ozono abrangidos por essa
obrigatoriedade.

Incumprimento das intervengdes obrigatdrias para detegdo de fugas nos equipamentos
que contém gases fluorados abrangidos por essa obrigatoriedade.
. Inobservancia das condigGes fixadas na LA - EmissGes atmosféricas - incumprimento da

UA 80 agucar . = . < S
obrigacdo de comunicagdo dos resultados das monitorizagdes.

Inobservancia das condigOes descritas na LA - EmissGes atmosféricas - incumprimento
dos VLE nos parametros NOx e PTS e auséncia de monitorizagdo dos pardametros Metais |,

UA 690 co.nservas Metais |l e Metais IlI.
peixe - - - p — = -

Ndo cumprimento das intervengGes obrigatdrias para detegdo de fugas em equipamentos
que contém gases fluorados.

UA 1999 tomate sem infracdes
Inobservancia das condigdes descritas na LA - EmissGes atmosféricas - incumprimento

UA1179 tomate h ¢ P
dos VLE do parametro CO.
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Setor alimentos

(cont.)

Unidade Area Infragdes

UA134 tomate sem infragGes

UA 128 tomate Incumprimento das obriga¢Ges impostas no TURH - Rejei¢do de dgua residual -
incumprimento dos VLE nos parametros SST, CQO e CBOS.
Inobservancia das condigdes fixadas na LA - alteragdo associada ao aumento da
capacidade de produgdo, sem prévia notificagdo a EC e analise por parte da APA.
Regulamento Geral do Ruido - incumprimento dos limites de exposigdo, do critério de
incomodidade para o periodo entardecer e para o periodo noturno.
Inobservancia das condigGes fixadas na LA - EmissGes atmosféricas - incumprimento da

UA 120 tomate

obrigagdo de monitorizagdo ao parametro NOx.

Execug¢do na totalidade de um projeto sujeito a AlA, sem que tenha sido emitida a
correspondente DIA.

Incumprimento das obrigagGes impostas no TURH - Rejeicdo de dgua residual -
incumprimento da periodicidade de reporte dos registos do autocontrolo.

Setor bebidas

Unidade Infragbes
Inobservancia das condigGes fixadas na LA - Incumprimento dos prazos de envio a APA do
PDA; EmissGes atmosféricas -incumprimento do VLE para o parametro COVNM;

UA 66 incumprimento dos prazos de comunicagdo.
Ndo cumprimento das intervengdes obrigatdrias para detegdo de fugas em equipamentos
que contém gases fluorados.

UA 4842 sem infragGes

UA 68 sem infragdes

UA 3256 sem infragGes

UA 143 sem infragGes
Inobservancia das condig¢des fixadas na LA - alteragdes no processo produtivo e nas
infraestruturas associadas ao aumento da capacidade de produgdo.
Execug¢do na totalidade de um projeto sujeito a AlA, sem que tenha sido emitida a

UA 3970

correspondente DIA.

Ndo cumprimento das intervengdes obrigatdrias para detegdo de fugas em equipamentos
que contém gases fluorados.

Setor produtos lacteos

Unidade Infragbes
Inobservancia das condigdes descritas na LA - EmissGes atmosféricas - Incumprimento as
UA 25606 obrigagdes de comunicacdo dos resultados de monitorizagdo.
Inobservancia das condigdes descritas na LA - Rejei¢do de dgua residual - incumprimento
UA 2405 dos VLE nos parametros SST, CQO e CBOS. Incumprimento de comunicagdo de situagdo de
emergéncia.
Incumprimento das obrigagGes impostas no TURH - Captagdo de dguas subterraneas -
UA 2430 ultrapassado o volume maximo de captagdo anual.
Incumprimento das obrigagGes impostas no TURH - Captacdo de dguas subterraneas -
ultrapassado o valor médximo de dgua captado mensalmente.
UA 74 - . P — . -
Incumprimento das obrigacdes impostas no TURH - Rejeicdo de dgua residual -
incumprimento do VLE do parametro Azoto Total.
UA 2343 sem infracdes
UA 2372 sem infragGes
UA 3105 sem infragGes
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Anexo Il - Identificacdo de Melhores Técnicas Disponiveis (MTD) verificadas nas instalagGes inspecionadas

Unidade MTD Verificadas em Inspegdo - Relatério de Inspegdo Descritor
Existe um plano de formagdo integrado inclusivé no dmbito do sistema que tem
implementado e certificado NP EN ISO 14001:2015;
Existe programa de manutengdo, que emite ordens de trabalho didrias, semanais, mensais e |Gestio Ambiental
anuais de trabalhos;
Existe manutengdo preventiva aos equipamentos e aos diversos circuitos de agua;
UA 12614 Utilizagdo de mangueiras sob pressio; Consumo de dgua
T i - - . edescarga de
Disp&e de contadores para a agua, bem como de diversos dispositivos de controlo; dguas residuais
A empresa dispde de iluminagdo natural, bem como diversos sistemas LED; Eficiéncia
Economia de energia através da descongelacdo autoprogramada pelo préprio sistema, energética
integrado nos compressores.
UA79 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UA66 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UA4842 MTD nio verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UAGR MTD n#o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
- 20 Ambi TEM i — i -
UA 3256 Sls,t.ema de. Ge~stao mbienta : .AS verificado, tendo sido identificado o seguinte ponto Gestio Ambiental
critico: emissdo CQO. SGA certificado pela NP EN ISO 14001:2015.
N3o tem SGA certificado;
UA 143 A empresa adotou e implementou um plano de manutengdo preventiva dos equipamentos de [Gestdo Ambiental
controlo e tratamento de emissdes.
UA105 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
N3o tem SGA certificado; Gestdo Ambiental
Utilizacdo de mecanismos de controlo automdtico de fornecimento de dgua de processo,
para que o abastecimento seja feito apenas quando necessario;
Remogdo dos residuos das matérias-primas depois do processamento, o mais rapido ,
, . . . Consumo de dgua
possivel, e limpeza frequente das dreas de armazenamento dos materiais; d g
UA 12690 Gestdo e minimizagdo do uso de agua, energia e detergentes; E} escarg? e.
- - - - — - aguas residuais
Mangueiras, usadas na limpeza manual, equipadas com dispositivos manuais de controlo
de fluxo;
Minimizagdo de derrames nas operagdes de embalamento;
Utilizagdo de motores com velocidade ajustavel, para redugdo da carga em ventiladores e  |Eficiéncia
bombas. energética
UA2271 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UA 16564 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado
N3o tem SGA certificado; . i
UA 4278 — - Gestdo Ambiental
Plano de manutengdo dos filtros de mangas.
Tem sistema SGA certificado 1SO 14000; Gestdo Ambiental
UA 1036 Resultados obtidos da caraterizagdo das aguas residuais tratadas descarregadas estdo em |EmissGes para a
consondncia com os valores de emissdo associados as MTD. agua
SGA certificado 1SO 14001. Gestdo Ambiental
A . . N = R . . . |Eficiéncia na
Existéncia de procedimentos com vista a segregacao, reutilizagdo, reciclagem ou deposigdo | ..~
. ) . ~ utilizacdo dos
dos residuos produzidos na instalagdo.
UA 1020 recursos
; : s . Eficiéncia
Encontra-se instalado um sistema de monitorizagdo de energia em tempo real. L
energética
Primeiro tratamento de dguas residuais comrecurso a separadores de hidrocarbonetos e [Emjssdes para a
gorduras, apds o que o efluente é canalizado para a ETAR Municipal. agua
N3o tem SGA certificado;
UA 81 O operador possui planos anuais de manutengdes periddicas preventivas a todos os Gestdo Ambiental
equipamentos existentes nas instalacdes.
UA80 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UA1999 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
UA1179 MTD ndo verificadas/ sem SGA certificado.
UA134 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
UA120 MTD nio verificadas/ SGA certificado 150 14001.
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Unidade MTD Verificadas em Inspecdo - Relatério de Inspegdo Descritor
UA 3970 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UA 690 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
UA128 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
UA 25606 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
N3o tem SGA certificado; Gestdo Ambiental
Tratamento de dguas residuais: - Remogdo inicial de sélidos; - Remogdo de gorduras,
usando equipamento de recolha de gorduras, se as aguas residuais contiverem gordura -
. s N . R Emissdes para a
animal ou vegetal; - Equalizagdo de carga e caudal; - Flotagdo com ar dissolvido; - soua
Sedimentagdo das aguas residuais que contém sdlidos suspensos; - Tratamento das lamas g
utilizando desidratacdo;
Ui cS ; " " . . Eficiénci
UA 2405 Substituicdo pasteurizadores "batch" por pasteurizadores em continuo; |C|er’1c‘|a
energética
Utilizacdo do conceito “just-in-time” (diversificagdo dos produtos o mais tarde possivel, de
preferéncia imediatamente antes do enchimento), de forma a evitar perdas e minimizar a Eficiéncia na
poluicdo da dgua; e
= r— = - utilizacdo dos
Maximizar a recolha do produto diluido, mas ndo contaminado, dos enxaguamentos ¢
L . - . recursos
iniciais dos CIP, e da lavagem de equipamentos e tubagens, por detegdo imediata de pontos
de transicdo entre o produto e fase da dgua.
Tem SGA certificado NP EN1SO 14001:2015; Gestdo Ambiental
Controlo e monitorizagdo da dgua consumida (existe um contador de dgua em cada ponto .
~ Consumo de dgua
de captacdo, bem como nos pontos de consumo ao longo do processo);
— . - = - : - edescarga de
UA 2430 Utilizagdo de dgua pressurizada nas operagBes de limpeza e uso de métodos de limpeza a X X X
L . . 4guas residuais
SEeco, Com recurso a aspiracdo e ao menor uso possivel de dgua;
« o PU— . Eficiéncia na
Separacgdo na fabrica de todas as purgas efetuadas nas maquinas de enchimento e que utilizacio dos
representam carga organica encaminhando-as para alimentagdo animal. ¢
recursos
UAT74 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
UA2343 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
UA2372 MTD n3o verificadas/ sem SGA certificado.
UA3105 MTD n3o verificadas/ SGA certificado 1SO 14001.
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Anexo Il — Conclusées MTD — Decisdo de Execugdo (UE) 2019/2031 da Comissdo de 12 de novembro de 2019, que estabelece conclus&es
relativas as melhores técnicas disponiveis (MTD) para o setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos, nos termos da Diretiva
2010/75/UE do Parlamento Europeu e do Conselho

Conclusdes

Descricao
MTD

1. MTD GERAIS APLICAVEIS A TODO O SETOR
1.1 Sistemas de gestdao ambiental
A fim de melhorar o desempenho ambiental geral, a MTD consiste em desenvolver e implementar um sistema de gestdo

M ambiental (SGA) que incorpore os seguintes requisitos:
(i) Compromisso, lideranga e responsabilidade da gestdo, incluindo gestdo de topo, com vista a implementagdo de um SGA
eficaz;
(ii) Uma analise que inclua a determinagdo do contexto da organizacgdo, a identificagdo das necessidades e expectativas
das partes interessadas, a identificagdo das caracteristicas da instalagdo associadas a eventuais riscos para o ambiente
(ou a saude humana), bem como dos requisitos legais aplicaveis em matéria de ambiente;
(iii) Desenvolvimento de uma politica ambiental que inclua a melhoria continua do desempenho ambiental da instalagdo;
(iv) Estabelecimento de objetivos e indicadores de desempenho em relagdo a aspetos ambientais significativos, incluindo a
salvaguarda do cumprimento dos requisitos legais aplicaveis;
(v) Planeamento e implementa¢do dos procedimentos e a¢des necessarias (incluindo, se necessario, medidas corretivas e
preventivas), a fim de alcancar os objetivos ambientais e evitar riscos ambientais;
(vi) Determinacdo das estruturas, dos papéis e das responsabilidades em relagdo aos aspetos e objetivos ambientais e
provisdo dos recursos financeiros e humanos necessarios;
(vii) Garantir a competéncia e a sensibilizacdo necessérias do pessoal cujo trabalho pode afetar o desempenho ambiental
da instalagdo (por exemplo, fornecendo informagdo e formacgéao);
(viii) Comunicagdo interna e externa;
(ix) Promogdo da participagdo dos trabalhadores em boas praticas de gestdo ambiental;
(x) Elaboragdo e manutengdo de um manual de gestdo e de procedimentos escritos para o controlo de atividades com
impacte ambiental significativo, bem como de registos pertinentes;
(xi) Eficiéncia do planeamento operacional e do controlo dos processos;
(xii) Implementagdo de programas de manutengdo adequados;
(xiii) Protocolos de preparac¢do e resposta a situagdes de emergéncia, incluindo a prevengdo e/ou a atenuagdo dos impactes
ambientais negativos das situagdes de emergéncia;
(xiv) Ao projetar ou renovar uma instalagdo ou parte dela, ter em consideragdo o seu impacte ambiental ao longo da vida
util, abrangendo a construgdo, a manutengdo, o funcionamento e o desmantelamento;
(xv) Implementagdo de um programa de monitorizagdao e medigdo recorrendo, se necessario, a consulta do relatdrio de
referéncia sobre a monitorizagdo das emissdes para a atmosfera e para a agua provenientes das instalagdes abrangidas
pela Diretiva Emissdes Industriais;
(xvi) Realizagdo de avaliagGes comparativas (benchmarking) setoriais com regularidade;
(xvii) Auditoria interna periddica e independente (na medida do possivel) e auditoria externa periédica independente, para
avaliar o desempenho ambiental e determinar se o SGA estd conforme com as disposi¢des planeadas e se foi devidamente
aplicado e mantido;
(xviii) Avaliagdo das causas das ndo conformidades, aplicagdo de medidas corretivas em resposta as ndo conformidades,
analise da eficacia de medidas corretivas e determinagdo da existéncia ou potencial ocorréncia de situagdes de ndo
conformidade semelhantes;
(xix) Revisdo periddica, pela gestdo de topo, da aptiddo, adequacado e eficacia continuadas do SGA;
(xx) Acompanhamento e tomada em conta do desenvolvimento de técnicas mais limpas.
Especificamente para o setor alimentar, das bebidas e dos laticinios, a MTD consiste em incorporar também no SGA as
seguintes caracteristicas:
(i) Plano de gestdo do ruido (ver MTD 13).
(ii) Plano de gestdo de odores (ver MTD 15).
(iii) Inventario do consumo de agua, energia e matérias-primas, bem como das aguas residuais e dos fluxos de efluentes
gasosos (ver MTD 2);
(iv) Plano de eficiéncia energética (ver MTD 6a).
Nota: O Regulamento (CE) n.o 1221/2009 do Parlamento Europeu e do Conselho (3) cria o sistema comunitario de ecogestdo
e auditoria (EMAS), que é um exemplo de um SGA coerente com esta MTD.
A fim de aumentar a eficiéncia na utilizagdo dos recursos e reduzir as emissées, a MTD consiste em estabelecer, manter e

wTD2  rever periodicamente (incluindo quando ocorre uma alteragao significativa) um inventario do consumo de agua, energia e

matérias-primas, bem como dos fluxos de aguas residuais e de efluentes gasosos, no ambito do sistema de gestdo ambiental
(ver MTD 1), que incorpore o seguinte conjunto de elementos:

I. Informacgdes sobre os processos de produgdo , incluindo:

a) Fluxogramas simplificados dos processos que evidenciem a origem das emissdes;

b) Descri¢cdo das técnicas integradas nos processos e das técnicas de tratamento dos efluentes gasosos/dguas residuais
para evitar ou reduzir as emissdes, incluindo a eficdcia dos mesmos.

I1. Informagdes sobre consumo e utilizagdo de agua (por exemplo, fluxogramas e balangos de massas de agua);

identificacdo de agGes para reduzir o consumo de dgua e o volume de aguas residuais (ver MTD 7).
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Conclusdes
MTD

MTD 3

MTD 4

MTD 5

Descrigdo

Il. Informagdo sobre a quantidade e as caracteristicas dos fluxos de dguas residuais, nomeadamente:
a) Valores médios e variabilidade do caudal, do pH e da temperatura;
b) Valores médios de concentragdo e de carga dos poluentes/pardmetros relevantes (por exemplo, COT ou CQO, tipos de
compostos azotados, fosforo, cloretos, condutividade) e a variabilidade dos mesmos.
IV. Informacgdo sobre as caracteristicas dos fluxos de efluentes gasosos, nomeadamente:
a) Valores médios e variabilidade do caudal e da temperatura;
b) Valores médios de concentra¢do e de carga dos poluentes/pardmetros pertinentes (por exemplo, particulas, COVT, CO,
NOx, SOx) e variabilidade dos mesmos;
c) Presencga de outras substancias que possam afetar o sistema de tratamento dos efluentes gasosos ou a seguranga da
instalagdo (por exemplo, oxigénio, vapor de dgua, particulas).
V. Informagdes sobre o consumo e a utilizagdo de energia, a quantidade de matérias-primas utilizadas, bem como a
quantidade e as caracteristicas dos residuos gerados, e a identificacdo de agdes com vista a uma melhoria continua da
eficiéncia na utilizagdo dos recursos (ver, por exemplo, MTD 6 e MTD 10).
VI. Definigdo e aplicagdo de uma estratégia de monitorizagdo adequada, com o objetivo de aumentar a eficiéncia na
utilizagdo dos recursos, tendo em conta o consumo de energia, de dgua e de matérias-primas. A monitorizagdo pode incluir
medig¢Ges, calculos ou registos diretos com uma frequéncia adequada. A monitorizagdo é discriminada ao nivel mais
adequado (por exemplo, ao nivel do processo ou da fabrica/instalacdo).
1.2. Monitorizacao
No que respeita as emissoes relevantes para a agua identificadas no inventario dos fluxos de aguas residuais (ver MTD 2), a
MTD consiste em monitorizar os parametros fundamentais dos processos (nomeadamente por medicdo continua do caudal
de aguas residuais, do pH e da temperatura) nos pontos fundamentais — por exemplo, a entrada e/ou a saida do pré-
tratamento, a entrada do tratamento final e no ponto de descarga, a saida da instalac3o.
A MTD consiste em monitorizar as emissées para a agua, com a frequéncia minima a seguir indicada, em conformidade com as
normas EN. Na falta destas, a MTD consiste em utilizar normas ISO, normas nacionais ou outras normas internacionais que
garantam a obtencgdo de dados de qualidade cientifica equivalente.
- CQO - Pode optar-se pela monitorizagdo do COT ou da CQO - uma vez por dia
- Carbono Organico Total (COT) - uma vez por dia
- Azoto total - uma vez por dia
- Fésforo Total - uma vez por dia
- SST - uma vez por dia
- CBO5 - Uma vez por més
- Cloretos - Uma vez por més
A MTD consiste em monitorizar as emissées canalizadas para a atmosfera, com a frequéncia minima a seguir indicada, em
conformidade com as normas EN.
Alimentos para animais
- Particulas
Secagem de forragens verdes
Uma vez de trés em trés meses - se os niveis de emissdes forem suficientemente estaveis, podera ser reduzida para, pelo
menos uma vez por ano.
Moagem e arrefecimento do granulado no fabrico de alimentos compostos para animais
Extrusao de alimentos secos para animais de companhia
Uma vez por ano
Fabrico de cerveja
Manipulagdo e transformagdo do malte e produtos complementares
- Particulas - uma vez por ano
Laticinios
- Processos de secagem
- Particulas - uma vez por ano
Moagem de cereais
Limpeza e moagem de cereais
- Particulas - uma vez por ano
Transformagdo de oleaginosas e refinagdo de dleos vegetais
Manuseamento e preparacao de sementes, secagem e arrefecimento de farinhas
- Particulas - uma vez por ano
- COVT - uma vez por ano (medigdo é efetuada durante uma campanha de dois dias)
Produgdo de amido
Secagem de amido, proteinas e fibras
- Particulas - uma vez por ano
Transformagdo de pescado e marisco
Camaras de fumagem
COVT - uma vez por ano
Transformagdo de carnes
Camaras de fumagem
- COVT - uma vez por ano
-NOX, CO - uma vez por ano
O Nox e o CO apenas sdao monitorizados quando é utilizado um oxidante térmico
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a)

b)
Utilizagdo
de
técnicas
comuns

MTD7

MTD 8

Descri¢do

1.3. Eficiéncia energética

A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar a MTD 6a e uma combinagdo adequada das técnicas
comuns enumeradas na técnica b infra.
definir e calcular o consumo especifico de energia da(s) atividade (s), o estabelecimento de indicadores-chave de
desempenho anual (por exemplo, para o consumo especifico de energia) e o planeamento de objetivos de melhoria
periddica e agGes conexas. O plano é adaptado as especificidades da instalagdo.
— regulagdo e controlo do queimador;
— cogeracgao;
— motores energeticamente eficientes;
— recuperacgado de calor com permutadores e/ou bombas de calor (incluindo a recompressdo mecanica de vapor);
— iluminagao;
— minimizagdo de purgas da caldeira;
— otimizagdo dos sistemas de distribuicdo de vapor;
— pré-aquecimento da dgua de alimentagdo (incluindo a utilizagdo de economizadores);
— sistemas de controlo de processo;
— redug¢do das fugas dear comprimido;
— reduc¢do das perdas de calor por meio de isolamento;
— variadores de velocidade;
— evaporacao de efeito multiplo;
— utilizagdo de energia solar.

1.4. Consumo de agua e descarga de aguas residuais
A fim de reduzir o consumo de agua e o volume de descarga de aguas residuais, a MTD consiste em utilizar as MTD 7a e uma
das técnicas b a k a seguir indicadas, ou uma combinagdo das mesmas. (*) Pode ndo ser aplicavel devido a requisitos de
higiene e de seguranca dos alimentos
a) Reciclagem e/ou reutilizacdo da dgua (precedidos ou ndo de tratamento da agua), por exemplo, para limpeza, lavagem,
arrefecimento ou o préprio processo. (*)
b) Otimizagdo do caudal da dgua através da utilizagdo de dispositivos de comando, por exemplo, fotocélulas, valvulas de
débito, valvulas termostaticas, para ajustar automaticamente o caudal de agua. (¥*)

c) Otimizagdo das agulhetas e mangueiras de dgua: nimero adequado de agulhetas ajustamento da pressdo da agua. (*)

d) Separacgdo dos fluxos de agua que ndo necessitam de tratamento (por exemplo, dgua de arrefecimento ndo contaminada
ou aguas de escoamento ndo contaminadas) sdo separados das aguas residuais que tém de ser tratadas, permitindo assim
a reciclagem de agua ndo contaminada.

e) Limpeza a seco antes da limpeza com dgua: remogdo do material residual das matérias-primas e do equipamento, por
exemplo, com ar comprimido, sistemas de vacuo ou coletores de sujidade com malhagem.

f) Sistema de raspagem de tubagem através de projétil (sistema pigue) constituidos por estagdes de langamento e recolha,
equipamento de ar comprimido e um projétil (normalmente conhecido por pigue, por exemplo, de plastico ou de lama de
gelo) para limpar tubos. As valvulas instaladas em linha permitem a passagem do pigue através do sistema de condutas ea
separagdo do produto da dgua de enxaguamento.

g) Limpeza a alta pressdo projetando agua sobre a superficie a limpar, a pressdes compreendidas entre 15 e 150 bares. (*)

h) Otimizagdo da dosagem quimica e da utilizagdo da agua na higienizagdo em circuito fechado (CIP) através medi¢do da
turbidez, da condutividade, da temperatura e//ou do pH para regular as quantidades 6timas de dgua quente e dos produtos
quimicos.
i) Utilizacdo de espuma de baixa pressdo e//ou limpeza de gel para limpar as paredes, os pavimentos e/ou as superficies
dos equipamentos.
j) Os equipamentos e as dreas operacionais devem ser projetados e construidos de forma a facilitar a limpeza. Na
otimizagdo do projeto e da construgao, devem ter em conta os requisitos de higiene.
k) Limpeza do equipamento o mais rapidamente possivel apds a utilizagdo do equipamento para impedir o endurecimento
dos residuos.

1.5. Substancias perigosas
A fim de evitar ou reduzir a utilizagdo de substancias perigosas, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se
indicam, ou uma combinagdo das mesmas.
a) Selecdo adequada de produtos quimicos de limpeza e/ou desinfetantes - utilizacdo reduzida de produtos quimicos de
limpeza e/ou desinfetantes prejudiciais para o meio aquatico, em especial substancias prioritdrias no dambito da Diretiva-
Quadro Agua (Diretiva 2000/60/CE do Parlamento Europeu e do Conselho). Na sele¢do das substancias, ter em conta os
requisitos em matéria de higiene e seguranga dos alimentos.
b) Reutilizagdo de produtos quimicos de limpeza em circuito fechado (CIP), tendo em conta os requisitos em matéria de
higiene e seguranc¢a dos alimentos.
e) Limpeza a seco antes da limpeza com agua: remogdo do material residual das matérias-primas e do equipamento, por
exemplo, com ar comprimido, sistemas de vacuo ou coletores de sujidade com malhagem.
j) Os equipamentos e as dreas operacionais devem ser projetados e construidos de forma a facilitar a limpeza. Na
otimizagdo do projeto e da construgao, devem ter em conta os requisitos de higiene.
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A fim de evitar as emissdes de substancias destruidoras da camada de ozono e de substancias com elevado potencial de
MTD9  aquecimento global a partir da refrigeragdo e congelagdo, a MTD consiste em utilizar fluidos de refrigeragdo sem potencial de
empobrecimento do ozono e com baixo potencial de aquecimento global.

1.6. Eficiéncia na utilizagdo dos recursos

A fim de aumentar a eficiéncia na utilizagdo dos recursos, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam,
ou uma combinagdo das mesmas.
a) Digestdo anaerdbia Tratamento de residuos biodegradaveis por microrganismos, na auséncia de oxigénio, produzindo
biogas e produtos digeridos. O biogas é utilizado como combustivel, por exemplo em motores a gds ou em caldeiras. O
digerido pode ser utilizado, por exemplo como corretivo de solos. -Pode ndo ser aplicavel devido a quantidade e/ou

MTD 10

natureza dos residuos
b) Utilizagdo dos residuos Os residuos sdo utilizados, por exemplo, como alimentos para animais. - Pode ndo ser aplicavel
devido a legislagdo em vigor
c)Separacgdo dos residuos, por ex. por recurso a protetores contra salpicos, filtros defletores, potes separadores, tabuleiros
e cubas ou valas, colocados adequadamente.
d) Recuperacdo ereutilizagdo de residuos do pasteurizador que sdo reintroduzidos na unidade de mistura e sendo assim,
reutilizados como matérias-primas.- Aplicavel apenas a produtos alimentares liquidos
e) Recuperacdo de fosforo na forma de estruvite - Aplicavel apenas a fluxos de dguas residuais com teor elevado de fésforo
total (por exemplo, superior a 50 mg/l) e um caudal significativo
f) Utilizagdo de dguas residuais para espalhamento no solo, apds tratamento adequado, a fim de aproveitar os nutrientes
e/ou utilizar a dgua. -Aplicavel apenas no caso de existirem beneficios agrondmicos comprovados, de contaminagdo
comprovadamente reduzida e de auséncia de impactes negativos no ambiente. Aaplicabilidade pode ser limitada pela
disponibilidade de terrenos adequados adjacentes a exploragdo e/ou devido as caracteristicas do solo e as condigdes
climaticas locais (caso de terrenos humidos ou congelados) ou pela legislagdo.

1.7. Emissoes para a agua
A fim de evitar emissdes ndo controladas para a 4gua, a MTD consiste em proporcionar uma capacidade tampao adequada de
armazenamento de emergéncia das aguas residuais.
A fim de reduzir as emissdes para a agua, a MTD consiste em utilizar uma combinagdo adequada das técnicas que a seguir se
indicam
Tratamento preliminar, primdrio e geral

MTD 11

MTD 12

a) Equalizagdo de carga e caudal - Todos os poluentes
b) Neutralizagdo - aguas residuais fortemente dcidas ou alcalinas
c) Separacdo fisica; por exemplo, crivos, tamisadores, desarenadores, separadores de gorduras/éleos ou tanques de
decantacdo primaria - Particulas sélidas grosseiras, particulas em suspensdo, 6leos//gorduras.
Tratamento aerdbio e/ou anaerdbio (tratamento secunddrio)
d) Tratamento aerdbio e/ou anaerdbio (tratamento secundario) — por exemplo, tratamento por lamas ativadas, lagoas de
arejamento, tratamento anaerdbio do fluxo ascendente do manto de lamas (UASB), processo de contacto anaerdbio e
biorreator de membrana - Compostos organicos biodegradaveis
Remogdo de azoto
e) Nitrificagdo e/ou desnitrificagdo - Azoto total, aménio/amoniaco - A nitrificagcdo pode ndo ser aplicavel no caso de
concentracdes elevadas de cloretos (> 10 g/l). Anitrificagcdo pode ndo ser aplicavel se a temperatura das dguas residuais
for baixa (<12 °C)
f) Nitritagdo parcial — oxidagdo anaerdbia dos iBes amdnio. - Azoto total, amdnio/amoniaco - Pode ndo ser aplicavel sea
temperatura das aguas residuais for baixa
Recuperagéo e/ou remog¢do de fésforo
g) Recuperagdo de fésforo na forma de estruvite - Aplicavel apenas a fluxos de dguas residuais com teor elevado de fésforo
total (por exemplo, superior a 50 mg/l) e um caudal significativo
h) Precipitagdo
i) Aumento da remocéo biolégica de fésforo
Remogdo final de sélidos - Particulas sélidas em suspensdo
j) Coagulagdo e floculagdo
k) Sedimentacdo
I) Filtragdo (por exemplo, filtragdo em leito de areia, microfiltragdo ou ultrafiltragdo)
m) Flotagdo
1.8. Ruido
A fim de evitar ou, se nao exequivel, reduzir as emissées de ruido, a MTD consiste em estabelecer, aplicar e rever
MTD 13 | periodicamente, como parte integrante do sistema de gestdo ambiental (ver MTD 1), um plano de gestdo do ruido que inclua
o seguinte conjunto de elementos:
— um protocolo com medidas e prazos;
— um protocolo de monitorizagdo das emissdes sonoras;
— um protocolo de resposta as ocorréncias de ruido identificadas, por exemplo em caso de queixas;
— um programa de reduc¢do do ruido destinado a identificar a(s) fonte(s), medir/estimar a exposi¢do a ruido e vibragdes,
caracterizar os contributos da(s) fonte(s) e por em pratica medidas de preven¢do e/ou reducdo.
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A fim de evitar ou, se ndo exequivel, reduzir as emissées de ruido, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se
indicam, ou uma combinag¢do das mesmas.

a) Localizagdo adequada dos equipamentos e dos edificios - Os niveis de ruido podem ser reduzidos aumentando a
distancia entre o emissor e o recetor, utilizando edificios como obstaculos a propagac¢do do ruido e mudando a localizagdo
das entradas e saidas dos edificios.

b) Medidas operacionais. Por exemplo:

MTD 14

i) reforgco da inspe¢do e da manutengdo dos equipamentos,
ii) se possivel, fecho das portas e das janelas nas areas confinadas;
iii) manuseamento dos equipamentos por pessoal experiente;
iv) se possivel, ndo realizar atividades ruidosas no periodo noturno;
v) precaucgdes para evitar o ruido, por exemplo durante as operagdes de manutengdo.
¢) Equipamento pouco ruidoso - ventiladores, bombas e compressores pouco ruidosos
d) Equipamentos de controlo de ruido - Por exemplo: i) redutores de ruido; ii) isolamento do equipamento; iii) confinamento
do equipamento ruidoso; iv) insonorizagao de edificios
e) Redugdo do ruido - Inser¢do de obstaculos entre os emissores e os recetores (por exemplo, paredes de protegdo e/ou
barreiras acusticas, aterros e edificios).
1.9. Odores
A fim de evitar ou, se ndo exequivel, reduzir as emissées de odores, a MTD consiste em estabelecer, implementar e rever
MTD15 | periodicamente, como parte integrante do sistema de gestdo ambiental (ver MTD 1), um plano de gestdo de odores que
inclua os seguintes elementos:
— Um protocolo com medidas e prazos;
— Um protocolo para a monitorizagdo de odores. Podera ser complementado pela medigdo/estimativa da exposicdo a
odores ou estimativa do impacte dos odores.
— Um protocolo de resposta as ocorréncias identificadas de odores, por exemplo em caso de reclamagdes;
— Um programa de prevengdo e redugdo de odores destinado a identificar a(s) fonte(s); a medigdo/estimativa da exposigdo
a odores; a caracterizagdo dos contributos das fontes; e a aplicacdo de medidas de prevengdo e/ou redugdo.
2. CONCLUSOES MTD PARA O SETOR DOS ALIMENTOS PARA ANIMAIS
2.1. Eficiéncia energética

A fim de aumentar a eficiéncia energética na transformagdo de forragens verdes, a MTD consiste em utilizar uma combinagdo

MTD 16 adequada das técnicas especificadas na MTD 6 e das técnicas que a seguir se indicam.
a) Utilizagcdo de forragens pré-secas (ex., pré-fenagdo através de espalhamento - espalhar depois de cortar e deixar secar ao
ar antes de colher) - Ndo aplicdvel no caso de processo por via humida.
b) Reciclagem de efluentes gasosos provenientes do secador - injecdo do efluente gasoso proveniente do ciclone no
gueimador do secador.
c) Utilizagdo de calor residual para pré-secagem - Utilizagdo do calor do vapor de saida dos secadores a alta temperatura
na fase de pré-secagem da totalidade das forragens verdes, ou de parte delas.
2.3. EmissOes para a atmosfera
MTD 17 A fim de reduzir as emissoes canalizadas de particulas para a atmosfera, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a
seguir se indicam.
a) Filtro de mangas (pode n3o ser aplicdvel a redugdo de particulas himidas e/ou colantes)
b) Ciclone
3. CONCLUSOES MTD PARA O FABRICO DE CERVEJA
3.1. Eficiéncia energética
MTD 18 A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar uma combinag¢do adequada das técnicas especificadas na
MTD 6 e das técnicas que a seguir se indicam.
a) Empastagem a temperaturas mais elevadas - A empastagem do grdo é feita a temperaturas de cerca de 60 °C (tipicamente
era a 37 ou 50°C), o que reduz a utilizagdo de dgua fria. Pode ndo ser possivel em determinados tipos de cerveja ex. cerveja
de trigo.
b) Diminuigdo da velocidade de evaporagdo durante a ebuligdo do mosto - pode ser reduzida de 10 % para cerca de 4 % por
hora (por ex. por recurso a sistemas de ebuli¢do em duas fases ou de ebulicdo dindmica a baixa pressdo).
¢) Aumento da quantidade de cerveja produzida a partir de mosto de elevado extrato primitivo. Produgdo de mosto
concentrado, o que reduz o seu volume, permitindo economizar energia.
3.3. Residuos
MTD 19 A fim de reduzir a quantidade de residuos encaminhada para eliminagdo, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a

seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.

a) Recuperagdo ereutilizagdo de leveduras apds fermentagdo. Apds a fermentacdo, a levedura é recolhida, podendo ser
parcialmente reutilizada no processo de fermentagdo e/ou para diversos fins, por exemplo, como alimento para animais, na
industria farmacéutica, como ingrediente alimentar, numa esta¢do de tratamento anaerébio de dguas residuais para
producdo de biogas

b) Recuperacgdo ereutilizagcdo de material de filtragem natural. Apds o tratamento quimico, enzimatico ou térmico, o
material filtrante natural (por exemplo, terra de diatomaceas) pode ser parcialmente reutilizado no processo de filtragdo. O

material de filtragem natural também pode ser utilizado, por exemplo, como corretivo de solos.
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3.4. EmissGes para a atmosfera
A fim de reduzir as emissdes canalizadas de particulas para a atmosfera, a MTD consiste em utilizar um filtro de mangas ou um
ciclone combinado com um filtro de mangas.
4. CONCLUSOES MTD PARA AS FABRICAS DE LATICINIOS
4.1. Eficiéncia energética
A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar uma combinag¢do adequada das técnicas especificadas na
MTD 6 e das técnicas que a seguir se indicam.
a) Homogeneizagdo parcial do leite - a nata é homogeneizada com uma pequena proporgao de leite desnatado em vez de ser
com a totalidade do leite. A dimensdao do homogeneizador pode ser significativamente reduzida, conduzindo a poupangas de
energia
b) Homogeneizador energeticamente eficiente - a pressdo de servico do homogeneizador é reduzida através de uma
concegdo otimizada logo, é igualmente reduzida a energia elétrica necessaria para conduzir o sistema.
c) Utilizagdo de pasteurizadores continuos - utilizam-se permutadores de calor de fluxo (por ex. tubulares, de placas e
armacdo). Aduragdo da pasteurizagdo é muito mais curta do que a dos sistemas batch.

d) Troca de calor regenerativo na pasteurizagao - o leite que entra é pré-aquecido em contra-corrente pelo leite quente que
sai da seccdo de pasteurizagao.
e) Tratamento térmico do leite por UHT (ultra-high temperature), sem pasteurizagdo intermédia, o leite é produzido numa
Unica fase a partir do leite cru, reduzindo assim a energia necessaria para a pasteurizagao.
f) Secagem em varias fases na producgdo de leite em pé - utiliza-se um processo de pulverizagdo a seco, combinado com um
secador a jusante — por ex. um secador de leito fluidizado.
g) Pré-arrefecimento de dgua gelada - no caso em que se utiliza dgua gelada, a dgua de retorno é pré-arrefecida (por ex., por
meio de um permutador de calor de placas com amdnia) antes do seu arrefecimento final num reservatério de agua gelada
por meio de um evaporador de serpentina.
4.3. Residuos
A fim de reduzir a quantidade de residuos encaminhada para eliminagdo, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a
seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.
a) Funcionamento otimizado das centrifugas, de acordo com as suas especificagdes, de forma a minimizar a descarga de
produtos no fluxo de residuos.
b) Lavagem do aquecedor de nata com leite desnatado ou dgua, posteriormente recuperados e reutilizados antes das
operacdes de limpeza - Producdo de manteiga.
c) Congelagdo continua por meio de procedimentos otimizados de arranque e de circuitos de controlo que reduzam a
frequéncia das paragens - Producdo de gelados.
d) Minimizag¢do da producdo de soro de leite acido - soro de leite do fabrico dos queijos de tipo acido (por exemplo,
cottage, quark e mozarela) é processado o mais rapidamente possivel, a fim de reduzir a formacdo de acido lactico.
e) Recuperagdo do soro de leite (se necessario, através do recurso a técnicas como a evaporagao ou a filtragdo por
membrana) e utilizado, por exemplo, para produzir soro de leite em pd, soro de leite desmineralizado, concentrados de
proteina de soro de leite ou lactose. O soro de leite e os concentrados de soro de leite podem igualmente ser utilizados como
alimentos para animais ou como fonte de carbono numa unidade de biogés.
4.4. EmissGes para a atmosfera
A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera de particulas provenientes da secagem, a MTD consiste em utilizar
uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.
a) Filtro de mangas (pode n3o ser aplicadvel a reducdo de particulas himidas e/ou colantes)
b) Ciclone
c) Lavador humido
5. CONCLUSOES MTD PARA A PRODUGAO DE ETANOL
5.1. Residuos
A fim de reduzir a quantidade de residuos encaminhados para eliminagdo, a MTD consiste em valorizar e reutilizar as
leveduras apds a fermentagso.
Apds a fermentacgio, a levedura é recolhida, podendo ser parcialmente reutilizada no processo de fermentacdo e/ou para
diversos fins, por exemplo, como alimento para animais, na industria farmacéutica, como ingrediente alimentar, numa
estacdo de tratamento anaerdbio de dguas residuais para produgdo de biogds
6. CONCLUSOES MTD PARA A TRANSFORMAGAO DE PESCADO E MARISCO
6.1. Consumo de agua e descarga de aguas residuais
A fim de reduzir o consumo de agua e o volume de descarga de aguas residuais, a MTD consiste em utilizar uma combinagio
adequada das técnicas especificadas na MTD 7 e das técnicas que a seguir se indicam.
a) Remogdo de gorduras e visceras por vacuo

b) Transporte seco de gorduras, visceras, pele e filetes
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6.2. Emissdes para a atmosfera

A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera de compostos organicos provenientes da fumagem do peixe, a MTD
consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagcdao das mesmas.

a) Biofiltragcdo - O fluxo de efluentes gasosos atravessa um leito de material organico (por exemplo, turfa, urze, raizes,
cascas de arvores, composto, madeira de resinosas ou diversas combinagdes destes) ou um material inerte (por exemplo,
argila, carvdo ativado ou poliuretano), no qual os compostos organicos — e alguns inorganicos — se transformam, pela
acgdo de microrganismos naturalmente presentes, em didxido de carbono, agua, outros metabolitos e biomassa.

b) Oxidagdo térmica

c) Tratamento por plasma n3o térmico

d) Lavador humido - Remogdo de poluentes gasosos, ou de particulas, de fluxos gasosos, por meio de transferéncia de
massa para um solvente liquido — frequentemente agua ou uma solugdo aquosa. Pode compreender uma reagdo quimica
(por exemplo num depurador por via acida ou alcalina). Em alguns casos, os compostos podem ser valorizados a partir do
solvente. E frequentemente utilizado um precipitador eletrostatico como etapa de pré-tratamento.

e) Utilizagdo de fumo purificado - Utilizagdo do fumo gerado por condensados primarios de fumo purificado para o
tratamento do produto numa camara de fumo.
7. CONCLUSOES MTD PARA O SETOR DOS FRUTOS E PRODUTOS HORTICOLAS
7.1. Eficiéncia energética
A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar uma combinagdo adequada das técnicas especificadas na
MTD 6 e em refrigerar a fruta e os produtos horticolas antes da ultracongelagdo.
Atemperatura da fruta e dos produtos horticolas é reduzida para cerca de 4 °C antes de entrarem no tunel de congelagéo,
levando-os a entrar em contacto direto ou indireto com dgua fria ou ar de arrefecimento. A dgua pode ser removida do
alimento e depois recolhida para reutilizagdo no processo de refrigeracdo.
8. CONCLUSOES MTD PARA A MOAGEM DE CEREAIS
8.2. Emissdes para a atmosfera

A fim de reduzir as emissoes canalizadas de particulas para a atmosfera, a MTD consiste em utilizar um filtro de mangas.

9. CONCLUSOES MTD PARA A TRANSFORMAGAO DE CARNES

9.3. EmissGes para a atmosfera

A fim de reduzir as emissoes canalizadas para a atmosfera de compostos organicos provenientes da fumagem da carne, a MTD
consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas
a) Adsorgdo - Os compostos organicos sdo removidos de um fluxo de efluentes gasosos por retengdo numa superficie sélida
(geralmente carvido ativado).
b) Oxidagdo térmica
¢) Lavador humido - Como etapa de pré-tratamento, utiliza-se geralmente um precipitador eletrostatico.
d) Utilizagdo de fumo purificado - Utilizagdo do fumo gerado por condensados primarios de fumo purificados para fumar o
produto numa camara de fumo.
10. CONCLUSOES MTD PARA A TRANSFORMAGAO DE OLEAGINOSAS E A REFINAGAO DE OLEOS VEGETAIS
10.1. Eficiéncia energética
A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar uma combinagdo adequada das técnicas especificadas na
MTD 6 e produzir um vacuo auxiliar.
O véacuo auxiliar utilizado para a secagem do 6leo, a desgaseificagdo do 6leo ou a minimizagdo da oxidagdo do dleo é
gerado por bombas, injetores de vapor etc. O vacuo reduz a quantidade de energia térmica necessdria para estas etapas do
processo.
10.3. Emissoes para a atmosfera
A fim de reduzir as emissoes canalizadas de particulas para a atmosfera, a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a
seguir se indicam, ou uma combinag¢do das mesmas.
a) Filtro de mangas (pode ndo ser aplicavel a redugdo de particulas viscosas)
b) Ciclone
c) Lavador humido
10.4. Perdas de hexano
A fim de reduzir as perdas de hexano provenientes da transformacao e refinagdo de oleaginosas, a MTD consiste em utilizar o
conjunto de técnicas que a seguir se indicam.
a) Circulagdo em contracorrente da farinha e do vapor no dessolventizador-tostador - O hexano é removido da farinha num
dessolventizador-tostador em que o fluxo de vapor e a farinha circulam em contracorrente.

b) Evaporacdo da mistura éleo/hexano - O hexano é removido da mistura 6leo/hexano utilizando evaporadores. Os vapores
provenientes dessolventizador-tostador (mistura vapor/hexano) fornecem energia térmica na primeira fase da evaporacdo.

c) Condensagdo combinada com depuragdo por via hiumida com éleo mineral - Os vapores de hexano sdo arrefecidos para
uma temperatura inferior ao seu ponto de condensacao, para que se condensem. O hexano ndo condensado é absorvido
num depurador que utiliza leo mineral como liquido de lavagem para subsequente recuperagao.

d) Separagdo gravitacional das fases, combinada com destilagdo - O hexano ndo dissolvido é separado da fase aquosa por
meio de um separador gravitacional. Qualquer hexano residual é eliminado por destilagdo quando a fase aquosa é
aquecida a uma temperatura de cerca de 80-95 °C.
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Conclusées

Descrigao
MTD

11. CONCLUSOES MTD PARA OS REFRIGERANTES E OS NECTARES/SUMOS DE FRUTOS E PRODUTOS HORTICOLAS TRANSFORMADOS

11.1. Eficiéncia energética
A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar uma combinagdo adequada das técnicas especificadas na

MTD 33
MTD 6 e das técnicas que a seguir se indicam.
a) Pasteurizador Unico para a produgdo de néctar/sumo, em vez de utilizar dois pasteurizadores separados - Pode ndo ser
aplicavel devido as dimensdes das particulas de polpa.
b) Transporte hidrdulico de aglcar - O aglcar é transportado pela dgua até a unidade de produgdo. Como uma parte do
aclcar se dissolve durante o transporte, é necessaria menos energia para o processo de dissolucdo.
c) Homogeneizador energeticamente eficiente para a producdo de néctar/sumo - A pressdo de servico do homogeneizador é
reduzida através de uma concegdo otimizada e, por conseguinte, é igualmente reduzida a energia elétrica necessdria para
conduzir o sistema.

12. CONCLUSOES MTD PARA A PRODUGAO DE AMIDO
12.3. Emissdes para a atmosfera

MTD 34 A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera provenientes da secagem de amido, proteinas e fibra, a MTD
consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagao das mesmas.
a) Filtro de mangas (pode n3o ser aplicadvel a redugdo de particulas himidas e/ou colantes)
b) Ciclone
c) Lavador humido

13. CONCLUSOES MTD PARA O FABRICO DE ACUCAR

MTD 35 A fim de aumentar a eficiéncia energética, a MTD consiste em utilizar uma combinagdo adequada das técnicas especificadas na
MTD 6 e uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.
a) Prensagem da polpa de beterraba - A polpa da beterraba é prensada até se obter um teor de matéria seca geralmente
compreendido entre 25 % e 32 %, em peso.
b) Secagem indireta, por vapor, da polpa de beterraba - Secagem da polpa de beterraba por recurso a vapor sobreaquecido.
Pode ndo ser aplicavel a instalagdes existentes, devido a necessidade de remodelagdo total das instalagdes energéticas
c) Secagem solar da polpa de beterraba - Utilizagdo de energia solar para a secagem da polpa de beterraba. Pode ndo ser
aplicével devido as condic¢des climaticas locais e/ou por falta de espaco
d) Reciclagem de gases quentes (por exemplo, efluentes gasosos do secador, da caldeira ou da central de produgéo
combinada de calor e eletricidade).
e) Pré-secagem da polpa de beterraba a baixa temperatura diretamente por um gas de secagem (por exemplo, ar ou gés
quente).

MTD 36 A fim de evitar ou reduzir as emissdes para a atmosfera de particulas provenientes da secagem de polpa de beterraba, a MTD

consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.

a) Utilizagdo de combustiveis gasosos - Podem ndo ser aplicaveis devido a condicionalismos associados a disponibilidade

de combustiveis gasosos

b) Ciclone

c¢) Lavador humido

d) Secagem indireta, por vapor, da polpa de beterraba - Pode ndo ser aplicavel a instalagdes existentes, devido a

necessidade de remodelacdo total das instalagdes energéticas

e) Secagem solar da polpa de beterraba - Pode ndo ser aplicdvel devido as condig8es climaticas locais e/ou por falta de

espacgo

f) Pré-secagem da polpa de beterraba a baixa temperatura.

A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera de SOX provenientes da secagem de polpa de beterraba a alta
MTD37 |temperatura (acima de 500 °C), a MTD consiste em utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das

mesmas.

a) Utilizacdo de gés natural - Pode ndo ser aplicavel devido a condicionalismos associados a disponibilidade de gés

natural

b) Lavador himido

c) Utilizagdo de combustiveis com baixo teor de enxofre - Aplicavel apenas quando ndo estiver disponivel gds natural.
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Anexo IV - Ficha simplificada de verificagdo de MTD especificas para o setor dos alimentos, das bebidas e dos produtos lacteos

Ne¢ Descricdo Verificagdo/ Documentos a Observacdes Implementada?
MTD ¢ analisar ¢ S/N/NA
1. CONCLUSOES MTD GERAIS APLICAVEIS A TODO O SETOR DOS ALIMENTOS, DAS BEBIDAS E DOS PRODUTOS LACTEOS
6b) | A fim de aumentar a eficiéncia energética, utilizar combinagdo adequada das técnicas comuns enumeradas

— redugdo das fugas de ar comprimido.

Plano de manutencao
preventiva das tubagens.

— redugdo das perdas de calor por meio de isolamento.

Observar no local se existe
isolamento de tubagens e
depdsitos.

— cogeragao.

Observar no local se existe
essa pratica.

— utilizagdo de energia solar.

Observar no local se existem
sistemas solares térmicos
e/ou fotovoltaicos.

— recuperagdo de calor com permutadores e/ou bombas de calor (incluindo a recompressdo mecénica de
vapor).

Observar no local se existe
essa pratica.

— iluminagdo eficiente: otimizagdo da utilizagdo de luz natural; iluminagdo led; utilizagdo de um sistema de
controlo da iluminagdo (ex. sensores de presenga e temporizadores).

Observar no local se existe
essa pratica/ existéncia dos
dispositivos.

— sistemas de controlo de processo (medidas como desligar equipamentos, compressores, iluminagdo,
podem ser tomadas através de sistemas de controle de processos).

Observar no local se existe
essa pratica.

— variadores de velocidade em mdquinas de elevada rotagdo.

Verificar no local a existéncia
dos dispositivos.

— regulagdo e controlo do queimador.

Observar no local se existe
essa pratica - Instrugdes de
trabalho.

— minimizagdo de purgas da caldeira (ex. pré-tratamento da agua, maximizar a recuperagdo do condensado,
usar um sistema de controle automatizado de purga).

Observar no local se existe
essa pratica.

— otimizagdo dos sistemas de distribuicdo de vapor.

Observar no local o
transporte do vapor aos
pontos de utilizagdo.

— pré-aquecimento da dgua de alimentagdo (ex. um permutador de calor localizado a saida do gas quente de
combustdo).

Observar no local se existe
essa pratica.

— evaporacdo de efeito multiplo (a evaporagdo ocorre em etapas usando varios evaporadores em série) -
utilizado na concentragdo de liquidos.

Carateristicas técnicas do
equipamento.

— motores energeticamente eficientes.

Carateristicas técnicas do
equipamento.
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Verificagdo/ Documentos a

Implementada?

MTD Descri¢ao analisar Observagoes S/N/NA
1. CONCLUSOES MTD GERAIS APLICAVEIS A TODO O SETOR DOS ALIMENTOS, DAS BEBIDAS E DOS PRODUTOS LACTEOS (continuagéo)
7 A fim de reduzir o consumo de agua e o volume de descarga de aguas residuais utilizar as MTD 7a e uma

das técnicas b a k a seguir indicadas, ou uma combinagdo das mesmas.

a) Reciclagem e/ou reutilizagdo da agua (precedidos ou ndo de tratamento da dgua), para limpeza, lavagem,
arrefecimento ou o prdprio processo. (*)

Observar no local se existe
essa pratica.

b) Otimizagdo do caudal da 4dgua através da utilizagdo de dispositivos de comando, como fotocélulas, vélvulas
de débito, valvulas termostaticas, para ajustar automaticamente o caudal de agua. (*)

Verificar a existéncia dos
dispositivos.

¢) Otimizagdo das agulhetas e mangueiras de agua: nimero adequado de agulhetas ajustamento da pressdo
da agua. (*)

Verificar a existéncia dos
dispositivos.

d) Separacdo dos fluxos de dgua que ndo necessitam de tratamento (agua de arrefecimento ou de
escoamento, ndo contaminadas, sdo separados das aguas residuais que tém de ser tratadas, permitindo a
reciclagem de dgua ndo contaminada).

Observar no local se existe
essa pratica.

e) Limpeza a seco antes da limpeza com 4gua: remogdo do material residual das matérias-primas e do
equipamento, com ar comprimido, sistemas de vacuo ou coletores de sujidade com malhagem.

Verificar a existéncia dos
dispositivos. Plano de
higienizagdo/ Instrucdes.

f) Sistema de raspagem de tubagem através de projétil (sistema PIG) constituidos por estagGes de langamento
e recolha, equipamento de ar comprimido e um projétil para limpeza de tubos. As valvulas instaladas em linha
permitem a passagem do PIG através do sistema de condutas e a separagdo do produto da dgua de
enxaguamento.

Verificar a existéncia do
sistema PIG. Plano de
higienizagdo/ Instrugdes.

g) Limpeza a alta pressdo projetando agua sobre a superficie a limpar, a pressdes entre 15 e 150 bares. (*)

Verificar a existéncia do

equipamento a alta pressdo.

Plano de higienizagdo/
Instrugdes.

h) Otimizagdo da dosagem quimica e da utilizagdo da dgua na higienizagdo em circuito fechado (CIP) através
medicdo da turvacdo, da condutividade, da temperatura e/ou do pH para regular as quantidades étimas de
4gua quente e dos produtos quimicos.

Observar no local se existe
essa pratica. Plano de
higienizagdo/ Instrugdes.

i) Utilizagdo de espuma de baixa pressdo e/ou limpeza de gel para limpar as paredes, os pavimentos e/ou as
superficies dos equipamentos.

Plano de higienizagdo/
Instrugdes.

j) Os equipamentos e as areas operacionais devem ser projetados e construidos de forma a facilitar a limpeza.
Na otimizagdo do projeto e da construgdo, devem ter em conta os requisitos de higiene.

Observar no local se os
equipamentos e areas
operacionais sdo de facil
limpeza: cantos
arredondados, materiais de
facil higienizagdo.

k) Limpeza do equipamento o mais rapidamente possivel apos a utilizagdo do equipamento para impedir o
endurecimento dos residuos.

Plano de higienizagdo/
Instrugdes.

(*)Pode n3o ser aplicavel devido a requisitos de higiene e de seguranga alimentar
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Implementada?

MTD Descri¢ao Verificagdo/ Documentos a analisar Observagées S/N/NA
1. CONCLUSOES MTD GERAIS APLICAVEIS A TODO O SETOR DOS ALIMENTOS, DAS BEBIDAS E DOS PRODUTOS LACTEOS (continuagdo)
A fim de evitar ou reduzir a utilizacdo de substancias perigosas utilizar uma das técnicas que a seguir
8 | seindicam, ou uma combinac¢do das mesmas (tendo em conta os requisitos em matéria de higiene e
seguranga dos alimentos).
Fichas Técnicas e FDS
- . . . e . detergentes/desinfetantes;
a) Selegdo adequada de produtos quimicos de limpeza e/ou desinfetantes - utilizagdo reduzida de g . /
P . . L o o Instrugdes trabalho com dosagens
produtos quimicos de limpeza e/ou desinfetantes (minimizar o uso de EDTA por ex. reutilizando solu¢do - o
. . . . de detergentes a utilizar. Verificar
de limpeza; evitar o uso de desinfetantes oxidantes halogenados). .
no local o uso de equipamentos
automaticos de dosagem.
I L . N Verificar no local a existéncia de
b) Reutilizagdo de produtos quimicos de limpeza em circuito fechado (CIP). .
sistema CIP.
. . _— A s . A . Observar no local se os
A fim de evitar as emissGes de substancias destruidoras da camada de ozono e de substancias com . e .
X . . . - ~ L . equipamentos utilizam os fluidos de
9 | elevado potencial de aquecimento global a partir da refrigeragcdo e congelagdo, utilizar fluidos de . ~ .
. ~ . . . . . refrigeracdo adequados (agua, o
refrigeragdo sem potencial de empobrecimento do ozono e com baixo potencial de aquecimento global. L. ,
didxido de carbono ou 0 amoniaco).
10 A fim de aumentar a eficiéncia na utilizagdo dos recursos utilizar uma das técnicas que a seguir se
indicam, ou uma combinagao das mesmas.
a) Digestdo anaerdbia de residuos biodegradaveis e utilizagdo do biogas como combustivel (em motores a . . -
. . - L . Verificar se existe essa pratica.
gas ou em caldeiras). O digerido pode ser utilizado, como corretivo de solos.
b) Utilizagdo dos residuos como alimentos para animais. Pode ndo ser aplicavel devido a legislagdo em . . -
. Verificar se existe essa pratica.
vigor.
c) Separagdo dos residuos com recurso a protetores contra salpicos, filtros defletores, potes separadores, | Verificar a existéncia dos
tabuleiros e cubas ou valas, colocados adequadamente. dispositivos.
d) Recuperacdo e reutilizagdo de residuos do pasteurizador reintroduzidos na unidade de mistura sendo Observar no local se existe essa
reutilizados como matérias-primas. pratica.
= . . . I Verificar se existe um sistema de
e) Recuperacdo de fésforo na forma de estruvite - apenas fluxos de aguas residuais com teor elevado de - .
. I recuperagdo de fésforo na forma de
fosforo total (>50 mg/I) e caudal significativo. .
estruvite.
f) Utilizagdo de dguas residuais para espalhamento no solo, apds tratamento adequado. A aplicabilidade
pode ser limitada pela existéncia de terrenos adequados adjacentes a empresa e/ou devido as Verificar se existe essa pratica.
caracteristicas do solo e as condig¢Ges climaticas locais ou pela legislagdo.
11 A fim de evitar emissdes ndo controladas para a agua, proporcionar uma capacidade tampdo adequada | Verificar se existe armazenamento
de armazenamento de emergéncia das aguas residuais. tampdo de emergéncia.
12 | Afim de reduzir as emissGes para a agua, utilizar uma combinagdo adequada das técnicas indicadas

Tratamento preliminar, primario e geral (Equalizagdo, neutralizagdo ou separacao fisica).

Tratamento secunddrio - aerdbio e/ou anaerdbio (Lamas ativadas, lagoas de arejamento, tratamento
anaerdbio do fluxo ascendente do manto de lamas (UASB), processo de contacto anaerdbio ou biorreator
de membrana).

Remoc3o de azoto (Nitrificagdo e/ou desnitrificagdo, nitrificacdo parcial).

Recuperagdo e/ou remogdo de fésforo (Recuperagdo de fésforo na forma de estruvite, precipitagdo ou
aumento da remogao bioldgica de fosforo).

Remocdo final de sélidos (Coagulagdo e floculagdo, Sedimentacgdo, Filtragdo, Flotagdo)

Verificar se o sistema de tratamento
de aguas residuais existente utiliza
uma combinag¢do adequada destas
técnicas tendo em conta as
caracteristicas do efluente
produzido - Fluxograma e
observagdo no local.
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Verificagdo/ Documentos a

Implementada?

ciclone combinado com um filtro de mangas.

emissGes - Fluxograma e
observagdo no local.

MTD Descricao analisar Observagoes S/N/NA
3. CONCLUSOES MTD PARA O FABRICO DE CERVEJA
18 A fim de aumentar a eficiéncia energética, utilizar uma combinagdo adequada das técnicas especificadas na
MTD 6a) e das técnicas que a seguir se indicam.
. - , Verificar nos Registos da
a) Empastagem a temperaturas mais elevadas - cerca de 60 °C (tipicamente é a 37 ou 50°C), o que reduz a &
e . . ~ . . . . . . temperatura de Empastagem
utilizagdo de agua fria. Pode nao ser possivel em determinados tipos de cerveja ex. cerveja de trigo. . R
se atinge cerca de 60 °C.
Verificar se a etapa de
b) Diminuigdo da velocidade de evaporagdo durante a ebuligdo do mosto - pode ser reduzida de 10 % para ebuligdo do mosto é feita em
cerca de 4 % por hora (por ex. por recurso a sistemas de ebulicdo em duas fases ou de ebuligdo dinamica a duas fases ou é dindmica a
baixa pressao). baixa pressdo - Fluxograma e
observagdo no local.
Verificar se o Processo de
. . . . L - Fabrico se baseia na
c) Aumento da quantidade de cerveja produzida a partir de mosto de elevado extrato primitivo. Produgdo de roducio de mosto
mosto concentrado, o que reduz o seu volume, permitindo economizar energia. P ¢ .
concentrado - Instrugdes de
trabalho.
19 A fim de reduzir a quantidade de residuos encaminhada para eliminagdo utilizar uma das técnicas que a
seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.
a) Recuperacdo e reutilizagdo de leveduras apds fermentagdo. A levedura é recolhida, podendo ser . . S
. I ~ . . . L Verificar se ha reutilizagdo de
parcialmente reutilizada no processo de fermentagdo e/ou para diversos fins, como alimento para animais, na leveduras apds a
industria farmacéutica, como ingrediente alimentar, numa estagdo de tratamento anaerdbio de aguas Np .
S N . fermentagdo (Registos).
residuais para produgao de biogas.
b) Recuperacdo e reutilizagdo de material de filtragem natural. Apds o tratamento quimico, enzimatico ou Verificar se ha reutilizagdo do
térmico, o material filtrante natural (ex. terra de diatomdceas) pode ser parcialmente reutilizado no processo | material filtrante natural
de filtragdo. Também pode ser utilizado como corretivo de solos. (Registos).
Verificar a existéncia dos
20 A fim de reduzir as emissdes canalizadas de particulas para a atmosfera, utilizar um filtro de mangas ou um | equipamentos de redugdo de
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Ne - P . " Implementada?
MTD Descri¢do Verificagdo/ Documentos a analisar Observagées S/N/NA
4. CONCLUSOES MTD PARA AS FABRICAS DE LATICINIOS
2 A fim de aumentar a eficiéncia energética, utilizar uma combinagdo adequada das técnicas
especificadas na MTD 6a) e das técnicas que a seguir se indicam.
a) Homogeneizagdo parcial do leite - a nata é homogeneizada com uma pequena proporgao - . - ~
) : g seop . g ; . - peq P p. ¢ Verificar se existe essa pratica - InstrugGes
de leite desnatado em vez de ser com a totalidade do leite. A dimensao do homogeneizador -
P . . . de trabalho e observagdo no local.
pode ser significativamente reduzida, conduzindo a poupangas de energia.
b) Homogeneizador energeticamente eficiente. Carateristicas técnicas do equipamento.
¢) Utilizagdo de pasteurizadores continuos - utilizam-se permutadores de calor de fluxo Verificar a existéncia de pasteurizadores
(tubulares, de placas e armagdo). A duragdo da pasteurizagdo é muito mais curta do que a continuos - Fluxograma e Observagdo no
dos sistemas batch. local.
d) Troca de calor regenerativo na pasteurizagdo - o leite que entra é pré-aquecido pelo leite - .. .
. ~ . Carateristicas técnicas do equipamento.
quente que sai da secgao de pasteurizagao.
o . RV - Y . Verificar se existe essa pratica - InstrugGes
e) Tratamento térmico do leite por UHT, sem pasteurizagdo intermédia, o leite é produzido .
- . . . . . - de trabalho/Fluxograma e observag&o no
numa unica fase a partir do leite cru, reduzindo assim a energia necessaria. local
f) Secagem em varias fases na produgdo de leite em pé - utiliza-se um processo de Verificar se existe essa pratica - Instrugdes
pulverizagdo a seco, combinado com um secador a jusante — por ex. um secador de leito de trabalho/Fluxograma e observac&o no
fluidizado. local.
Pré-arrefecimento de dgua gelada - no caso em que se utiliza agua gelada (ex. - . - ~
g . . g g . 9 . & . g ( Verificar se existe essa pratica - Instrugdes
arrefecimento do leite), a 4gua de retorno é pré-arrefecida (por meio de um permutador de ~
- . . o [ de trabalho/Fluxograma e observagdo no
calor de placas com amdnia) antes do seu arrefecimento final num reservatério de agua local
gelada por meio de um evaporador de serpentina. ’
22 A fim de reduzir a quantidade de residuos encaminhada para eliminagdo utilizar uma das
técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinag¢do das mesmas.
a) Funcionamento otimizado das centrifugas, de acordo com as suas especificagdes, de Verificar se existe essa pratica - Instrugdes
forma a minimizar a descarga de produtos no fluxo de residuos. de trabalho e observagdo no local.
b) Na produgdo de manteiga, lavagem do aquecedor de nata com leite desnatado ou agua, | Verificar se existe essa pratica - Instrugdes
posteriormente recuperados e reutilizados. de trabalho e observagao no local.
c) Na produgdo de gelados, congelagdo continua por meio de procedimentos otimizados de | Verificar se existe essa pratica - Instrugdes
arranque e de circuitos de controlo que reduzam a frequéncia das paragens. de trabalho e observagao no local.
e) Na producdo de queijo, recuperacdo do soro de leite e utilizacdo para produzir soro de - . -
). P . ¢ q . ! p (;4 ¢ , parap . Verificar se existem essas praticas -
leite em pd, soro de leite desmineralizado, concentrados de proteina de soro de leite ou N
; I . L Instrugdes de trabalho/Fluxograma e
lactose. Estes podem também ser utilizados como alimentos para animais ou como fonte de -
. ., observagdo no local.
carbono numa unidade de biogas.
A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera de particulas provenientes da
23 | secagem utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das
mesmas.
a) Filtro de mangas (pode n3o ser aplicdvel a redugio de particulas humidas e/ou colantes). Verificar a existéncia de um dos
. equipamentos de redu¢do de emissdes ou
b) Ciclone. quip > der ¢
de uma combinagdo dos mesmos -
¢) Lavador hdmido. Fluxograma e observagao no local.
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Verificagdo/ Documentos a

Implementada?

fumagem do peixe utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinag¢do das mesmas.

MTD Descri¢ao analisar Observagoes s/N/NA
5. CONCLUSOES MTD PARA A PRODUGAO DE ETANOL
A fim de reduzir a quantidade de residuos encaminhados para eliminagao valorizar e reutilizar as leveduras
apos a fermentagdo. Apds a fermentagdo, a levedura é recolhida, podendo ser parcialmente reutilizada no Verificar se ha reutilizagdo
24 | processo de fermentacdo e/ou para diversos fins, por exemplo, como alimento para animais, na industria de leveduras apds a
farmacéutica, como ingrediente alimentar, numa estagdo de tratamento anaerdbio de aguas residuais para fermentagdo (Registos).
producdo de biogas.
Ne - Verificagdo/ Documentos a " Implementada?
MTD Descri¢ao analisar Observagdes s/N/NA
6. CONCLUSOES MTD PARA A TRANSFORMAGCAO DE PESCADO E MARISCO
25 A fim de reduzir o consumo de agua e o volume de descarga de aguas residuais, utilizar uma combinagao
adequada das técnicas especificadas na MTD 7 e das técnicas que a seguir se indicam.
50 d g , i . N ) de 4 Verificar a existéncia e
a) Remogdo de gorduras e visceras por vacuo - recurso a sucgao por vacuo em vez de agua. funcionamento dos
equipamentos ou
b) Transporte seco de gorduras, visceras, pele e filetes - Utilizagdo de transportadores em vez de agua. dispositivos - Fluxograma e
Observagdo no local.
2 A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera de compostos organicos provenientes da

a) Biofiltragdo - O efluente gasoso atravessa um leito de material organico ou um material inerte, no qual os
compostos organicos, e alguns inorganicos, se transformam, pela agdo de microrganismos naturalmente
presentes, em didxido de carbono, agua, outros metabolitos e biomassa.

b) Oxidagdo térmica (camara de combustdo).

Verificar se existe a pratica
de uma destas técnicas ou de

c) Tratamento por plasma ndo térmico (oxida compostos organicos e inorganicos).

uma combinagdo das
mesmas - Fluxograma e

d) Lavador humido (Remogdo de poluentes gasosos, ou de particulas, por meio de transferéncia de massa
para a dgua ou uma solugdo aquosa).

observagdo no local.

e) Utilizagdo de fumo purificado (o fumo é tratado em fase liquida para remover substancias indesejadas e
nocivas, como alcatrdo e cinzas).
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Verificagdo/ Documentos a

Implementada?

fumagem da carne utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinag¢do das mesmas.

MTD Descrigao analisar Observagoes S/N/NA
7. CONCLUSOES MTD PARA O SETOR DOS FRUTOS E PRODUTOS HORTICOLAS
27 A fim de aumentar a eficiéncia energética, utilizar uma combinagdo adequada das técnicas especificadas na
MTD 6a) e em refrigerar a fruta e os produtos horticolas antes da ultracongelagdo.
Refrigerar a fruta e os produtos horticolas antes da ultracongelagdo. A temperatura dos produtos é reduzida | Verificar se existe essa
para cerca de 4 °C antes da entrada no tunel de congelagdo, levando-os a entrar em contacto direto ou pratica - Instrugdes de
indireto com agua fria ou ar de arrefecimento. A dgua pode ser removida do alimento e recolhida para trabalho/Fluxograma e
reutilizagdo no processo de refrigeragao. observagdo no local.
N2 - Verificagdo/ Documentos a " Implementada?
MTD Descri¢ao analisar Observagdes S/N/NA
8. CONCLUSOES MTD PARA A MOAGEM DE CEREAIS
Verificar a existéncia do
" . i . . . ) equipamento de redugdo de
28 | A fim de reduzir as emissdes canalizadas de particulas para a atmosfera, utilizar um filtro de mangas. qu.IpN ue
emissdes - Fluxograma e
observacgdo no local.
N2 e Verificagdo/ Documentos a " Implementada?
MTD Descricao analisar Observagoes S/N/NA
9. CONCLUSOES MTD PARA A TRANSFORMAGAO DE CARNES
29 A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera de compostos organicos provenientes da

a) Adsorgdo (geralmente carvdo ativado).

b) Oxidagdo térmica (camara de combustdo).

c¢) Lavador himido (remogdo de poluentes gasosos, ou de particulas, por meio de transferéncia de massa para
a agua ou uma solugdo aquosa).

d) Utilizagdo de fumo purificado (o fumo é tratado em fase liquida para remover substancias indesejadas e
nocivas, como alcatrdo e cinzas).

Verificar se existe a pratica
de uma destas técnicas ou de
uma combinagdo das
mesmas - Fluxograma e
observagdo no local.
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Implementada?

oleaginosas utilizar o conjunto de técnicas que a seguir se indicam.

MTD Descri¢ao Verificagdo/ Documentos a analisar Observagées S/N/NA
10. CONCLUSOES MTD PARA A TRANSFORMAGCAO DE OLEAGINOSAS E A REFINACAO DE OLEOS VEGETAIS
30 A fim de aumentar a eficiéncia energética, consiste em utilizar uma combinagdo adequada das
técnicas especificadas na MTD 6a) e produzir um vacuo auxiliar.
Produzir vacuo auxiliar utilizado para a secagem do 6leo, para a desgaseificacdo do 6leo ou para a | Verificar a existéncia de bombas ou
minimizagdo da oxidagdo do dleo, reduzindo a quantidade de energia térmica necessaria para injetores de vapor nestes processos -
estas etapas do processo. Fluxograma e Observagao no local.
31 A fim de reduzir as emissGes canalizadas de particulas para a atmosfera utilizar uma das
técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinagdo das mesmas.
a) Filtro de mangas (pode ndo ser aplicavel a redugdo de particulas viscosas). " o
Verificar a existéncia de um dos
b) Ciclone. equipamentos dg reducdo de emissdes
ou de uma combinagdo dos mesmos -
¢) Lavador htmido. Fluxograma e observagdo no local.
32 A fim de reduzir as perdas de hexano provenientes da transformagao e refinagao de

a) O hexano é removido da farinha num dessolventizador-tostador em que o fluxo de vapor e a
farinha circulam em contracorrente.

Verificar existéncia de dessolventizador-
tostador (DT) com fluxo em
contracorrente da farinha e do vapor -
Fluxograma e observagdo no local.

b) O hexano é removido da mistura 6leo/hexano utilizando evaporadores. Os vapores
provenientes do dessolventizador-tostador (mistura vapor/hexano) fornecem energia térmica na
primeira fase da evaporagdo.

Verificar se ha operagdo de evaporagao
da mistura 6leo/hexano (destilagdo da
miscela) e se funciona com a energia
recuperada dos gases oriundos do DT -
Fluxograma e observagdo no local.

c) Os vapores de hexano sdo arrefecidos para uma temperatura inferior ao seu ponto de
condensacdo, para que se condensem. O hexano ndo condensado é absorvido num depurador
que utiliza 6leo mineral como liquido de lavagem para subsequente recuperagao.

Verificar se, na operagdo de
condensacgao dos vapores de hexano,
antes de serem enviados para a
atmosfera, os gases ndo condensados
passam num processo de
recuperacao de hexano através de
coluna de absorgao em éleo mineral -
Fluxograma e observagdo no local.

d) O hexano n3o dissolvido é separado da fase aquosa por meio de um separador gravitacional.
Qualquer hexano residual é eliminado por destilagdo quando a fase aquosa é aquecida a uma
temperatura de cerca de 80-95 °C.

Verificar se, apds separagdo do hexano
no separador gravitacional, existe
destilagdo da fase aquosa para
recuperacdo final do hexano residual -
Fluxograma e observagdo no local.
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Ne Descricio Verificagdo/ Documentos a Observacdes Implementada?
MTD ¢ analisar s s/N/NA
11. CONCLUSOES MTD PARA OS REFRIGERANTES E OS NECTARES/SUMOS DE FRUTOS E PRODUTOS HORTICOLAS TRANSFORMADOS
33 A fim de aumentar a eficiéncia energética, utilizar uma combinag¢do adequada das técnicas especificadas na
MTD 6a) e das técnicas que a seguir se indicam.
Verificar se existe essa
. .. ~ . - . . atica - InstrugGes d
a) Pasteurizador Unico para a produgdo de néctar/sumo, em vez de utilizar dois pasteurizadores separados. pratica -Instrugoes de
trabalho/Fluxograma e
observagdo no local.
Verificar existéncia de
. . . . - t te hidraulicod
b) Transporte hidraulico de agucar - o aglicar é transportado pela dgua até a unidade de produgdo. Como uma araurli;p;o;tg acl> I:)acl;llcdz a?:li 30
parte se dissolve durante o transporte, é necessaria menos energia para o processo de dissolugdo. ¢ f
- Fluxograma e observagdo
no local.
. . . ~ , Carateristicas técnicas do
c) Homogeneizador energeticamente eficiente para a produgo de néctar/sumo. .
equipamento.
Ne i Verificagdo/ Documentos a " Implementada?
MTD Descricao analisar Observagoes S/N/NA

12. CONCLUSOES MTD PARA A PRODUCAO DE AMIDO

34

A fim de reduzir as emissdes canalizadas para a atmosfera provenientes da secagem de amido, proteinas e
fibra utilizar uma das técnicas que a seguir se indicam, ou uma combinag¢do das mesmas.

a) Filtro de mangas (pode ndo ser aplicével a redugéo de particulas hiumidas e/ou colantes).

Verificar a existéncia de um
dos equipamentos de

b) Ciclone.

reducdo de emissdes ou de
uma combinagdo dos

c¢) Lavador humido.

mesmos - Fluxograma e
observagdo no local.
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