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SIGLAS UTILIZADAS

Autoridades Competentes

Auxiliares Oficiais

Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdmica

Boas Praticas de Higiene

Direcgao-Geral de Agricultura e Desenvolvimento Rural
Direccdo-Geral das Pescas e Aquicultura

Direcgao-Geral de Proteccéo das Culturas

Direccao-Geral da Salde

Direcgao-Geral de Veterinaria

Divis&o de Intervencio Veterinaria

Direcgdo de Servigos de Administragéo

Direcgéo de Servigos de Higiene Publica Veterinaria
Direccao de Servigos Veterinarios do Centro

Direcgéo de Servigos Veterinarios de Lishoa e Vale do Tejo
Direcgéo de Servigos Veterinarios do Norte

Encefalopatia Espongiforme Bovina

Encefalopatias Espongiformes Transmissiveis
Estados-Membros

Gabinete de Auditorias

Gabinete de Planeamento e Politicas

Planc de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controlo
Inspecgao-Geral do Ambiente e do Ordenamento do Territério
Plano de Controlo da Inspeccéo Sanitaria em Lisboa e Vale do Tejo
Instituto Nacional de Investigag&o Agraria e das Pescas

Informacgéo Relativa a Cadeia Alimentar
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SIGLAS UTILIZADAS

AAY) - Instituto da Vinha e do Vinho

LNIV - lLaboratério Nacional de Investigacao Veterinaria

MADRP - Ministério da Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas

MEI - Ministério da Economia e Inovagéo

MRE - Matérias de Risco Especificado

MVO - Médico Veterinario Oficial

NCV - Nuimero de Controlo Veterinario

OE - Operadores Econémicos

PACE - Plano de Aprovacgéo e Controlo de Estabelecimentos

PC - Plano de Controlo

PNCPI - Plano Nagcional de Controlo Plurianual Integrado

RASSF . Sistema.de Alerta Rapido para os Géneros Alimenticios e Alimentos
Para Animais

SEFDR ) gi?;or Secretario de Estado das Florestas e Desenvolvimento

SIPACE . Sistema de Informagao do Plano de Aprovacdo e Controlo de

Estabelecimentos

REFERENCIAS LEGAIS

Sempre que ndo estiver especificado o diploma legal, a referéncia é Reg. (CE) n° 882/2004,
do Parlamento Europeu e do Conseltho, de 29 de Abril.
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ENQUADRAMENTO

Origem e objectivos da auditoria

(1) A presente auditoria estd inserida no Plano Nacional de Controlo Plurianual
Integrado (PNCPI) e consta do Plano de Actividades da iGAP para 2010, aprovado
pelo Senhor Secretario de Estado das Florestas e Desenvolvimento Rural (SEFDR),
em 2010.04.14 e tem como objectivo avaliar o sistema de controlo implementado
pelas autoridades competentes relativamente aos matadouros de ungulados
domeésticos, no &mbito do Plano de Controlo (PC) n® 22 - “Controlo da inspeccio
higio-sanitaria da carne fresca e do pescado” e, concomitantemente, o plano n°® 20
- “Planc de aprovagéo e controlo de estabelecimentos (PACE)”, este tltimo apenas
no que concerne a manutencdo das condicdes de licenciamento.

(2) A auditoria respeita ac disposto no n°® 6, do art.® 4°, do Reg. (CE) n° 882/2004, do
Partamento Europeu e do Conselho, de 29, de Abril, assumindo a IGAP a qualidade
de Auditor Externo dos PC.

Ambito da auditoria

(3) O Reg. (CE) n° 854/2004 do Parlamento e do Conselho, de 29 de Abril e Reg. (CE)
n® 2075/2005 da Comisséo, 5 de Dezembro, estabelecem as regras especificas de
organizacao dos controlos oficiais dos produtos de origem animal destinados ao
consumo humano, designadamente as que devem ser observadas na inspeccéo
ante e post mortem a que devem sujeitos todos os animais domésticos das
espécies bovina, os suinos, 0s ovinos, os caprinos, e 0s solipedes domésticos,
assim como os animais de caga maior de criacéo destinados a abate para consumo
publico.

(4) Os controlos referidos no ponto (3) devem ser efectuados por um Médico
Veterinario Oficial (MVO), sendo da competéncia da autoridade veterinaria nacional,
a Direccado-Geral de Veterinaria (DGV), a disponibilizagdo dos meios humanos
necessarios a execugdo destas tarefas. Tendo em vista proporcionar ao corpo de
inspectores sanitarios, informacao sobre procedimentos de actuagdo necessarios

Proc. 10201 010 11 - Auditoria no &mbito da inspeccdo higio-sanitiria da carne fresca e do funcionamento dos matadouros
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para dar cumprimento ao disposto nos diplomas comunitarios e nacionais
aplicaveis, por forma a assegurar a uniformidade de actuagio e consisténcia na
aplicacdo dessas normas, a DGV disponibiliza a documentagio referida nos pontos
(13) e (14).

(5) As competéncias do MVO compreendem tarefas de auditoria e de inspecg¢édo. No
que respeita as fungdes de auditoria, compete ao MVO avaliar se o operador, aplica
de forma constante e correcta, os procedimentos em matéria de:

- verificac@o das informacdes relativas a cadeia alimentar;

-concepgdo e manutengdo das instalagbes e do equipamento do
estabelecimento,

- higiene das operagdes, antes, durante e apds a sua realizacao;
- higiene do pessoal;

- formacdo em matéria de higiene e métodos de trabalho;

- luta anti-parasitaria;

- qualidade da agua;

- controlo da temperatura;

- controlo dos alimentos que eniram e saem do estabelecimento e de toda a
documentacgao que 0s acompanha,

- recolha, transporte, armazenagem, manuseamento, transformacéo e utilizacdo
ou eliminacao de subprodutos de origem animal, incluindo Matérias de Risco
Especificadas (MRE) pelas quais os operadores das empresas do sector
alimentar so responsaveis.

As auditorias realizadas pelo MVO devem ainda avaliar da adeqguagdo e
cumprimento dos procedimentos baseados no Plano de Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controlo (MACCP) implementado pelo operador. Neste sentido, devera
determinar, na medida do possivel, se o plano oferece garantias que 0s produtos de
origem animal.

- observam os critérios microbiolgicos previstos na legislacdo comunitaria;

-cumprem a legislagdo comunitaria sobre residuos, contaminantes e
substancias proibidas;

Proc. 10207 010 11 - Auditoria no &mbito da inspecgdo higio-sanitéria da came fresca ¢ do funcionamento dos matadeouros
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- ndo tém perigos fisicos, como corpos estranhos;
- ndo contém anomalias nem alteracdes fisiopatologicas;
- ndo apresentam contaminagéo fecal ou outra;

- ndo contém matérias de risco especificadas, a nao ser as previstas na
legislacdo comunitaria, e foram produzidos em conformidade com a legislagéo
comunitaria em matéria de Encefalopatias Espongiformes Transmissiveis
(EET).

(8} No gue concerne as tarefas de inspecg¢ao, é da competéncia do MVO:

- verificar a existéncia, validade e fiabilidade das informacdes relativas a cadeia
alimentar, fornecidas ao responsavel do matadouros pelo operador do sector
alimentar que criou cu manteve 0s animais antes da sua expedicdo para abate,

- proceder a inspeccao ante mortem de todos os animais;

- verificar o cumprimento da regulamentagido comunitaria e nacional das regras
relativas a protecgdo dos animais em matéria do seu bem-estar durante o
transporte e 0 abate;

- proceder a inspecgao post mortem das carcagas e respectivas miudezas, em
conformidade com ¢ estabelecido na legislagdo comunitaria e nacional;

- verificar a remog¢ao, a separagdo e, sempre que adequado, a marcagdo das
MRE e outros subprodutos, tendo em vista assegurar que o operador da
empresa do sector alimentar tome todas as medidas necessarias para remover
e evitar a contaminacao da carne com as matérias de risco especificadas;

- assegurar que sejam recolhidas amostras e que estas sejam devidamente
identificadas, tratadas e enviadas para o laboratério adequado, por forma a
assegurar a realizagdo dos testes laboratoriais estabelecidos pela
regulamentagaoc comunitaria e nacional;

- atestar que a marca de salubridade e as marcas utilizadas cumprem com o0s
requisitos legais e que a marca de salubridade seja exclusivamente aplicada
em animais que tenham sido submetidos a inspecgao anfe e post mortem, em
conformidade com o Reg. (CE) n® 854/2004, de 29 de Abril, e desde que nao
haja motivos para que a carne seja declarada imprdpria para consumo
humano.

Proc. 10201 010 11«  Auditoria no 4mbito da inspecgdo higio-sanitéria da carne fresca e do funcionamento dos matadouros
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(7) O MVO pode ser coadjuvado por Auxiliares Oficiais (AQ) nas tarefas de auditoria e
inspecgao, sob reserva das seguintes restrigdes:

- relativamente as tarefas de auditoria, os AO poderdo apenas coligir
informacgdes sobre as boas praticas de higiene e 0s procedimentos baseados
no sistema HACCP;

- quanto a inspecgao anfe mortem e aos controlos relativos ao bem-estar dos
animais, 0s AO poderdo apenas efectuar um controlo inicial dos animais e
colaborar nas tarefas meramente praticas;

- No que concerne a inspecgac post mortem, o veterinario oficial deve verificar
regularmente o trabalho dos AO e efectuar pessoalmente a inspeccéo dos
animais abatidos com caracter de urgéncia fora do matadouro.

(8) A carne produzida nos estabelecimentos de abate encontra-se também sujeita as
regras em matéria de higiene e seguranca alimentar determinadas pelo Reg. (CE)
n°® 178/2002, do Parlamento e do Conselho, de 28 de Janeiro, e pelos Reg. (CE)
n® 852/2004 e n° 853/2004, do Parlamenio e do Conselho, ambos de 29 de Abril,
que estabelecem a obrigatoriedade dos Operadores Econdmicos (OE) das
empresas do sector alimentar e do sector dos alimentos para animais assegurarem,
em todas as fases da produglo, transformacéo e distribuicdo nas empresas sob o
seu controlo, que os géneros alimenticios ou os alimentos para animais preencham
os requisitos da legislagho alimentar aplicaveis as suas actividades, devendo ainda
verificar o cumprimento desses mesmos requisitos.

Os Ok devem ainda respeitar as normas relativas a saude e ao bem-estar dos
animais na producao, transporte € occisio.

(9) Para garantir os objectivos referidos nos pontos (3) e (8), os Estados-Membros
(EM) deverao colocar em vigor a legistacdo necessaria e proceder ao controlo e &
verificagdo da observancia dos requisitos relevantes dessa legislacdo pelos OE em
todas as fases da producao, transformacédo e distribuicdo, para 0o que cada EM
devera elaborar um PNCPi, em conformidade com o disposto no art.® 42° do
Reg. (CE) n°® 882/2004.

(10) Neste ambito foi elaborado, pelo Ministério da Agricultura, do Desenvolvimento
Rural e das Pescas (MADRP) e pelo Ministério da Economia e Inovacéo (MEI), o

Proc. 102 01 010 11 - Auditoria no dmbito da inspecgéo higio-sanitéria da carne fresca e do funcionamento dos matadoures
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PNCP! para o periodo 2009-2011, que compreende um conjunto de 36 planos
especificos de controlo, elaborados com base nas linhas orientadoras da Comisséo,
estabelecidas pela Deciséo 2007/363/CE, que definem:

» 03 objectivos estratégicos que se pretendem atingir;

* a estrutura nacional de controlo, através da identificacio de todos os
intervenientes e respectivas competéncias e responsabilidades;

» as suas formas de articulagao;

= as metodologias de controlo no ambito da legislacio alimentar.

Sintese do sistema de controlo

(11) A autoridade veterinaria nacional deve, em conformidade com o estabelecido na
alinea a), do n° 5, do art.® 5°, do Reg. (CE) n° 854/2004, assegurar a disponibilidade
de MVO e AO suficientes, para realizar os controlos oficiais a "Carne Fresca”,
previstos no anexo | do citado regulamento.

Para esse efeito, a DGV garante a presenca de, pelo menos, um MVO durante toda
a inspec¢ao ante e post mortem, em todos os estabelecimentos em que se procede
ao abate de animais destinados ac consumo humano.

Deste modo, todas as operagbes de abate de ungulados domésticos séo objecto
dos controlos referidos no ponto (8).

(12) A Direccgdo de Servicos de Higiene Publica Veterinaria (DSHPV) coordena a
avaliacio das necessidades de MVO e AO e respectiva distribuicao, efectuada de
acordo com o volume de animais destinados a abate, 0 nimero de linhas de abate
em funcionamento simultdneo e com o horario de funcionamento dos OE, sendo a
execugao pratica destas tarefas efectuada pelos servigos regionais da DGV.

Na esfera de actuacéo da Direcgdo de Servigos Veterindrios do Centro (DSVRC) e
da Direccéo de Servigos Veterinarios de Lisboa e Vale do Tejo (DSVRLVT) estas
funcBes séo da responsabilidade das diferentes Divisdes de Intervengéo Veterinaria
(DIV), enguanto na Direcgdo de Servigos Veterinarios do Norte (DSVRN) se
encontra centralizada neste servigo.

Proc. 10201010 11-  Auditoria no dmbito da inspecgdc higio-sanitéria da carne fresca e do funcionamentc dos matadourcs
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(13) A DGV disponibiliza na sua extranet, na pagina da Inspeccéo Sanitaria, coordenada
pela DSHPV, os manuais de inspecc¢do sanitaria ante post mortern dos ungulados
domésticos e as decisdes sanitarias a seguir em fun¢éo das anomalias detectadas.
Apenas se encontram disponiveis 4 dos 13 capitulos previstos: bem-estar animal,
inspeccéo sanitaria, caca grossa selvagem e aplicagdo da lei.

Encontram-se ainda em fase de conclusao 0s manuais respeitantes ao bem-estar
animal, higiene geral e seguranga dos processos e seguranca das carnes,
subprodutos, pesquisa de residuos, colheita e envio de amostras para o laboratério,
doencas de declaragéo obrigatéria, planos de alerta, trocas intracomunitarias e com
paises terceiros, marcacdo de identificagdo e rotulagem, e o Sistema de Alerta
Rapido Para os Géneros Alimenticios e Alimentos Para Animais (RASSF).

(14) A DSHPV elaborou também o “Protocolo obrigatério de inspeccéo post mortem”,
que dispenibilizou a todos os MVO e AQO, documenio onde se encontram
sistematizadas, para as diferentes espécies animais, todas as verificacbes que
devem ser efectuadas as carcagas dos animais abatidos e respectivas miudezas.

(15) O MVOQ verifica toda a documentacdo de acompanhamento dos animais
apresentados para abate, confere-os com o0s mapas de registo de entrada de
animais, que valida, e regista as informacfes relativas ao abate na base de dados
SIPACE' (Sistema de Informacdo do Plano de Aprovacao e Controlo de
Estabelecimentos).

(16} A supervisdo e avaliagdo da actuagcédo dos MVO e dos AO é efectuada pelos
servicos regionais da DGV.

A DSVRC procede a esta avaliagdo com recurso ao preenchimento da “Lista de
verificagdo das tarefas de Inspecgdo Sanitaria”, cuja versdo proviséria, que se
encontra em utilizagdo, foi elaborada em Juiho de 2009 pela DSVRC e pela
DSHPV. A DSVRN utiliza uma lista prépria.

A DSVRLVT iniciou, no dltimo semestre de 2010, a execucéo do Plano de Controlo
da Inspeccao Sanitaria em Lisboa e Vale do Tejo (ILVT), que tem por objectivo

' O registo nesta base de dados teve inicio em Outubro de 2010, tendo os festes a mesma sido iniciados em

Junho do mesmo ane.,

Proc. 102 01 010 17« Auditoria no dmbito da inspecgdo higic-sanitaria da carne fresca e do funcionamento dos matadouros
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estabelecer um modelo uniforme de monitorizagdo do servico de inspeccgéo
sanitaria nesta Direcgao de Servigos.

(17) No que concerne ao PACE, os servi¢os regionais da DGV s&o os responsaveis pela
verificac@o da manutencio das condigbes de funcionamento dos estabelecimentos
de abate.

A periodicidade das acgdes de controlo a efectuar é definida de acordo com o risco
estimado, atribuido aos diferentes OE com base nas informagdes recolhidas em
controlos anteriores, de acordo com o quadro n® 2 que se apresenta no ponto (60).

Metodologia da auditoria

(18) Para a concretizagdo dos objectivos da presente auditoria, e atento o disposto na
Decisdo n°® 2006/677/CE, de 29 de Setembro e no Regulamento de Inspeccéo da
IGAP, objecto do Despacho n® 10678/2010 do Senhor Ministro da Agricultura, do
Desenvolvimento Rural e das Pescas, de 17 de Junho, foram efectuadas as
seguintes diligéncias:

v estudo da legislagédo e normativos aplicaveis;

v elaboracgdo das check-list para andlise da conformidade e do desempenho das
autoridades intervenientes, assim como das instalaces e da actuacdo dos OE
seleccionados para analise;

v' realizacdo de reunibes com os responsdveis pelos servicos envolvidos,
designadamente a DSHPV, a DSVRLVT, a DSVRC, a DSVRN, os MVO e AQ
responsaveis pela inspecgdo sanitaria nos matadouros seleccionados, bem
como com os OE em questdo, a fim de obter os necessarios esclarecimentos
sobre 0s procedimentos e circuitos implementados;

v' selecgdo da amostra, tendo por base o universo OE facuitado pela DSHPV, de
acordo com os critérios explicitados no anexo 1, a fls. 8, a qual ficou constituida
por seis matadouros de ungulados domesticos, distribuidos por trés DSVR;

v" identificagdo dos circuitos de funcionamento e dos sistemas de controlo interno
implementados pelos OF;
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v’ avaliagdo do cumprimento dos regulamentos comunitarios e da legislagéo
nacional por parte dos OE e das autoridades competentes;

v avaliagdo da actuacao dos MVO e dos AO;

v' avaliagdo da coordenacéo e supervisdo do controlo efectuada pelas autoridades
competentes no ambito dos planos de controlo n® 22 e n° 20;

v' avaliagdo da conformidade dos planos de controlo n® 22 e n°® 20 do PNCP|, este
ditimo apenas no que concerne as matérias relacionadas exclusivamente com a
manutencdo das condi¢cdes de licenciamento por parte dos OE.

(19) Nos termos previstos no “Regulamento de Inspeccado” (principio do contraditério),
foi realizada a audigdo prévia da DGV sobre o projecto de relatério que,
conjuntamente com a correspondente analise da IGAP constituem o anexo 8 do
presente relatério.
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CONCLUSOES E RECOMENDACOES

Conclusodes

Quanto as AC

(168) Encontram-se designadas as AC para a execucdo dos controlos oficiais a realizar
no ambito do Reg. (CE) n® 882/2004, sendo de assinalar que todos os
estabelecimentos onde se procede ac abate de ungulados domésticos séo
controlados pela DGV e pela ASAE, em conformidade com as suas competéncias
legais.

(167) N&o existe coordenagdo entre a DGV e a ASAE, afigurando-se que a existéncia
desta cooperacdo poderia permitir um intercAmbio de informagBes que
possibilitasse conjugar o esforgo de controlo destas entidades e contribuir para uma
melhor avaliacdo do grau de risco dos diferentes agentes econdémicos.

(168) Existe cooperacéo entre os servicos centrais e regionais da DGV, designadamente
entre a DSHPV, as DSVR e as respectivas DIV.

(169) Os controlos sdo da inteira e exclusiva responsabilidade da DGV que néo delega
quaisquer competéncias nesta matéria.

(170) A DGV procedeu a elaboragao de um plano de emergéncia, o qual foi
superiormente aprovado por despacho de 10.12.2010 do Sr. Subdirector-Geral de
Veterinaria exarado na informacéao n.* 557/DSHPV/2010.

(171} A DGV detém os poderes legais necessarios e suficientes para efectuar o controlo
da inspeccao higio-sanitaria da carne fresca e do pescado e dos estabelecimentos
onde se processam as actividades inerentes a estes produtos.

(172) Os meios humanos afectos a inspecc¢éo sanitaria dos OE auditados séo
adequados, afigurando-se também que se encontra assegurada a inexisténcia de
conflitos de interesses por parte do pessoal encarregue dos controlos.
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(173) Os MVO e AQ auditados cumprem os preceitos regulamentares estabelecidos para
os actos de inspeccao sanitaria inerentes as operacbes de abate dos ungulados

domeésticos.

(174) O pessoal responsavel pelas tarefas de inspec¢do sanitaria possui a qualificacdo e
formacao adequada e tem acesso a formagdo necessaria a sua actualizagéo, a qual
¢é disponibilizada pela DSHPV.

(175) Todas as opera¢des de abate sdo controladas pelos servigos oficiais, o que garante
a regularidade e adequacéo da frequéncia da sua execucao.

(178) Os critérios estabelecidos para os controlos a realizar no ambito do PACE garantem
a sua adequada regularidade e frequéncia. Todos os OE auditados foram objecto
de controlo no ambito do FPACE no presente ano ou no ano transacto,
encontrando-se cumpridos os pressupostos determinados pela DGV.

(177) A DGV disponibilizou aos seus técnicos a informacgio necesséria e adequada a
realizagdo dos controlos no ambito da inspeccgio sanitaria e do PACE.

Contudo, é de referir a inexisténcia de uma lista de verificagao a utilizar pelos MVO
no ambito das suas fungdes de auditoria.

(178) Encontram-se definidas nos regulamentos as doencas que devem ser objecto de
pesquisa, assim como os respectivos requisitos de amostragem, tendo sido
possivel comprovar o seu cumprimento por parte dos técnhicos e dos OE.

(179) A DGV designou os laboratdrios de referéncia e assegura o acesso a laboratorios
habilitados para a realizacio das analises determinadas nos regulamentos.

(180) A DGV disponibilizou a informagéo necessaria e adequada para a realizagédo dos
controlos a realizar no ambito da inspeccao sanitaria e do PACE,

(181) Os resultados das ac¢des de inspeccdo e auditoria sédo comunicados aos OE
verbalmente ou através de oficio, afigurando-se que a DSHPV deva precaver a
possibilidade do SIPACE poder fornecer automaticamente estas mesmas
informacdes.
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(182) As informacdes relativas as auditorias internas que a DGV disponibiliza ao publico
sao insuficientes, ndo permitindo uma identificagao clara, precisa e inequivoca dos
problemas e dos pontos fortes identificados nas ac¢des em questio.

(183) A DGV néo tem disponibilizado ao publico as informagdes relativas as actividades
de controlo efectuadas no &mbito das inspeccbes sanitarias e do PACE, as quais
s30 exclusivamente fornecidas aos OE objecto de controlo.

Em sede de contraditério, esta Direccao-Geral apresenta um relatério relativamente
a Inspeccgéo Sanitaria, o qual ir ser disponibilizado publicamente no seu Portal.

(184} A DGV supervisiona as actividades de inspecgéo e controlo, afigurando-se que a
DSHPV deva proceder a uniformizagéo das listas a utilizar pelos diferentes servigos
regionais.

(185) Os sistemas de controlo s&do objecto de auditoria interna e externa, em
conformidade com o determinado pelos regulamentos comunitarios.

(186) As taxas aplicadas aos OE estdo em conformidade com o instituido pela
regulamentaglo comunitaria.

(187) A DGV no confirma os volumes de abate comunicados pelos OE nas suas
declaracdes mensais de produgdo, com base nos quais aqueles pagam os actos de
inspecc&o sanitaria, lacuna que estad prevista vir a ser colmatada com a
implementacéo do SIPACE.

Apesar desta auséncia de controlo, as diferencas encontradas no ambito da
presente auditoria séo irrelevantes.

(188) A DGV n&o assegura que a totalidade dos OE pague atempadamente as taxas de
inspeccéo sanitaria e nao ha evidéncias de que tenha feito uso das prerrogativas
sancionatdrias previstas legalmente, tendo em vista impedir a continuagao destas

situagdes.

Esta situacédo, para além de ser lesiva dos interesses do Estado Portugués, propicia
distor¢des concerrenciais neste sector que podem contribuir para a debilitagao
financeira dos OE que cumprem com as suas obrigagoes.
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Caso ndo sejam tomadas as medidas correctivas adequadas, este procedimento
podera ser adoptado por outros OE, podendo deste modo vir a comprometer a
situacéo financeira desta Direcgdo-Geral.

(189) A AC instituiu e aplica as medidas coercivas consideradas como necessarias tendo
em vista a correccio das situagdes de incumprimento detectadas nos OE no ambito
da inspeccdo sanitaria e do PACE, devendo procurar garantir a implementagao
atempada da totalidade das recomendag¢des formuladas.

(190) No ano de 2010 a DGV instruiu 67 processos de contra-ordenagéo por
incumprimento dos regulamentos (CE) n® 852 e n° 853, ndo tendo sido aplicadas
guaisquer sancdes acessorias.

(191) O plano n® 22 e o PACE, planc n°® 20, descritos no PNCPJ, n&o identificam, de
forma clara e precisa, o respectivo ambito de actuacéo, 0s servigos intervenientes
ao nivel da sua execucgao e supervisio, sendo ainda omissos ou imprecisos quanto
as matérias referidas nos pontos (124) e (126).

(192) Os relatérios anuais dos planos n°® 20 e n° 22, constantes do PNCPI, apresentam
diversas insuficiéncias quanto a profundidade e clareza de abordagem,
identificadas nos pontos (131} a (134).

Em sede de contraditorio a DGV esclareceu que as insuficiéncias assinaladas sao

motivadas pelas limitagdes e formatagdes impostas pelo GPP quanto a informagéo
que deve constar no relatério anual.

Quanto aos Operadores Econdmicos

(193) Todos os OE auditados fornecem os meios necessarios a prossecucao do trabalho
dos MVO e AQ.

(194) Os OE auditados no ambito do presente trabalho encontram-se devidamente
registados e, de uma forma geral, apresentam niveis satisfatérios de cumprimento
dos requisitos pertinentes em matéria de higiene e de bem-estar animal
estabelecidos na regulamentacéo vigente.
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(195) Os OFE apresentam insuficiéncias a nivel das estruturas e equipamentos
decorrentes de falhas de concepcao e construgéo ou da degradacio causada pela
sua utilizacdo ao longo dos anos, que podem condicionar os niveis de higiene e
seguranca.

Estas insuficiéncias foram especificamente identificadas junto da DGV, para que
esta pudesse tomar as medidas necessarias de noftificagéo e verificacdo da sua
correcgdo junto dos O, as quais se encontram em curso.

(198) Em sintese, da presente avaliagao dos sistemas de controlo oficial, concluimos pela
respectiva adequacgéo e conformidade com as normas. No gque se refere a sua
eficacia, & necessario proceder a implementacdo de melhoramentos ao nivel do
PACE e das auditorias efectuadas pelos inspectores sanitarios no ambito das suas
fungdes, tendo como objectivo evitar a ecorréncia de insuficiéncias nos OE como as
detectadas no ambito da presente auditoria,

Proc, 70207010 11 - Auditoria no ambito da inspecgéo higic-sanitaria da carne fresca e do funcionamento dos matadouros
de ungulados domésticos



Ministério da 7
Agricultura, :GAP . S
do Desenvolvimento nspecgac-Geral (,/i)’}‘é
Rural e das Pescas da Agricultura e Pescas 7/

%

81

Recomendagdes
Face as conclusdes apresentadas, recomenda-se a DGV que:

(197) implemente os adeguados meios de cooperacdo com a ASAE, tendo em vista a
partiha da informagao coligida por ambas as enfidades e a coordenacao dos
respectivos planos de controlo;

(198) proceda a elaborag@o da lista de controlo a utilizar no &mbito das fungdes de
auditoria desempenhadas pelos inspectores sanitarios;

(199) tome as medidas adequadas para que o SIPACE possa fornecer aos OE os
resultados das respectivas ac¢des de inspecgio e auditoria;

(200) diligencie para gue as informagdes relativas as actividades de controlo efectuadas
no ambito da inspecgfo sanitaria e da auditoria interna sejam adequadamente
disponibilizadas ao publico em geral, garantido a reserva da identificacdo dos OE
visados;

(201) acautele que o programa SIPACE possua 0s adequados mecanismos que
permitam confirmar a informacgao declarada pelos OE quando do pagamento das
taxas de inspecg¢do sanitaria;

(202) aplique as medidas necessarias tendentes a evitar o reiterado incumprimento das
situacdes de divida da taxa de inspeccéo sanitaria por parte dos Ok;

(203} reestruture a sintese dos planos de controlo constante do PNCPI por forma a que
sejam supridas as insuficiéncias assinaladas nos pontos (127} a (129),
diligenciando para que a mesma explicite de forma clara e precisa o ambito do
controlo oficial, seus objectivos, meios humanos envolvidos e respectivas fungoes;

(204) articute com o GPP a adequada abordagem dos relatérios anuais constantes do
PNCPI, no sentido de colmatar as insuficiéncias identificadas nos pontos (131) a
(134), procurando gue estes explicitern de forma clara e precisa os meios humanos
utiizados, as avaliagbes efectuadas, os agentes econdmicos envolvidos e as
medidas correctivas implementadas e sua eficacia;
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(205) identifiqgue os motivos por que nado foram implementadas as sangdes acessoérias
legaimente previstas, muito particularmente nas situagbes de incumprimento
repetido;

(208) institua as medidas tidas como necessarias para melhorar a eficacia dos controlos
efectuados no Ambito do PACE, por forma a evitar a ocorréncia de insuficiéncias
nos OE tais como as identificadas no ambito da presente auditoria;

(207) prossiga o acompanhamento da reparagéo, por parte dos OE, dos incumprimentos
identificados no ambito desta auditoria, os quais se encontram pormenorizados nas
informagdes n® 68/2010 e n® 80/2010 da {GAP, remetidas a DGV, respectivamente,
em 11.10.2010 e em 16.11.2010, situacdo que ja se encontra em curso.
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PROPOSTAS

(208) Atento o exposto no presente relatorio, propde-se:

a) A autonomizacéo da analise das questdes aludidas nos pontos (110) e (111),
relativa as situagbes de incumprimento do pagamento das taxas de inspecgéo
sanitaria, por parte dos OE e de aplicacdo das respectivas coimas e sangdes
legalmente previstas, dado tratar-se de matéria externa as questbes de
seguranca alimentar e bem-estar animal, que constituem o dominio central da
presente auditoria.

b) O envio do presente relatdrio:

- A DGV, para implementacdo das recomendagdes formuladas nos pontos
(197) a (208), devendo esta Inspeccao-Geral ser informada sobre as medidas
adoptadas para a respectiva implementac¢o no prazo legal de 60 dias apoés
recepcado do presente relatério, em conformidade com o determinado no n® 6,
do art.? 15°, do DL n° 276/2007, de 31 de Jutho;

- Ao GPP, na qualidade de coordenador do PNCPI, para conhecimento.

A consideracéo superior

IGAP, 06 de Abrit de 2011

Os Inspectores,

Siméo Ferreira ~Antonio Duarte
\ - [ o A
Cw’% st

o
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CONTROLOS NO AMBITO DO PLANO NACIONAL DE CONTROLO PLURIANUAL
INTEGRADO (PNCPI)

PROGRAMA 22 - Controlo da inspecgao higio-sanitaria da carne fresca e do pescado

CHECK-LIST DE ANALISE AOS COMPROMISSOS DA AUTORIDADE COMPETENTE

Processo n.° f
Preparado por em
Revisto por em / / l

identificac

N®. De5|gna<;ao

Data de Aprovacgéo: Data da Revisgo;

Autoridade Coordenadora:

Morada:

Técnico Responsavel: Telefone N
E-mail:

. Compromissos Gerais
1. Aprovacio de estabelecimentos
2. Principios gerais para os controlos oficiais de todos os produtos de origem
animal abrangidos pelo presente regulamento

II. Matadouros
1.  Responsabilidades e Frequéncia dos Controlos
2. Qualificagbes Profissionais dos Veterinarios Oficiais
3. Qualificagdes Profissionais dos Auxiliares Oficiais

il. Produtos da Pesca
1. Controlos Oficiais de Produgdo e Comercializagéo

definiu os procedimentos que estes devem observar quando soliciiem a
acreditacéo dos seus estabelecimentos em conformidade com o Reg. (CE) n°
85212004, com o Reg. (CE) n® 854/2004, com a Directiva 85/69/CE ou com o futuro
regulamento sobre higiene dos alimentes para animais? - vide alinea a), do n°2,
do art.° 31°, do Reg (CE) n° 882/2004

efectuou uma visita ao local sempre que recebeu 0s respectivos pedidos de
acreditacéo? - vide alinea b), do n°2, do art.° 31°, do Reg (CE) n°® 882/2004

acreditou apenas aqueles que demonstraram cumprir 08 requisitos pertinentes da
legislagéo em matéria de alimentos para animais ou de géneros alimenticiog? -

concedeu acredttagao condiclonaé apenas acs esiabelecimentos que satisfagam
todos os requisitos em matéria de infra-estruturas e eguipamento? - vide alinea d),

ver. 08.00.2010 1de &
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do %2, do art.s 31°, do Reg (CE) n° 882/2004

- ap6s a acreditaclo condicional: - vide alinea d), do n°2, do art.® 31°, do Reg (CE)

n° 882/2004 e n°2, do art.° 3°, do Reg (CE) n° 854/2004

» apenas concedeu acreditacdo definitiva depois de novo controle oficial do

estabelecimento, revelar que esse estabelecimento satisfaz os outros requisitos

pertinentes da legisiacdo em matéria de alimentos para animais ou de géneros
alimenticiog?

> o noveo controlo foi efectuado no prazo de trés meses a contar da concessao da

acredltagao condlcmnaz (este prazo pode ser aumentado no caso dos navios-

- apenas prorrogou a acred:tagao condxcaonai aos estabelecimentos que efectuaram
nitidos progressos, embora ainda nao satisfagam todos os requisitos pertinentes,
hao tendo, todavia, esta prorrogagéo excedido um total de seis meses (este prazo
pode ser aumentado no caso dos navios-fabrica ou navios congeladores)? - vide
alinea d}, do n°2, do art.? 31°, do Reg (CE) n°® 882/2004 e n°2, do art.° 3° do

. Taquando da reainzagao dos controios ofzc:ars Caso tenha detectado deficiancias graves ou
tenha de mterrompe{ repetldamente a produgao do estabelecimento, a auforidade

¥ ou suspendeu a acreditac@io do estabelecimento, caso o operador da empresa

tenha dado garantias de que vai corrigir as deficiéncias dentro de um prazo
razoavel?

- mantém listas actualizadas dos estabelecimentos acreditados e facultou-as aos

outros Estados-Membros e ao publico? - vide alinea f), do n°2, do art.° 31°% do

- atribuiu a cada um dos estabelecimentos aprovados incluindo os que tenham
recebido uma aprovacéo condicional, um ndmero de aprovagéo? - vide n°3, do
art.’ 3° do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

2. Principios gerais para os controlos oficiais de todos oS produtos de
_origem animal abrangidos pelo presente reguiamento b e
Os controlos oficiais efectuados pela autoridade competente compreendem

- auditorias das boas praticas de higiene tendo em vista verificar se 0s operadores
das empresas do sector alimentar aplicam os procedimentos de forma constante e
correcta, pelo menos em matéria de? - vide n° 4 e alinea a), do n°3, do art.? 4%

» concepgao e manutencdo das instalagbes e do equipamento do
estabelecimento? - vide alinea b}, do n4, do art.° 4° do Reg (CE) n°
854/2004

¥ higiene das operag¢des, antes, durante e apds a sua realizacdo? - vide alinea
¢), do n°4, do art.® 4°, do Reg (CE) n° 854/2004

> higiene do pessoal? - vide alinea d), do n°4, do art.” 4°, do Reg (CE) n°
854/2004

» formacdo em matéria de higiene e métedos de trabalho? - vide alinea ¢), do
n°4, do art.° 4°, do Reg (CE) n° 854/2004

ver. 02.08.2010 2de8
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> luta anti-parasitaria? - vide alinea f), do n°4, do art.° 4°, do Reg (CE) n°
854/2004 ........................................
» qualidade da agua? - vide alinea g}, do n°4, do art.® 4° do Reg {CE)} n°
854/2004
> controlo da temperatura? - vide alinea h), do n%, do art.% 4°, do Reg (CE)
n° 854/2004

> controlo dos alimentos que entram e saem do estabelecimento e de toda a
documentagéo que 0s acompanha? « vide alinea i), do n°4, do art.®° 4° do
Reg (CE) n° 85412004 e

- auditorias aos procedimentos baseados no sistema de andlise de perigos e
controle dos pontos criticos (HACCP), tendo em vista verificar se os operadores os
aplicam de forma constante e correcta, e asseguram na medida do possivel que os
produtos de origem animal - vide n° 5 e alinea a), do n°3, do art.° 4°, do Reg
{CE) n° 854/2004

> ohservam os critérios mlcroblologlcos previstos ha legislacdo comunitaria? -
vide alinea a), do n°5, do art.° 4°, do Reg (CE) n°854/2004

> cumprem a legislagdo comunitaria sobre residuos, contaminanies e
substéncias proibidas? - vide alinea b}, do n®5, do art.° 4°, do Reg (CE) n°
854/2004

o6 Gontroios oficias especificados nos artigos 5° (carne fresca), 6° (moluscos
bivalves vivos), 7° (produtos da pesca) e 8° {leite cru e produtos lacteos)? - vide
alinea b), do n°3, do art.° 4°, do Reg (CE) n° 854/2004

- a verificacéo do cumprimento dos requisitos do Reg. (CE) n® 853/2004 em matéria

de - vide

> apllcagéo de marcas de identificacéo

> observancia de oufros requisitos de rastreabilidade

Obs.

No desempenho das fungbes de auditoria, a autoridade competente

- verifica os registos pertinentes do operador da empresa do sector alimentar? - vide
alinea a), do n°8, do art.° 4°, do Reg (CE) n° 854/2004

- colhe amostras para analise laboratorial, sempre que necessario? - vide alinea b},
do n°8, do art.° 4°, do Reg (CE) n° 854/2004

" documenta os elementos tidos em conta e as conclusées da auditoria? - vide
alinea c), do n°8, do art.° 4°, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

risco estimado, avaliado periodicamente pela autoridade competente em funcio:

A natureza e intensidade das fungfes de auditoria em estabelecimentos individuais depende do

- dos riscos para a saude publica e, se for caso disso, para a salde animal? - vide
alinea a), do n°9, do art.° 4° do Reg {CE} n° 854/2004

- dos aspectos relativos ao bem-estar dos animais, no caso dos matadouros? - vide
alinea b), do n°g, do art.° 4° do Reg (CE) n° 854/2004

- do tipo e capacidade dos processos realizados? - vide alinea c), do n°, do art.>
4°, do Reg (CE) n° 854/2004

-dos antecedentes do operador econdmice em matéria de cumprlmento da
legislagdo alimentar? - vide alinea d}, do n®9, do art® 4° do Reg (CE) n°

854/2004

Obs.
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I Matado
1.~ Responsabilidades e Frequéncia dos Controlos.
Caso a AC tenha autorizado que o veterindrio oficial ndo se encontre presente no

matadouro, a todo 0 momento durante a inspeccio post moriem, esta autorizacéo foi

precedida de uma avaliagdo prévia do matadourc com base numa analise de risco? e
a AC tem garantias de que: - vide alinea a), do n°5, do art.° §° ¢ alinea b), do n°® 2,

- um auxiliar oficial efectua essa inspecgao e coloca de fado a carne que apresente
anomalias, bem como toda a restante carne do mesmo animal? - vide alinea a),
do n®5, do art.° 5° e ponto i), da alinea b), do n°® 2, do Capitule If, da Secgao I,

- o veterinario oficial inspecciona subsequentemente toda essa carme? - vide alinea
a), do n°5, do art.® 5° e ponto ii}, da alinea b), do n° 2, do Capitulo i, da Secgéo

- o auxiliar oficial documenta 0s seus procedimentos e resultados de maneira a que
o veterinario oficial entenda estarem a ser cumpridos os requisitos necessarios? -
vide alinea a), do n°8, do art.® 5° e ponto iii}, da alinea b}, do n® 2, do Capitulo
i, da Secgéo ili, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

Obs.

Caso a AC tenha decidido que o veterinario oficial ndo tem de estar presente em permanéncia

- 0 estabelecimento em causa & um estabelecimento onde se efectuam, de forma
descontinua, actividades de abate? - vide ponfo i), da alinea a), do n® 2, do
Anexo VI B, do Reg (CE) n® 2074/2006

- 0 estabelecimento dispe de instalacbes suficientes para armazenar a carne que
apresente alguma anomalia até que o veterindrio oficial possa realizar uma
inspecc@o post mortem final? - vide ponto i}, da alinea a), do n® 2, do Anexo VI

_______ n° 2, do Anexo Vi B, do Reg (CE) n° 2074/2005
- 0 veterinario oficial estd presente no estabelecimento pelo menos uma vez por dia,
durante ou apds as actividades de abate? - vide ponto iii), da alinea a), do n° 2,

> monltorizacdo do desempenho individual?

¥ verificacio da documentagéo relativamente aos resultados de inspecgbes e
comparacdo com as carcacas correspondentes?
» verificag&o das carcagas na sala de armazenagem?

Qbs.

A analise dos riscos efectuada pela autoridade competente, aos estabelecimentos
onde se efectuam, de forma descontinua, actividades de abate atendeu pelo menos

aos seguintes elementes;
- hiimero de animais abatidos ou manuseados por hora ou por dia? - vide ponto i),

da alinea b), do n° 2, do Anexo Vi B, do Reg {CE) n° 2074/2005

- espécies e classes de animais abatidos ou manuseados? - vide ponto ii), da

- capacidade do estabelecimento? - vide ponto iii}, da alinea b), do n° 2, do Anexo
VI B, do Reg (CE) n® 2074/2005
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- 0 desempenho histérico das actividades de abate ou de manuseamento? - vide
ponto iv), da alinea b), do n° 2, do Anexo Vi B, do Reg (CE} n° 2074/2005

- a eficacia de eventuais medidas adicionais tomadas na cadeia alimentar quanto ao
abastecimento de animais para abate com o objectivo de garantir a seguranga
alimentar? - vide ponto v), da alinea b), do n° 2, do Anexo Vi B, do Reg (CE} n°®
2074!2005

- registos de audﬂona” vide ponto vu), da alinea b}, do n® 2, do Anexoc VI B, do
Reg (CE) n°® 2074/2005

- registos histéricos da autoridade competente das inspeccdes ante e post mortem?
- vide ponto viii), da alinea b), do n°® 2, do Anexo VI B, do Reg (CE} n®
2074/2005

Cbs.

A autoridade competente garante que nas instalagées de desmancha estad presente,
com a frequéncia adequada & consecucgdo dos cobjectivos do Reg.(CE) n® 854/2004,
um veterinario oficial ou um veterinario auxiliar quando a carne esta a ser trabalhada?
- vide alinea a), do n°5, do art.’ 5% e n° 4, do Capitulo Jl, da Sec¢do Ilf, do Anexo |,
do Reg (CE) n°® 854/2004

Obs,

2. - Qualifi caqoes Prof' ssmnais dos Vetermanos Of‘ c;als _

O veterinario oficial realnzou com é&xito um teste destmado a venf;car 08
conhecimentos necessérios, em fungic da sua experiéncia e qualificagbes, ou a
autoridade competente prescindiu desta exigéncia apds se ter certificado de que este
adquiriu todos os conhecimentos exigidos como parte de um diploma universitario ou
através de actividades de formacio continua que tenham conduzido a uma
habilitagdo de pds-graduacéo? - vide n® 7, do art.? 5° e n° 1 e 2, da Parte A, do
Capitulo 1V, da Secgdo ill, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

O veterinario oficial mantém-se actualizado e toma conhecimento dos novos
desenvoivimentes através de actividades periddicas de formacgdo continua? - vide n°
7, do art.° 5° e n° § e 6, da Parte A, do Capitulo IV, da Secgéo IH, do Anexo |, do
Reg (CE) n°® 854/2004

Obs.

Wifica

Os auxiliares oficiais nomeados pela autoridade competente

- receberam formagéo e realizaram com éxito um teste de avaliag@o? - vide n® 7, do
art.? 5° e n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Sec¢éo I, do Anexo |, do Reg

(GE) n° 35412004

> possuia pelo menos, 500 “horas de formagao teédrica e 400 horas de
formagdo pratica sobre as areas abrangidas no ponto 5 da Parte B, do
Capitulo IV, da Secgao Hi, do Anexo |, do Reg (CE) n® 854/20047 - vide n® 7,
do art.° 5° e alinea a), do n® 2, da Parte B, do Capituio IV, da Secg¢éo lli,
do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

» recebeu a formacéo suplementar necessaria para poder desempenhar as
suas fungdes com competéncia? - vide n° 7, do art.® 5° e alinea b), do n® 2,
da Parte B, do Capitulo iV, da Seccgéo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n°
854/2004
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-a formacéo pratica (pelo menos 400 horas) realizou-se em matadouros e
instalacfies de desmancha, sob a supervisdo de um veterindrio oficial, & em
expleracdes e outros estabelecimentos pertinentes? - vide n® 7, do art.° 5° e n® 3,
da Parte B, do Capitulo IV, da Secgdo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.
A formacéo para os auxiliares oficiais abrangeu as seguintes matérias, tendo os respectivos

conhecimentos sido confirmados através de testes
- no que respeita as exploracdes? - vide n° 7, do art.® 5° e alinea a), do n® 5, da

» conhemmento gerai da mdustna agncoia ~ “organizac8o, méfodos de
produc&o, comeércio internacional, etc,,
» boas préticas de criagéo

> monitorizagéo das doenqas, utilizacao de medicamenios e vacinas, pesquisa

........... de residuos
¥ inspecgéc higio-sanitaria
"""""" > bem-estar dos animais na, exploracio e durante o transporte
> requis itos ambientais — nos edificios, nas exploracbes e em geréi ggggggggggggg
> disposicBes legislativas, regulamentares e administrativas aplicaveis
TS preocupacées dos consumidores e controlo da qualidade
> visitas a diversos tipos de exploracbes que utilizem diferentes métodos de
il L R I
» visitas a estabelecimentos de produgéo
» observacg8o da carga e descarga dos animais

v

demonstragbes laboratoriais

pratica de controlos veterinarios

¥

verificacéo de documentag&o

Y

- No que respeita aos matadouros e instalagbes de desmancha? - vide n® 7, do art.®
5° ¢ alinea b), do n°® 5, da Parte B, do Capitulo IV, da Secgéo 1], do Anexo |, do
Reg (CE) n° 854/2004

» conhecimento geral da indtistria da carne — organizagdo, métodos de
producdo, comércio internacional, e tecnologia do abate e da desmancha
» conhecimentos basicos de higiene e boas préticas de higiene,
nomeadamente da higiene industrial, da higiene no abate, na desmancha e
na armazenagem € da higiene no trabalho
» sistema HACCP e auditorias dos procedimentos baseados no sistema
HACCP
»  hem-estar dos animais ha descarga apés ¢ transporte e no matadouro
»

# conhecimento basico da patologia dos animais abatidos
» conhecimento basico da anatomia patolégica dos animais abatidos
S

~conhecimento de aspectos relevantes relativos as EET, a outras zoonoses
importantes e a agentes zoonoticos
conhecimento dos métodos e processos de abate, inspeccéo, preparagdo,

Y
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inspeccio post mortem

tarefas administrativas

Yiow

conhecimento das disposicées legisiativas, regulamentares e administrativas
relevantes

A4

processo de amostragem

aspectos relativos a fraude

Vi Wi

nratica de identificacdo dos animais

pratica de verificagdo da sua idade
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> pratica de identificacdo de espécies animais por exame de partes
caracterlstioas do ammai

> préatica de controlo da higiene, incluindo a auditoria das boas praticas de
higiene e dos procedimentos baseados no sistema HACCP
pratica de registo dos resultados da mspecgao ante mortem

A4

pratica de colheita de amostras

Y v

pratica de rastreabilidade da carne

andlise de documentacéo

Y

Obs.

O auxiliar oficial mantém-se actualizado e toma conhecimento dos novos
desenvolvimentos através da leitura de bibliografia especializada, de actividades
periodicas e accdes de formacgéo continua? - vide n® 7, do art® 5° e n® 6 e 7, da
Parte B, do Capitulo IV, da Secgéo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

omerc;ahzagao

Os controios OflC[aIS da produg;ao e comerczahzagao de produtos da pesca mcluem o
controlo regular das condicbes de higiene do desembarque e da primeira venda? -
vide art.® 7° e alinea a), do n® 1, do Capitulo |, do Anexo lll, do Reg (CE) n°
§54/2004

Obs.

R UL

Os controlos oficials da producio e comercializagdo de produtos da pesca incluem inspecgdes
periddicas dos navios e estabelecimentos em terra, incluindo otas e mercados grossistas, para

- sempre que adequado, se continuam a ser cumpridas as condi¢bes de aprovacéo?
- vide art.® 7° e ponto i), da alinea b}, do n° 1, do Capitule |, do Anexo Ili, do

ver. 09.09.2010
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- se 08 produtos da pesca estio a ser manuseadas correctamente? - vide art.° 7° e
ponto ii), da alinea b}, do n® 1, do Capitulo |, do Anexo lil, do Reg (CE) n°
A N

- a conformidade com os requisitos em matéria de higiene e temperatura? - vide
art.° 7° ¢ ponto iii), da alinea b}, do n°® 1, do Capitulo |, do Anexo Ill, do Reg

equipamento, bem como a higiene do pessoal? - vide art.® 7° e ponto lv), da
alinea b), do n° 1, do Capitulo |, do Anexo Ill, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs,
Os controlos oficiais da produgéo e comercializagdo de produtos da pesca incluem ¢

controio das condigbes de armazenamento e de transporte? - vide art.® 7° e alinea
¢}, do n° 1, do Capitulo |, do Anexo lll, do Reg {(CE) n° 854/2004

Obs.
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CONTROLOS NO AMBITO DO PLANO NACIONAL DE GONTROLO PLURIANUAL
INTEGRADO (PNCPI)

PROGRAMA 22 - Controlo da Inspecc¢édo higio-sanitaria da carne fresca e do pescado

CHECK-LIST DE ANALISE NOS MATADOUROS

Processon.®
Preparado por em
Revisto por em ! /

identificaca lai
Data de Aprovacho: Data da Revisdo.

Autoridade Coordenadora:

Morada:

Técnico Responsavel: Telefone N°:
E-mail.

1 Controlos oficiais, registo e aprovacio dos estabelecimentos

2 Implementacéo de sistema HACCP

2.1. Analise dos perigos @ controio dos pontos criticos

2.2, Objectivos dos Procedimentos Baseadoes nos Principios Hacep

3. Requisitos Gerais De Higiene

3.1. Requisitos Gerais De Higiene Aplicéveis as instalagbes

3.2. Requisitos especificos das instalagbes

3.2.1.Requisitog Aplicéveis a Salas de Desmancha

3.3. Requisitos aplicaveis a0 equipamento

3.4, Residuos alimentares

3.5. Abastecimentio de agus

3.6. Higiene pessoal

3.7. Formagao

4. Medidas especificas de higiene - Amostragem para analise bacteriolégica em
matadouros

4.1, Regras de amostragem para carcagas de bovinos, suinos, ovinos, caprinos e
equidecs

4.2. Frequéncias de Amostragem em Carcagas

5. Marca de salubridade e rotulagem

6.  Admissdo, abate de ungulados domésticos e inspeccéo, identificacdo, armazenagem e
expedigdo das respectivas carcagas

6.1. Informacdes Relativas a Cadeia Alimentar

8.2. Instalagbes para estabulacéo dos animais

6.3. Higiene do Abate

6.4. Higiene Durante a Desmancha e a Desossa

8.5, Armazenagem

6.6. Estdbmagos, hexigas e intestinos tratados

ver. 00.09.2010 1 de 20
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1.~ Controlos oficiais, registo e aprovagao dos estabelecimentos: . | Gl |

O operador econdmico notificou a autoridade competente, sob a forma por esta
requerida, de todos os estabelecimentos sob o seu controlo que se dedicam a
gqualquer das fases de produgdo, transformacgéo e distribuicdo de géneros
alimenticios, tendo em vista o registo de cada estabelecimento? -~ vide n° 2, do art®
62, do Red.(CE) n° 852/2004

Obs.

O cperador econdmico assegwa gque a autoridade competente dispde em
permanéncia de informagdes actualizadas sobre os seus estabelecimentos (incluindo
a notificacéo das alteracbes significativas das actividades e eventual encerramento de
um estabelecimento)? —~ vide n° 2, do art® 6°, do Reg.{CE) n® 852/2004

Obs.

O operador econdmico assegura que os estabelecimentos foram aprovados pela
autoridade competente, na sequéncia de pele menos uma visita in loco, sempre que a
aprovacio seja exigida pela regulamentagdo em vigor? ~ vide n® 3, do art’ 6°, do
Reg.(CE) n° 852/2004

Obs.

2. implementagao de sistema HACCP
2.1. . Analise dos pengos e controio dos pontos critlcos

O operador econémico criou, aphca e mantém um processo ou processos
permanentes baseados nos principios HACCP? — vide n°1, do art® 5° do Reg.(CE)
n® 852/2004

Obs.

O operador economico tem em conta os seguintes principios HACCP:

- identificacio de qua:squer perigos que devam ser svitados, eliminados ou
reduzides para niveis aceitéveis? — vide alinea a}, do n°2, do art® §°, do Reg.(CE)
- n°852/2004
- identificacao dos pontos criticos de controlo na fase ou fases em que o controlo é
essencial para evitar ou eliminar um risco ou para o reduzir para niveis aceitaveis?
_—vide alinea b), do n°2, do art® 5°, do Req.(CE) n® 852/2004
- estabelecimento de limites criticos em pontos criticos de controlo, que separem a
aceitabilidade da ndo aceitabilidade com vista & prevencéo, eliminacédo ou redugéo
dos riscos identificados? — vide alinea c¢), do n°2, do art® 5° do Reg.(CE) n°
_______ 852/2004
- estabelecimento e aplicagdo de processos eficazes de vigilancia em pontos criticos
de controlo? — vide alinea d), do n°2, do art’ 5° do Reg.(CE) n°® 852/2004
- estabelecimento de medidas correctivas guando a vigiléncia indicar que um ponto
critico de controlo néo se encontra sob controlo? — vide alinea e}, do n°2, do art®

-estabeiemmento de processos, a efecfuar regularmente, para verificar que as
medidas acima referidas funcionam eficazmente? — vide alinea f}, do n°2, do art®
£, do Req.(CE)n°852/2004 . ...

- elaboragdo de documentos e registos adequados a natureza e dimens&o das
empresas, a fim de demonstrar a aplicagéo eficaz das medidas acima referidas? —
vide alinea g), do n°2, do art® 5°, do Reg.(CE) n°® 852/2004

Qbs.

ver, 09.09.2010 2 de 20



£AexXo i3

= Ministério da . (GAP
e Agricultura, | " Gl da%/j
do Desenvolvimento ANEXQO 2 nspecgao-Geral

Rural e das Pescas

Caso tenha havide alguma alteragéo nos produtos, no processo, ou em quaiquer fase
da producdo, o operador econdmico procedeu a devida revisdo do processo e
introduziu as alteracbes necessarias? ~ vide n®2, do art® 5°, do Reg.(CE) n°
862/2004

Obs.

O operador econdémico:

-forneceu  a autoridade competente as provas da sua observancia das
implementagio de processos baseados nos principios do HACCP, sob a forma
exigida pela autoridade competente, tendo em conta a natureza e a dimenséo da
empresa? ~ vide alinea a), do n°4, do art® 5°, do Req.(CE) n® 852/2004

- assegurou gue todos os documentos que descrevem os processos desenvolvidos
se encontram actualizados? — vide alinea b), do n%4, do art® 5°, do Reg.(CE) n°
B8 2004

- cohserva quaisquer outros documentos e registos durante um perfodo adequado?
~ vide alinea c}, do n°4, do art® 5° do Reg.(CE) n° 852/2004

Obs.

2.2. Objectivos dos Procedimentos Baseados nos Principios Haccp.

Os operador econdmico assegurou que os procedimentos adoptados baseados nos
pri ncaplos HACCP previstos ne art 5° do Reg (CE) n° 852/2004

garantem gue cada animal ou, se for caso disso, cada lote de animais aceites no
matadouro:
> se encontra devidamente identificado? - vide alinea a), do n° 2, da secgéo
i, do Anexo ll, do Reg.(CE) n°® 853/2004
> & acompanhado das informagdes pertinentes fornecidas pela exploracéo de
proveniéncia referidos no ponto 6.1, do presente check-list? - vide alinea b},

> ndo provem de uma expioragao ou de uma zona sujesta a uma proibicéo de
circulagdo ou a outra restricgo motivada por razbes de salde animal ou
pdblica, salvo tenha obtide autorizagdo da autoridade competente? - vide
alinea ¢), do n° 2, da secc¢do Il, do Anexo I}, do Reg.(CE) n°853/2004 |

> estd limpo? - vide alinea d), do n® 2, da secgédo Il, do Anexo il, do
Regq.(CE) n° 853/2004

> & saudavel, tanto quanto o operador possa apreciar? - vide alinea e), do n°
2, da seccdo ll, do Anexo I, do Req.(CE) n° 853/2004

» se enconfra num estado satisfatorio, & chegada ac matadouro, em matéria
de bem-estar dos animais? - vide alinea f), do n° 2, da secgéo ll, do Anexo
I, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs,
3.'Requisitos. Gerais. De'?Higiene : R
34 Requlsitos Gerais ‘De‘nglene Apllcévens és mstalagﬁes

O operador econdmico mantém as instalagdes limpas e em boas condugoes'> - wde
n° 2, do art®° 4° e n° 1, do Capitulo |, do Anexo Il do Req.(CE) n° 852/2004
Obs.

Pela sua disposicéo relativa, concepgdo, construgdo, localizagdo e dimensdes, as

instalagbes:

- permitem a manutencéo e a limpeza efou desinfecgdo adequadas, evitar ou
minimizar_a _contaminag¢éo por via atmosferica e facultar um espaco de frabalho

ver. 08.09.2010 3 de 20
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adeguado para permitir a execugdo higiénica de todas as operagbes? - vide n° 2,
do art® 4° e alinea a), do n° 2, do Capitulo |, do Anexo If do Reg.(CE) n°

L BBRI2008 e
- permitem evitar a acumulacéo de sujidade, o contacto com materiais téxicos, a
queda de particuias nos géneros alimenticios e a formacéo de condensacéo e de
bolores indesejaveis nas superficies? — vide n° 2, do art® 4° e alinea b), do n° 2,

- possibilitam a aplicacao de boas praticas de higiene e evitam nomeadamente a
contaminacgéo e, em especial, o controlo dos parasitas? — vide n°® 2, do art® 4° ¢
alinea c}), do n° 2, do Capitulo |, do Anexo Il do Reg.{(CE)} n° 852/2004
- proporcionam condigbes adequadas de manuseamento e armazenagem a
temperatura controlada, com uma capacidade suficiente para manter os géneros
alimenticios a temperaturas adequadas e sdo concebidas de forma a permitir que
essas temperaturas sejam controladas e, se necessario, registadas? — vide n° 2,
do art® 4° e alinea d), do n° 2, do Capitulo I, do Anexo If do Reg.(CE} n°
852/2004

Obs.

Existem instalagdes sanitarias em ndmero suficiente, munidas de autoclismo e ligadas
a um sistema de esgoto eficaz? — vide n® 2, do art® 4° e n° 3, do Capitulo |, do
Anexo Il do Reg.(CE) n°® 8562/2004

Obs.

As instalacbes sanitarias estio conformes, ou seja, ndo déo dar directamente parg os
locais onde se manuseiam os alimentos? — vide n° 2, do art® 4° e n° 3, do Capituio |,
do Anexo il do Reg.(CE) n® 852/2004

Existem lavatérics em nimero adequado e devidamente localizados e indicados para
a lavagem das méaos? — vide n°® 2, do art® 4° e n° 4, do Capitulo |, do Anexo il do
Reg.(CE) n° 852/2004

Obs.

Os lavatérios para a lavagem das maos estdo equipados com agua corrente guente e
fria, materiais de limpeza das maos e dispositivos de secagem higiénica? — vide n® 2,
do art® 4° e n° 4, do Capitulo |, do Anexo Il do Reg.(CE) n° 852/2004

Obs,

Sempre que necessario, as instalagbes de lavagem dos alimentos estdo separadas
das gue se destinam & lavagem das méaos? —~ vide n° 2, do art® 4° e n° 4, do
Capitulo I, do Anexo ll do Reg.(CE) n® 852/2004

Obs.

Existe ventilag&o natural ou mecanica adequada e suficiente? — vide n° 2, do art® 4°
e n° 5, do Capitulo I, do Anexo Il do Reg.{(CE) n° 852/2004
Obs.

Os sistemas de ventilagdo mecanico impiementados evitam o fluxo de ar de zonas
contaminadas para zonas limpas? - vide n° 2, do art® 4° e n° 5, do Capitulo |, do
Anexo Hl do Regq.(CE} n° 852/2004

Obs,

Os sistemas de ventilagéio estéc construidos de forma a proporcionar um acesso facil
aos filtros e a cutras partes gue necessitem de limpeza ou de substituicdo? — vide n°
2, do art® 4° e n° 5, do Capitulo |, do Anexo I do Reg.(CE) n® 852/2004

Obs.

As instalagbes sanitarias possuem ventilagdo adequada, natural ou mecéanica? — vide
n® 2, do art® 4° e n° §, do Capitulo |, do Anexo It do Reg.(CE) n° 852/2004
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Obs.

As instalagdes possuem luz natural e/ou artificial adequada? — vide n® 2, do art® 4° e
n° 7, do Capitulo |, do Anexo !l do Reg.{CE) n° 852/2004
Obs.

Os sistemas de esgoto sfc adequados ao fim a que se destinam e foram projectados
e construidos de forma a evitar o risco de contaminacédo? — vide n® 2, do art® 4°e n°
8, do Capitulo |, do Anexo I do Req.(CE) n° 852/2004

Obs.

No caso dos canais de evacuacfo serem total ou parcialmente abertos, foram
concebidos de forma a assegurar que néo haja fluxos de residuos de zonas
contaminadas para zonas limpas, em especial para zonas onde sejam manuseados
alimentos susceptiveis de apresentarem um elevado risco para ¢ consumidor final? —
vide n® 2, do art® 4° e n° 8, do Capitule |, do Anexo Il do Reg.(CE) n® 852/2004

O pessoal dispbe de vestiarios adequados? — vide n® 2, do art® 4° ¢ n® 9, do
Capitulo |, do Anexo |l do Reg.(CE) n® 852/2004

Obs,

Os produtos de limpeza e os desinfectantes estdo armazenados em areas distintas
daquelas onde s&o manuseados géneros alimenticios? — vide n® 2, do art® 4° e n° 10,
do Capitulo |, do Anexo Il do Reg.(CE) n° 852/2004

Obs.

3 2 Requ151tos especlf‘ cos das instalages

A d:spos:c;ao relativa e a concepgdo dos locais em que 08 animais séo abatidos e preparados
permitem a aplicagdo de boas praticas de higiene, incluindo a proteccéc contra a
contaminacdo enfre e durante as operagdes cumprindo, nomeadamente, os seguintes
requisitos:
- as superficies do solo e das paredes estdo em boas condicbes e podem ser

fac:lmente limpas e, sempre que necessario, desinfectadas? — vide n® 2, do art® 4°

- 08 materiais utuhzados nas superftc gs do solo e nas paredes s&o impermeaveis,
néo absorventes, lavaveis e nao téxicos, a nédo ser gue os operadores das
empresas do sector alimentar possam provar 4 auforidade competente que os
outros materiais utilizados s8o adequados? — vide n° 2, do art® 4° ¢ alinea a), do
n® 1, do Capitulo Il, do Anexo Il do Reg.(CE)n°852/2004

- se for caso disso, a superficie dos solos permite um escoamento adequado? —
vide n® 2, do art® 4° e alinea a), de n° 1, do Capitulo li, do Anexo It do Reg.(CE)

_n°852/2004

- as superficies das paredes séo lisas até uma aitura adequada as operagbes? ~
vide n° 2, do art® 4° e alinea b}, do n° 1, do Capitulo I, do Anexo ll do Reg.(CE)
N B8 200

- 08 tectos (ou caso néo haja tectos, a superficie interna de telhado) e equipamentos
neles montados estéo construldos e preparados por forma a evitar a acumulagéo
de sujidade e reduzir a condensagéo, o desenvolvimento de bolores indesejaveis e
o desprendimento de particuias? — vide n° 2, do art® 4° e alinea ¢), do n° 1, do
Capitulo I, do Anexo H do Reg.{CE) n° 852/2004

- as janelas e outras aberturas estéo construidas de modo a evitar a acumulacéo de
sujidade? - vide n°® 2, do art® 4° e alinea d), do n® 1, do Capitulo ll, do Anexo |l
do Reg.{CE) n° 852/2004

- as janelas e oufras aberturas que puderem abrir para o exterior estéo equ:padas

sempre que necessario, com redes de protecgdo contra insectos, faciimente
removiveis para limpeza? - vide n® 2, do art® 4° ¢ alinea d), do n° 1, do Capitulo
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I}, do Anexo Il do Reg.(CE) n° 852/2004

manuseadas, nomeadamente as que entram em contacto com elas encontram-se
em boas condicbes apresentam superficies lisas, ndo absorventes, resistentes a
corrosio e ndoc téxicas que permitam uma limpeza ¢ desinfecgédo faceis? — vide n°
2, do art® 4° e alinea e), do n® 1, do Capitulo #l, do Anexo i do Reg.(CE) n°
852/2004

Obs.

Caso seja necessario, existem instalagdes adequadas para a limpeza, desinfecgéo e
armazenagem dos utensilios e equipamento de trabalho, constituidas por materiais
resistentes & corroséo, faceis de limpar e dispdem de um abastecimento adequado de
agua quente e fria? — vide n°® 2, do art® 4° e n°® 2, do Capitulo H, do Anexoc Il do
Reg.{CE) n° 852/2004

Ohs.

Caso seja necessario, existern meios adequados para a lavagem dos alimentos,
dispondo todos os lavatérios ou outros equipamentos do mesmo tipo destinados a
lavagem de alimenios de um abastecimentc adequade de agua potavel quente e/ou
fria? — vide n° 2, do art® 4° e n° 3, do Gapitulo lI, do Anexo Il do Reg.(CE) n°
852/2004

Obs.

Os lavatorios ou outros equipamentos do mesmo tipo destinados & lavagem de
alimentos s&o limpos e desinfectados? — vide n® 2, do art® 4° e n° 3, do Capitulo i,
do Anexo Il do Reg.(CE) n° 852/2004

Obs.

3.2.1.Requisitos Aplicaveis a S8alas de Desmancha

A sala de desmancha foi construida de modo a evitar a contaminagéo da carne,
permitindo o andamento continuo das operagbes e garantindo a separagdo entre os
diferentes lotes de produgdo? - vide n° 1, do Capitulo lil, da secg¢éo |, do Anexo I,
do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

A sala de desmancha dispbe de camaras para a armazenagem separada da carne
embalada e da carne exposta, excepto quando estas forem armazenadas em
momentos diferentes ou de forma a que o material de embalagem e ¢ modo de
armazenagem nio possam ser fonte de contaminagéo para a carne? - vide n°® 2, do
Capitulo Ill, da sec¢do |, do Anexo I, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs,

A sala de desmancha dispde de equipamento de lavagem das mé&os para uso do
pessoal gue manuseia a carne exposta, com torneiras concebidas de modo a evitar
gque a contaminacdo se dissemine (indicar o tipo de torneiras)? - vide n° 4, do
Capitulo lll, da seccéo li, do Anexo li, do Re¢.(CE) n® 853/2004

Obs.

A sala de desmancha dispde de um sistema de desinfeccio dos utensilios com agua
quente que atinja, no minimo, 82 °C, ou de um sistema alternativo de efeito
equivalente? - vide n° 5, do Capitulo Ill, da secgéo |, do Anexo Iil, do Reg.(CE) n°
853/2004
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3.3. Requisitos. apl:cavels ao eqmpamento

Os utensfiios, aparelhos e equipamento que entrem em contacto com 0s ahmentos

- estéo hmpos e, se necessario, desinfectados ou, sao limpos e desinfectados com
uma frequéncia suficiente para evitar qualguer risco de contaminagio? — vide n° 2,
do art® 4° e alinea a), do n° 1, do Capitulo V, do Anexo Il do Reg.(CE} n°
8s2/2004 000000

- foram fabricados com materiais adeguados e enconiram-se devidamente
arrumados e bom estado de conservacio? — vide n° 2, do art® 4° e alinea b), do
n° 1, do Capitulo V, do Anexo Il do Req.(CE) n° 852/2004

- com excepglo dos recipientes e embalagens ndo recuperaveis, foram fabricados
com materiais adequados e mantidos em boas condicdes de arrumacgéo e bom
estado de conservagdo, de modo a permitir a sua limpeza e, sempre que
necessério a sua desinfeccfo? ~ vide n® 2, do art® 4° ¢ alinea ¢}, do n® 1, do

- estéo mstaiados de forma a permmr a limpeza adeguada do equipamento e da
area circundante? ~ vide n° 2, do art® 4° ¢ alinea d), do n°® 1, do Capitulo V, do
Anexo li do Reg.(CE})n°852/2004

- 0 equipamente possui os dispositivos de controlo necessarios para assegurar o
cumprimento dos objectivos reguiamentarmente previstos? - vide n°® 2, do art® 4°

-2 utmzagéo de adltwos quimicos para prevenlr a corrosdo de squipamento e de
contentores, segue as boas praticas de aplicacfo? — vide n°® 2, do art® 4° e n° 3,
do Capitule V, do Anexo 1l do Req.(CE} n° 852/2004

Obs.

34, ReSIduos alimentares

Os residuos alimentares, os subprodutos nao comestlve:s & 08 outros reszduos foram
retirados das salas em que se encontrem alimentos de forma a evitar a sua
acumulagdo? — vide n° 2, do art® 4° e n® 1, do Capitulo VI, do Anexo i do Reg.(CE)
n® 852/2004

Obs,

Os resfduos alimentares, os subprodutos ndo comestiveis e os demais residuos
encontram-se depositados em contentores que se possam fechar, a menos que os
operadores das empresas do sector alimentar possam provar a autoridade
competente que outros tipos de contentores ou de sistemas de evacuacao utilizados
s&o adequados? ~ vide n° 2, do art® 4° e n° 2, do Capituio VI, do Anexo Il do
Reg.(CE) n° 852/2004

Obs.

Os contentores sdo faceis de limpar e, sempre que necessario, de desinfectar e
encontram-se mantidos em boas condigdes? — vide n° 2, do art® 4° e n® 2, do
Capitulo Vi, do Anexo Il do Reg.(CE) n® 852/2004

Obs.

Foram tomadas as medidas adequadas para a recolha e a eliminagho dos residuos
alimentares, dos subprodutos ndo comaestiveis e dos outros residuos? — vide n® 2, do
art® 4° e n° 3, do Capitulo VI, do Anexo Il do Reg.{CE)} n° 8562/2004

Obs.

Os locais de recotha dos residuos foram concebidos e utilizades de modo a que
possam ser mantidos limpos e, sempre que necessario, livres de animais e parasitas?
- vide n® 2, do art® 4° e n° 3, do Capitulo VI, do Anexo il do Reg.(CE) n° 852/2004
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Obs.

As 4guas residuais s8o eliminadas de um modo higiénico e respeitador do ambiente,
em conformidade com a legislacdo comunitaria aplicavel para o efeito, € nédo
constituem uma fonte directa ou indirecta de contaminagéo? — vide n° 2, do art® 4° e
n° 4, do Capitulo VI, do Anexo Il do Reg.(CE} n® 852/2004

Obs.
3.5. Abastecimento de. égua

A égua utmzada é potévei por forma a garantlr a néo contammagao dos generos
alimenticios? ~ vide n°® 2, do art® 4° e alinea a), do n° 1, do Capitulo Vil, do Anexo
Il do Reg.(CE) n® 852/2004

Obs.

Caso seja utilizada agua ndo potével para, por exemplo, o combate a incéndios, a
producio de vapor, a refrigeragio ou outros objectivos similares, esta agua circuia em
sistemas separados, devidamente identificados, ndo tendo qualquer ligagdo com os
sistemas de agua potavel, nem possibilidade de refluxo para esses sistemas? — vide
n® 2, do art® 4° e n° 2, do Capitulo VI, do Anexo Il do Reg.(CE) n° 8562/2004

Obs.

Caso seja utilizada agua reciclada na transformagéo, ou como ingrediente, esta néo
acarreta risco de contaminacao e obedece aos mesmos padrdes que a agua potavel,
a ndo ser que a autoridade competente tenha garantias de que a quaiidade da agua
n&o pode afectar a integridade do género alimenticio na sua forma final? - vide n® 2,
do art® 4° e n° 3, do Capitulo Vii, do Anexo Il do Reg.(CE)} n° 852/2004

Obs.

O vapor utilizado em contacto directo com os alimentos € isento de substancias que
representem um risco para a salde ou que possam contaminar 0s alimentos? - vide
n° 2, do art° 4° e n° 5, do Capitulo VI, do Anexo Il do Req.(CE) n°® 852/2004

Obs.

3.6. Higiene pessoal

Os operadores que trabalham nos locais em que s&o manuseados alimentos mantém
um eltevade grau de higiene pessoal e usam vestuaric adequado, limpo e, sempre que
necessario, que confira protecgéo? - vide n° 2, do art® 4° e n® 1, do Capitulo Vi, do
Anexo Il do Reg.{CE) n° 852/2004

Obs,

Os operadores que procedem ao manuseamento de alimentos néo séo portadores de
doencas facilmente transmissfveis aos alimentos de forma directa ou indirecta,
designadamente, feridas infectadas, infecgdes cutaneas, inflamagdes ou diarreia 7 -
vide n°® 2, do art® 4° e n® 2, do Capitulo VIll, do Anexo Il do Reg.(CE) n° 852/2004
Obs.

3.7. Formagdo
O pessoal que manuseia os alimentos

- dlspoe em matéria de higiene dos géneros alimenticios, de instrugdo efou
formacao adequadas para o desempenho das sua fungdes? — vide n° 2, do art® 4°
e n° 1, do Capitulo Xll, do Anexo Il do Reg.(CE) n° 8562/2004

Obs.
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Os operadores das empresas do sector alimentar que criam, aplicam e/ou mantém
UM processo ouU processos permanentes baseados nos principios HACCP receberam
formagéo adequada na aplicacdo nesta matéria? — vide n® 2, do art® 4° e n°® 2, do
Capitulo XIi, do Anexo |l do Reg.(CE) n® 852/2004

Obs.

Séo respeitados todos os requisitos da legislagdo nacional relacionados com
programas de formagéo de pessoas que frabalhem em determinados sectores
alimentares? — vide n° 2, do art® 4° e n° 3, do Capitulo Xll, do Anexo | do Reg.(CE)
n® 852/2004

» esponja abrasiva

> gaze tampao
- outro (indicar qual)
Obs.
Durante cada sesséo de amostragem - vide ponto 3.2, do Capitulo 3, do Anexo |, do

abate utilizada em cada instalacio?
Obs.

As amostras para analise de Enferobacteriaceae ou para a determinagdo do nimero de

- 880 cothidas de guatro pontos de cada carcaca mediante o método destrutivo, e,
representam um total de 20 em?2 de tecido
- 0u, quando para este efeito se utilizar um método ndc destrutivo, a area de
amostragem abrange pelo menos 100 cm2. (50 ¢m2 no caso de carcagas de
pequenas ruminantes) por ponte de amostragem?
Obs.

Na recolha de amostras para analise de Salmoneffa utilizam um método de
amostragem com @sponja abrasiva, cobrinde no minimo 400 cm2 e seleccicnando as
areas mais susceptiveis de estarem contaminadas? - vide ponto 3.2., do Capitulo 3,
do Anexo |, do Reg.(CE) n°® 2073/2005

Obs.

As amostras colhidas nos varios pontos de amostragem da carcaca sdo combinadas
antes da analise? - vide ponto 3.2,, do Capitulo 3, do Anexo |, do Reg.(CE) n°®
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2073/2005
Obs.
4. 2. - Frequéncias.de Amostragem em Carcagas'

O operador econémice - vide ponto 3.2, do Cap:tulo 3 do Anexo I do Reg (CE) n°
2073/2005

- 0u, ho caso das amostras para analise de 'E. coli e determinacdo do ntimero de
coldnias aerébias, bem como das carcacas para anaiise de Enterobacteriaceae e
determinacdo do numero de coldnias aerdbias, a frequéncia foi reduzida para
testes quinzenais pois obtiveram-se resultados satisfatérios durante sels semanas
consecutivas?

~ou no caso das amostras para andlise de Saimonella, a frequéncia de
amostragem foi reduzida para testes quinzenais pois obtiveram-se resultados
satisfatérios durante 30 semanas consecutwas’P

mals reduzida pois
o existe um programa nacional ou regional de controlo de Saimonelfa, que
prevé a realizagio de testes
o 0 programa nacional ou regional de controlo de Salmonella demonstra que a
prevaléncia de Salmonella é baixa nos animais adquiridos pelo matadouro?
- ou é um estabelecimento que labora pequenas quantidades pelo gue fol isentado
da aplicagio destas frequéncias de amostragem pela autoridade competente, na
sequéncia de uma analise dos riscos?
Obs,

O dia da amostragem varia todas as semanas no sentido de assegurar que sejam
abrangidos todos os dias da semana? - vide ponte 3.2,, do Capitulo 3, do Anexo |,
do Reg.(CE) n° 2073/2005

Obs.

5. Marca de salubridade e rotulagem

Os produtos de origem animal expedidos pelo operader possuem uma marca de
salubridade aplicada nos termos do Reg. (CE) n® 854/20047 vide n° 1, do art® 5° do
Reg.{CE) n° 853/2004

Obs.

A rotulagem aplicada pelo operador econdmico assegura uma relagéo entre a
identificacdo da carcaga, do quarto ou das pegas de carne de bovino e, por outro
lado, com o animal especifico, ou, se tal bastar para verificar a exactidao da
informacéo constante do rétulo, o grupo de animais em causa? - vide n°1, do art®
13°, do Reg.{CE) n® 1760/2000

Obs.

O rétulo contém as seguintes indicagdes

- um ndmero ou codigo de referéncia que assegure a relacdo entre a carne de
bovine & o animal ou grupo de animais? - vide alinea a), do n°® 2, do art® 13°, do
Req.(CE) n° 1760/2000

- 0 nimero de aprovagéo do matadouro em que o animal ou grupo de animais foi
abatido e ¢ Estado-Membro ou pais terceiro em que se encontra estabelecido o
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se encontra estabelecido? - vide alinea ¢), do n° 2, do art® 13°, do Reg.(CE) n®
1760/2000

engorda e em que ocorreu o abate? - vide n° 5, do art® 13° do Reg.(CE) n°
1760/2000
Obs.

Caso o rotulo seja colocado directamente sobre a carne é: 7 — vide art® 4°, do DL n° 323-
F/2000
- inviolavel?

- impermeavel?
- resistente ao rasgamento?

- feito de um material que obedeca a todas as regras de higiene e, nomeadamente.
que néo altere as caracteristicas organolépticas da carne e ou nao transmita a esta
substancias hecivas a salde humana?

Obs.

O rétulo é colocado:

- de maneira a ndo se perder nem ser facilimente removivel? — vide n° 1, do art® 5°,
do DL n° 323-F/2000

- N0 caso da carne resuttante do corte fmo’P - Vide aimea ¢), do n° 1, do art® 5°, do
DL n® 323-F/2000
Qbs.,

No rétulo, as mengdes relativas a identificacio do animal e dos estabelecimentos de

abate e desmancha estlo: — vide n® 1, do art® 6°, do DL n® 323-F/2000
- inscritas em caracteres indeléveis, faciimente visiveis e legiveis?

- redigidas em termos claros e precisos, ndo se encontrando qualquer deias
dissimulada, encoberta ou scbrepondo outras mengdes ou imagens?
Obs.

No rétulo:

- as letras e os numeros t&m, no minimo, 6 mm de altura? - vide alinea a), do n° 2,

do art® 6°, do DL n® 323-F/2000

- 08 simbolos nacionais t&ém, no maximo, um oitavo da superficie do rotulo? — vide

alinea b), do n° 2, do art® 6°, do DL n® 323-F/2000

- 0 nome dos paises esta escrito por extenso e em letras mailsculas? — vide n° 4,
________ do art® 6°, do DL n® 323-F/2000

- ho caso do rétulo da carne proveniente de beovinos nascidos, criados e abatidos em
Portugal, as indicagdes obrigatérias e o simbolc nacional s&o apresentados de
acordo com o modelo aprovadoe por despacho do Ministro da Agricultura, do
Desenvolvimento Rural e das Pescas? - vide n® 5, do art® 6°, do DL n°® 323-
Fi2000

Obs.

O operador econdémice mantém um registo actualizado, manual ou informatico ou
documental, de entradas e saidas de carcagas e ou carne, em cada fase da producdo e da
venda, de modo a assegurar:
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- & veracidade da informacgéo contida no rétulo? — vide n® 1, do art® 7°, do DL n°
323-Ff2000
- uma demonstragado clara da formagao dos lotes, quando esta se verifique? — vide
n° 2, do art® 7°, do DL n° 323-F/2000
Obs.

O operador econbémico mantém estes registos durante trés anos? — vide n° 4, do art®
7°, do DL n°® 323-F/2000
Obs.

. 6 Admnssao,

abate d S

..‘6 1

Todos 08 animais ace|tes nas mstalac;oes do operador econémlco foram acompanhados das
informacfes pertinentes sobre a cadeia alimentar contida nos registos mantidos na
exp!oragao de proveniencia de acordo com o Reg. (CE) n® 852/2004, designadamente; - vide

-0 estatuto da exploragao de provemenora ou o estatuto sanitario regional {(excepto
se o matadouro ja tiver conhecimento destas informagbes ou se o produtor
declarar ndo haver nada de relevante a assinalar)? - vide alineas a), do n° 3 e do

-0 estatuto santtérlo dos amma;s (excepto se 0 matadouro ja tiver conhecimento
destas informacdes ou se o produtor declarar ndo haver nada de relevante a
assinalar)? - vide alinea b), do n° 3 e alinea a) do n° 4, da secg¢éo [, do Anexo
I, do Reg.(CE)n°883/2004 .

os produtos veterindrios ou oufros tratamentos administrados acs animais nos
Gltimos seis meses, juntamente com as datas de administragéo e os intervalos de
seguranca, sempre gue o intervalo de seguranga nao seja zero ou o produto
veterinario possa influir na detecgao de doengas dos animais? - vide alinea ¢), do

os resuftados de quaisquer analises fentas sobre amostras colhidas de animais, ou
outras amostras coithidas para diagnéstico de doengas que possam afectar a
seguranca da carne, incluindo amostras cothidas no ambito da vigilancia e controle
de zoonoses e residuos desde gue sejam relevantes para a protecgéo da saude
publica,? - vide alinea ¢}, do n° 3, da secgéo lli, do Anexo I, do Reg.(CE) n°
853/2004

relatérios relevantes de inspecgdes ante mortem e post mortem em animais
provenientes da mesma exploragéo incluinde, nomeadamente, relatérios do
veterinario oficial (excepto se o matadouro j& tiver conhecimento destas
informacgdes ou se o produtor declarar ndo haver nada de relevanie a assinalan? -
vide alinea f), do n® 3 e alinea a} do n° 4, da sec¢édo lll, do Anexo I, do
Req.(CE) n° 853/2004

dados relevantes em matéria de produgio, sempre que tal peossa indicar a
presenga de doencas (excepto se o matadouro j& tiver conhecimento destas
informacdes ou se o produtor declarar n&o haver nada de relevante a assinalar)? -
vide alinea g), o n° 3 e alinea a) do n° 4, da secg¢éo Hi, do Anexo I, do

o nome e o endereco do veterinario privado que normalmente assiste 0 operador
da exploracao de proveniéncia (excepto se ¢ matadouro ja tiver conhecimento
destas informacgtes)? - vide alinea h), do n° 3 e alinea a) do n° 4, da secgéo lil,
do Anexo ll, do Reg.(CE) n° 853/2004
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QObs.

Com excepclio dos casos devidamente autorizados pela autoridade competente, o
operador econdmico recebeu as informagdes pelo menos 24 horas antes da chegada
dos animais ao matadouro? - vide n® 2 e n°® 7, da secgao I, do Anexo I, do
Reg.{CE) n® 853/2004

Obs.

As informacbes sao fornecidas como excerto integral dos registos da exploracéo de
proveniéncia, por via electrénica ou sob a forma de declaragio normalizada assinada
pelo produtor? (indicar quais) - vide alinea b}, do n°® 4, da secgéo ill, do Anexo il, do
Reg.(CE) n°® 863/2004

Obs.

O operador econémice que tenha decidido receber animais nas instalagbes de matadouro: -
vide n° §, da seccdo lil, do Anexo ll, do Reg.(CE) n°883/2004
- comunicou essa informacao ao veterinario oficial, o mais tardar 24 horas antes da
chegada do animal ou do lote de animais, excepto nas situag¢des em que a
autoridade competente ¢ tenha autorizade a receber a informacdo num prazo
____Inferior as 24 horas?
- notificou o veterinario oficial de todas as informacdes que levantem suspeitas de
problemas sanitarios antes da inspeccéo ante mortem do animal em causa?

Obs.
Caso tenham chegado ao matadouro animais sem informagdes sobre a cadeia alimentar: -

- este facto foi |medlatamente nottflcado ao vetermano oficial?

- 08 animais em guestao sé foram abatidos depois de o veterinario oficial ter dado a
sua autorizacao?
Obs.

O responsavel pelo matadouro apds avaliar as informactes pertinentes sobre a
cadeia alimentar dos animais a receber: - vide n® 7, da secgédo lll, do Anexo i}, do
Reg.(CE) n® 853/2004

-0 abate e a preparagédc dog animais apenas foram efectuados depois de o
veterinario oficial ter dado a sua autorizacao?
Obs.

O responsavel pelo matadouro: - vide n° 8, da secgao Ill, do Anexo If, do Rey.(CE)
n°® 853/2004

- entregou ao veterinario oficial os passaportes dos animais abatxdos’F
6.2 Instaiagﬁes para estabulagao dos animais T

O matadouro dispbe de locais adequados para estabulagao em condigoes de htglene

ou, se as condigbes climaticas o permitirem, de parques de espera faceis de limpar e
de desinfectar? - vide alinea a), do n°® 1, do Capituio il, da secgéo |, do Anexo lil,
do Rey.(CE) n° 853/2004

Obs.

As instalacbes para estabulacéo estao equipadas de forma a permitir o abeberamento
dos animais e, se necessario, a sua alimentagéo? - vide alinea a), do n® 1, do
Capitulo 1l, da sec¢do I, do Anexo Jli, do Reg.(CE) n° 853/2004
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Obs,

A drenagem das aguas residuais das instalagbes para estabulagio n&o compromete
a seguranca dos géneros alimenticios? - vide alinea a), do n® 1, do Capitulo ll, da
seccéo |, do Anexo ill, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

O matadouro disp&e de instalagdes separadas que possam ser fechadas & chave ou,
se o clima o permitir, de parques para animais doentes ou suspeitos de doenga, com
drenagem separada e localizados de forma a evitar a contaminagéo dos outros
animais, a ndo ser que a autoridade competente considere que essas instalagdes néo
s&o necessarias? - vide alinea b), do n° 1, do Capitulo i, da secgéo I, do Anexo lll,
do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

As dimensbes dos locais para estabulagéo asseguram o respeito do bem-estar dos
animais? - vide alinea c), do n° 1, do Capitulo Il, da sec¢do |, do Anexo I, do
Red.(CE) n° 853/2004

Obs.

A concepclo das instalagGes para estabulagdo facilita as inspecgbes ante mortem,
incluindo a identificac&o dos animais ou dos grupos de animais? - vide alinea c¢), do
n° 4, do Capitulo il, da secgdo |, do Anexo lil, do Req.(CE) n® 853/2004

Obs,

Por forma a assegurar a separacéo, no espage ou no tempo, o matadouro dispde de
um numero suficiente de salas adequadas para efectuar as operagdes de: - vide
alineas a) e c¢), do n° 2, do Capitulo |l, da secgéo |, do Anexo Ill, do Reg.(CE) n°
853/2004

- atordoamento e sangria

" no caso do abate de suinos, escalda, depilacdo, raspagem e chamusco

Cvisceragao e preparacao subsequente

- embalagem das miudezas

- expedicio da carne
Obs.

O matadouro possui uma divisdo separada para o esvaziamento e limpeza dos
estébmagos e intestinos, a menos que a autoridade competente o tenha autorizado
especificamente a proceder a separagdo dessas operagbes no tempo? - vide alinea
b}, do n® 2, do Capitulo i, da secgéo |, do Anexo lll, do Req.(CE) n° 853/2004
Obs.

As instalagbes impedem o contacto entre a carmne e o chlo, as paredes e 08
dispositivos fixos? - vide alinea d), do n° 2, do Capitulo I, da secgédo 1, do Anexo
lll, do Reg.(CE) n°® 853/2004

Obs.

As cadeias de abate (quando existam) foram concebidas de modo a permitir um
andamento constante do processo de abate e a evitar a contaminac¢@o cruzada entre
as diferentes partes da cadeia? - vide alinea e), do n°® 2, do Capitulo II, da secgéo |,
do Anexo lll, do Reg.(CE) n° 853/2004
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Obs.

Caso o matadouro possua mais do que uma cadeia de abate, existe uma separacéo
adequada entre essas cadeias, a fim de evitar a contaminacgéo cruzada? - vide alinea
e}, do n® 2, do Capitulo ll, da secc¢ao |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

O matadouro dispde de um sistema de desinfecc@o dos utensilios com agua quente
que atinja, no minimo, 82°C, cu de um sistema alternativo de efeito equivalente? -
vide n° 3, do Capitulo ll, da sec¢éo |, do Anexo lli, do Reg.{CE) n° 853/2004

Obs.

O equipamento para a lavagem das méaos utilizado pelo pessoal que manuseia carne
exposta dispbe de torneiras concebidas de forma a impedir que a contaminagéo se
dissemine {indique o tipo de torneira)? - vide n” 4, do Capitulo i, da secgéo |, do
Anexo lll, do Reg.{CE) n° 853/2004

Obs.

Existem locais gue possam ser fechados a chave para a armazenagem refrigerada da
carne retida e locais separados que possam ser fechados & chave para a
armazenagem da carne declarada impropria para consumo humano? - vide n® 5, do
Capitulo |l, da secgédo |, do Anexo lil, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Existe um local separado que disponha de instalagfes adequadas para a limpeza, a
lavagem e a desinfecgao dos meios de transporte para gado excepto se a autoridade
competente assim o permitir por existirem nas proximidades locais e estruturas
oficialmente aprovados para esse fim? - vide n® 8, do Capitulo i, da secgéo |, do
Anexc [il, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Existem instalagbes reservadas ao abate dos animais doentes ou suspeitos de
doenga que possam ser fechadas a chave excepto se a autoridade competente
permitir que 0 abaie se realize quer noutros estabelecimentos autorizados para esse
efeito, quer no final deo periodo normal de abate? - vide n° 7, do Capitulo I, da
seccéo |, do Anexo lil, do Reg.(CE) n® 853/2004

Obs.

O chorume ou o conteudo do aparelho digestivo ndo s&0 armazenados no matadouro
ou, caso contrério, este dispde de uma zona ou de um local destinado a esse efeito? -
vide n° 8, do Capitulo 1, da sec¢éo |, do Anexo lll, do Req.{CE} n° 8§53/2004

Obs.

Existem instalacdes ou, se necessario, uma sala, devidamente equipada que possa
ser fechada a chave, destinada a utilizaco exclusiva pelo servigo veterindrio? - vide
n° 8 do Capitulo li, da sec¢ao |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

6.3. Higlenedo Abate. "~ .. oo o
Apdés a chegada ao matadouro, 08 animais séo abatidos sem demoras
desnecessarias dispondo, sempre que necessario por razbes de bem-estar, de um
periodo de repouso antes do abate? - vide n® 1, do Capitulo IV, da secc¢éo |, do
Anexo ill, do Reg.(CE) n® 853/2004

Ohs.

O matadoure apenas identificou como carne destinada ao consumo humano a carne
dos animais abatidos no matadouro? - vide alinea a), do n° 2, do Capitule IV, da
secgao |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n° 853/2004
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Obs.

Com excepcdo dos animais gue tenham sido submetidos a abate de emergéncia fora
do matadouro, sé foram levados para as instalagbes de abate animais vivos
destinados ao abate? - vide alinea b), do n° 2, do Capitulo IV, da secgéo |, do
Anexo lll, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs,

C matadouro apenas identifica como carne destinada ao consumo humano a carne
dos animais submetidos a abate de emergéncia na sequéncia de um acidente no
matadourc se nao tiverem sido encontradas lesbes graves para além das devidas ao
acidente? - vide alinea c), do n® 2, do Capitulo IV, da secgdo |, do Anexo lii, do
Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Os animais, ou, se for caso disso, cada um dos lotes de animais enviados para abate,
séo identificados de modo a poderem ser rastreados até a sua origem? - vide n° 3 do
Capitulo IV, da seccio |, do Anexo |, do Reg.{CE) n°® 8563/2004

Obs.

Quande abatidos os animais encontram-se limpos? - vide n°® 4 do Capitulo IV, da
seccgéo |, do Anexo lll, do Req.(CE) n° 853/2004
Obs.

Os operadores responsdveis pelo matadouro seguem as instrucdes do veterinario
nomeado pela autoridade competente para assegurar que a inspecgdo anfe mortem
de todo o animal a abater seja efectuada nas devidas condicbes? - vide n° 5 do
Capitulo IV, da secgéo |, do Anexo ill, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Os animais levados para o local de abate 20 abatides sem demoras
desnecessarias? - vide n° 6 do Capitulo IV, da secgdo [, do Anexo lll, do Rey.(CE)
n° 85372004

Obs.

O atordoamento, a sangria, a esfola, a evisceragio e outras preparacbes séo
realizadas sem demoras desnecessdrias e de forma a evitar a contamina¢éo da
carne? - vide n°7 do Capitulo IV, da secgédo |, do Anexo lll, do Req.{CE) n°
853/2004

Obs.

Excepto no caso de abates efectuados em conformidade com uma tradicio religiosa a
traqueia e ¢ esofago permanecem intactos durante a sangria? - vide alinea a), do
n° 7 do Capitulo IV, da secc¢do |, do Anexo lil, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Durante a remocéo da pele e do velo & evitado o contacto entre o exterior da pele e a
carcaga e os operadores e ¢ equipamento que estejam em contacto com a superficie
exterior da pele e do velo n&o tocam na carne? - vide alinea b}, do n®7 do Capitulo
IV, da secgéo |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n°® 853/2004

Ohbs.

Sao tomadas medidas para: - vide alinea ¢}, do n°7 do Capitulo [V, da secgdo |, do
Anexo IlI, do Req.(CE) n° 853/2004
- evitar o derrame do conteudo do aparelho digestivo durante e apds a evisceracgéo?

atordcamento?
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Obs.

A remo¢ao do ubere ndo contamina a carcaga com leite ou colostro? - vide alinea d),
do n° 7 do Capitulo IV, da seccéo |, do Anexo Iil, do Req.{CE) n°® 853/2004
Obs.

Excepto no caso
- dos suinos,
- das cabeg¢as de ovinos, caprinos e vitelos,
- do focinho e dos heigos de bovinos, e dos pés de bovinos, ovinos e caprinos,
as carcagas e outras partes do corpo destinadas ao consumo humanc séo
completamente esfoladas? - vide n° 8 do Capitulo IV, da secc¢édo |, do Anexo 1|, do
Reg.(CE) n® 853/2004
Obs.

As cabegas, incluindo o focinho @ 0s beigos, e 08 pés s80 manuseados de forma a
gvitar a contaminagéo das carcagas? - vide n° 8 do Capitulo 1V, da secgéo |, do
Anexo llI, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs,

Caso os suinos n&o sejam esfolados: - vide n® 9 do Capitulo 1V, da secc¢io |, do Anexo I,
do Req.(CE) n° 853/2004

- procedeu-se a retirada imediata das cerdas?

Obs.

A8 carcagas nao apresentam qualquer contaminacao fecal visive! tendo esta sido
evitada ou retirada quanto antes através da aparagem ou de meios que tenham um
efeito equivalente? - vide n® 10 do Capitulo IV, da secgéo i, do Anexo lll, do
Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Durante as operagbes de abate as carcacas e as miudezas nio entram em contacto
com o ch&o, as paredes ou as superficies de trabalho? - vide n® 11 do Capitulo IV,
da sec¢éo |, do Anexo i, do Reg.(CE) n® 853/2004

Obs.

Os operadores do matadouro seguem as instrucGes da autoridade competente por
forma a assegurar que a inspec¢do post mortem de todos os animais abatidos seja
efectuada nas devidas condigdes em conformidade com o Reg. (CE) n® 854/20047 -
vide n® 12 do Capitulo IV, da secgdo |, do Anexo Ili, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.

Até ao final do processo de inspecgdo post mortem, as partes de cada animal abatido sujeito
a essa inspecgho: - vide n® 13 do Capitulo IV, da secgdo |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n°
B 00
- com excepgdo do pénis que, desde que ndo apresente qualquer lesio patologica,
pode ser imediatamente removido, continuam a ser identificavels como
pertencendo a uma determinada carcaga?
- n&o entraram em contacto com qualquer outra carcaca, miudezas ou visceras,
inciuindo as gue tenham ja sido sujeitas a inspeccdo post mortem?
Obs.

Ambos os rins s&0 retirados da gordura envolvente e é também removida a capsula
perirrenal no caso dos bovinos, suinos e dos solipedes? - vide n® 14 do Capitulo IV,
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da seccao I, do Anexc lll, do Reg.(CE) n°® 853/2004

Obs.

O sangue ou outras miudezas de vérios animais s&o recolhidos em recipientes
individuais ou, caso sejam recolhidos no mesmo recipiente antes de concluida a
inspecgdo post mortem, todo o contetudo desse recipiente é declarado impréprio para
consumo humano se a carcaca de pelo menos um desses animais tiver sido
declarada imprépria para consumo humano? - vide n° 18 do Capitulo 1V, da secgéo
I, do Anexo lil, do Reg.(CE} n° 853/2004

Obs.

Apos a inspecgéo post mortern:

- as amigdalas dos bovinos, dos suinos e dos solipedes séo retiradas de forma
h;glemca? vide alinea a), do n° 16 do Capitulo IV, da secgédo |, do Anexo lll, do

- acarne rettda ou deciarada tmprépr a para consumo humano e 08 subprodutos néo
comestiveis ndo entram em contacto com a carne declarada propria para consumo
humano? - vide alinea ¢), do n° 16 do Capitule IV, da secc¢éo |, do Anexo i, do

_Reg(CE)n°853/2004 e
- as visceras ou partes de visceras que permaneg¢am na carcaga, com excepgdo dos

rins, s&0 retiradas inteiramente e logo que possivel, a menos que a autoridade

competente emita uma autorizacéo de outro teor? - vide alinea d), do n°16 do

Capitulo 1V, da secgio |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n° 853/2004

Obs.
Caso se destinem a posterior transformacgéo:

- as cabecas e 0s pés sdo esfolados ou escaldados e depilados? - vide alinea ¢),
do n° 18 do Capitulo IV, da seccéo |, do Anexo lil, do Red.(CE)} n° 853/2004
Obs.

Casc o matadouro esteja habilitado legalmente para o abate de diferentes especies de
animais ou para 0 manuseamento de carcacas de caca de criagdo e de caga selvagem:

- 580 tomadas precaugbes para evitar a contaminacgéo cruzada, separandc, no
tempo ou no espago, as operagdes efectuadas nas diferentes espécies (diga quais
as medidas)? - vide n® 19 do Capitulo IV, da secgéo |, do Anexo Ili, do Reg.(CE)

. n°853/2004

Cexistem instalacbes separadas para a recepcio e a armazenagem de carcagas
hao esfoladas de caga de criacdo abatida na exploragéo e para a caga selvagem?
- vide n° 19 do Capitulo 1V, da secgédo |, do Anexo lll, do Reg.{CE} n° 853/2004

Obs.

Caso o matadouro néo disponha de instalacGes que se possam fechar a chave
reservadas ac abate de animais doentes ou suspeitos de doengas, as instalagdes
utilizadas para abater esses animais sao limpas, lavadas e desinfectadas sob controlo
oficial antes de se prosseguir o abate de outros animais - vide n°® 20 do Capitulo IV,
da secgéo |, do Anexo ill, do Red.(CE) n° 853/2004

Obs,
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6.4. Hsg:ene Duran aDesossa

No matadouro as carcagas de ung ulados domestlcos sdo desmanchadas
- em meias carcagas ou quartos,
- @& meias carcagas num maxime de frés grandes pegas,
sendo a desmancha e desossa subsequentes efectuadas numa sala de desmancha?
- vide n° 1 do Capitulo V, da seccéo |, do Anexo lll, do Reg.{CE) n° 853/2004
Obs,

A laboracéo da carne esta organizada de forma a evitar ou minimizar a contaminagao,
para o gue o operador econdmico assegura que a came para desmancha é
introduzida nas salas de trabatho & medida que for sendo necessario? - vide alinea
a}, do n° 2 do Capitulo V, da secg¢do |, do Anexo lil, do Reg.(CE) n° 853/2004
Durante a desmancha, a desossa, a aparagem, ¢ corte em fatias, o corte em cubos, o
acondicionamento e a embalagem, a carne é mantida, através de uma temperatura ambiente
maxima de 12°C ou de um sistema alternative de efeito equivalente a uma temperatura néo
superior: - vide alinea b}, do n°® 2 do Capitulo V, da secgéo |, do Anexo llf, do Reg.(CE) n°®
853/2004

- a 3°C ho caso das miudezas

> autorizado em contrario pela autoridade competente para permitir ¢ fabrico
de produtos especificos, devendo a carne deixar imediatamente o matadouro
cu a sala de desmancha e o transporte para o local de destino n&o durar
mais de 2 horas: - vide n° 3 do Capitulo V, da secgédo |, do Anexo lli, do
Reg.(CE) n° 853/2004

> a sala de desmancha se encontrar no mesmo local que as instalaches de
abate, devendo neste caso,

v a carne ser fransferida para a sala de desmancha directamente das
instaiagdes de abate ou apds um periodo de espera numa caémara de
refrigeracéo e

v assim que estiver desmanchada e, se for caso disso, embalada, ser
refrigerada até atingir aquela temperatura - vide n°® 4 do Capitulo V,

- caso as instalacbes tenham sido aprovadas para a desmancha de carne de
diferentes espécies animais, sdo tomadas precaugdes para evitar a contaminagéo
cruzada, se necessario por separaco, no espaco ou no tempo, das operacdes
relativas as diferentes espécies (indicar quais as medidas)? - vide alinea c¢), do
n° 2 do Capitulo V, da secgéo |, do Anexo lll, do Reg.(CE} n® 853/2004

Obs.

6 5 Armazenagem : S S
Imedlatamente apés a mspecgéo post moﬁem a came

- & refrigerada no matadouro a uma temperatura uniforme néo superior a 3°C, no
caso das miudezas, € a 7°C no caso da restante carne, segundo uma curva de
refrigeracdo que assegure uma diminuigéo continua da temperatura - vide alinea

-0U a carne é cortada e desossada durante a refrlgeragao caso a sala de
desmancha se encontrar no mesmo local gue as instalagdes de abate devendo,
neste caso, ser refrigerada apds a desmancha até atingir aquela temperatura -
vide alinea a), do n°1 do Capitulo VI, da sec¢édo i, do Anexo [ll, do Reg.{CE)
n° 853/2004

Obs.

ver, 09.08.2010 19 de 20



2L o
do Desenvolvimento ANEXO 2 nspecyac-eral da

Rural ¢ das Pescas Agricultura e Pescas

Durante as operagdes de refrigeracao existe uma ventilaggo adequada que evita
condensacéo na superficie da carne? - vide alinea b), do n° 1 do Capituio VH, da
secgdo |, do Anexo lil, do Reg.(CE) n°® 853/2004

Obs.

Durante a armazenagem a carne é mantida a uma temperatura uniforme nao superior
a 3°C, no caso das miudezas, & a 7°C no caso da restante carme? - vide n° 2 do
Capitulo VII, da seccéo |, do Anexo lll, do Reg.(CE) n° 8563/2004

Obs,

A carne destinada & congelagéo € congelada sem demoras injustificadas, tendo em
conta, sempre que necessdrio, um periodo de estabilizagdo antes da congelagao? -
vide n° 4 do Capitulo V, da secgéo I, do Anexo lll, do Rey.(CE) n° 853/2004

Obs.

A carne exposta € armazenada: - vide n° 5 do Capitulo V, da seccéo |, do Anexo

- de forma a que o material de embalagem e o modo de armazenagem nao possam
ser uma fonte de contaminacio para a carne?
Obs.

8.6. Estomagos, bexlgas € mtestmos tratados

Q operador econdmico garante que o0s mtestmos bemgas e estomagos de animais que
coloca ho mercado
- 840 provenientes de animais que foram abatidos no matadouro e que faram
considerados préprios para consumo humano, na sequéncia de inspecgdes ante
mortem e post mortem? - vide alinea a), do n° 1, da secgdo Xlil, do Anexo Ui, do

- apos a salga aqueumento ou secagem, forem tomadas medidas eficazes para
evitar gqualquer recontaminagio? - vide alinea c), do n® 1, da sec¢édo Xlil, do
___Anexo lll, do Reg.(CE) n° 8563/2004
- que ndo possam ser mantidos a temperatura ambiente foram armazenados
refrigerados até a sua expedicdo (os produtos nao salgados nem secos devem
nomeadamente ser mantidos a uma temperatura ndo superior a 3°C) 7 - vide n° 2,
da secgdo Xlll, do Anexo lil, do Reg.(CE) n° 853/2004
Obs.
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CONTROLOS NO AMBITO DO PLANO NACIONAL DE CONTROLO PLURIANUAL
INTEGRADO (PNCPI)

PROGRAMA 22 - Controlo da inspecgéo higio-sanitaria da carne fresca e do pescado

CHECK-LIST DE ANALISE AOS CONTROLOS DO VETERINARIO OFICIAL NOS
MATADOUROS

Processon.®
Preparado por em
Revisto por em / /

No:
Data de Aprovagao: Data da Revisao;

Autoridade Coordenadora:

Morada:

Técnico Responsavel: Telefone N°:
E-mail:

Tarefas do Veterinario Oficial

1 Tarefas de Auditoria

2. Tarefas de Inspecgéo

3. Marcagéo de Salubridade

4. Medidas Subsequentes aos Controlos

4.1. Comunicacéo dos Resuitados das Inspeccdes

4.2. Decisfes Relativas as Informacdes Sobre a Cadeia Alimentar
4.3. Decisdes Relativas aos Animais Vivos

4.4. Decisdes Relativas ao Bem-Estar dos Animais

4.5, Decisbes Relativas a Carne

5. Requisitos Especificos do Controlo a Efectuar pelo Médico Veterinario
5.1. Bovinos Com Menos de Seis Semanas

5.2. Bovinos Com Mais de Seis Semanas

5.3. Ovinos e Caprinos Domésticos

5.4. Solipedes Domésticos

5.5. Inspeccao Anfe Mortem dos Suinos Domeésticos
5.6. Inspeccéo Posf Mortem dos Suinos Domésticos

6. Responsabilidades e Frequéncia dos Controlos

8.1. Auxiliares Oficiais

6.2. Frequéncia dos Controlos

6.3. QualificagBes Profissionais dos Veterinarios Oficiais
8.4. Qualificagbes Profissionais dos Auxiliares Oficiais
7. Riscos Especificos

7.1, EET

7.2, Cisticercose

7.3. Triquinose

7.4, Mormao (solipedes)

7.5, Tuberculose
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7.6. Brucelose

Tarefas do Veterinéno Oficial. e e o T CINGS

Tarefas de Audltor:a

O veterinario oficial desempenha as fungbes de auditoria de boas préticas de hlg:ene’?
- vide n°7, do art.° 4°, do Reg (CE) n°® 854/2004
Obs.

O veterindrio oficial verifica a observAncia permanente dos procedimentos
estabelecidos pelos operador economico em matéria de - vide art.® 5° ¢ n° 1 do

- recolha’P

- transporte?
- armazenagem?

~manuseamento?

“transformacéo e utilizacdo ou eliminacio de subprodutos de origem animal,
inciuindo matérias de risco especificadas pelas quais os operadores das empresas
do sector alimentar $80 responsaveis?

Obs.

Para além dos requisitos gerais em matéria de procedimentos baseados no sistema
HACCP 0 veterinério oficial verifica se os procedimentos dos operadores garantem,

..............

- néo contem matérias de risco especificadas, a ndo ser as previstas na legislagio
comunitaria? - vide art.° 5° e alinea ¢), do n°® 2 do Capitulo I, da Secgédo |, do

- foi produzida em confermidade com a legislaglo comunitaria em matéria de EET? -
vide art.® 5° e alinea ¢), do n° 2 do Capitulo |, da Secgdo |, do Anexo |,, do Reg
{CE) n° 854/2004

Qbs,

Tarefas de lnspecgao R E
Os matadouros $a0 objecto de mspecr;ao por parte do veterinaric oficial que:

- verifica se existe uma comunicagédo regular ¢ eficaz de informacdes relativas a
cadeia alimentar entre os operadores do sector alimentar que criam ou mantém os
animais antes da expedigdo e o operador responsavel pelo matadouro? - vide
alinea a), do n®, do art.? §° do Reg (CE) n° 854/2004 e alinea a}, do n°2, do

- verifica se as mformacoes relativas a cadela alimentar s8o validas e fidveis? - vide
almea a), do n®1, do art.’ 5° do Reg (CE) n° 854/2004 e alinea b}, do n°2, do

- procede a uma mspecgao ante mon‘em de todos os animais antes do abate,
efectuada nas 24 horas seguintes a chegada dos animais ao matadourc € menos
de 24 horas antes do abate? - vide alinea b), do n®1, do art.° 5° e alineas a) e b),
do n® 1, da parte B, do Capitulo Il, da Seccéo |, do Anexo |, do Reg (CE) n°
854/2004
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- NOS casos em que o operador econdmico ou o auxiliar oficial tenham apartado
alguns animais, além da inspecgfo ante mortem de rotina, o veterinario oficial
procede ao seu exame clinico? - vide alinea b), do n°1, do art.° 5° e n® 3 da parte

- nos casos de abate de emergéncia fora do matadouro o veterinario oficial do
matadouro procede ac exame da deciaragéo oficial que acompanha a carcaga do
animal? - vide alinea b), do n°1, do art.® 5° e n° 4 da parte B, do Capitulo lI, da

- verifica a conformidade com a regulamentacéo comunitaria € nacional em matéria
de bem-estar dos animais, das regras relativas a protecgéo dos animais no abate e
durante o transporte? - vide atinea c¢), do n®1, do art.® 5° e parte C, do Capitulo
ll, da Secgdo |, do Anexo |, doReg (CE)n°854/2004

- procede a inspecgdo post mortem, imediatamente apds ¢ abate, das carcacas ¢
das miudezas gue as acompanham através do exame de todas as suas superficies
externas? - vide alinea dj, do n®1, do art.° 5° e n° 1 da parte D, do Capitulo I,
da Seccéo |, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

carcaga e das miudezas e testes iaboratoriais, sempre que tal seja considerado
hecessario para:
o chegar a um diagndstico definitivo
o detectar uma doenga do foro animal, residuos ou contaminantes em teores
superiores aos estabelecidos na legislag@c comunitaria, a ndo conformidade
com os critérios microbiologices ou outros factores que possam implicar que
a carne seja dectarada imprépria para consumo humano ou gque sejam
impostas restricdes & sua utilizagdo?
- vide alinea d), do n®1, do art.° 5° e n° 2 da parte D, do Capitulo ll, da Secg¢do |,
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- procede a exames suplementares, tais como a palpacao e a incisao de partes da |

- procede a inspeccdo post mortem das carcagas de solipedes domésticos, de
bovinos com mais de seis meses de klade e de suinos domésticos com mais de
quatro semanas apds terem sido seccionadas iongitudinaimente ao longo da
coiuna vertebral, formando meias carcacgas, com excep¢ado dos casos autorizados
pela autoridade competente? - vide alinea d), do n*1, do art.° 5° e n® 3 da parte

carne por acgdes come a palpagéo, o corte ou a incisdo seja reduzida a¢ minime?
- vide alinea d}, do n®1, do art.® 5° e n° 4 da parte D, do Capitulo I, da Secgéo |,
do Anexo |, do Reg (CE} n® 854/2004

-toma precaugbes para assegurar que durante a inspecgso a contaminacdo da |

- garante que nos casos de abate de urgéncia, a carcaga ¢ submetida, o mais
rapidamente possivel, a uma inspecgdo da carne, antes de ser declarada prépria
para consumo humano? - vide alinea d}, do n®1, do art.° 5° e n° 5 da parte D, do
Capitulo li, da Seccéo |, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- verifica a remocdo, a separagdo e, sempre que adequado, a marcagdo das
matérias de risco especificadas e outros subprodutos animais, em conformidade
com a regulamentacio comunitéria relativa? - vide alinea e}, do n®1, do art.° 5°e¢
parte E, do Capitulo Il, da Secgéo i, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- assegura que sejam recclhidas amostras e que estas sejam devidamente
identificadas, tratadas e enviadas para o laboratério adequado no &mbito:

o da vigildncia e controlo de zoonoses e agentes zoondticos

o dos testes laboratoriais especificos para ¢ diagnéstico de EET

o da deteccio de substéncias ou produtos ndo autorizados e do controlo de
substancias regulamentadas, nomeadamente no &mbito dos plancs
nacionais de pesauisa de residucs

o da detecclo de doencas constantes da lista A e, se for caso disso, da lista B
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- vide alinea f), do n°1, do art.®° §° e n°1, da parte E, do Capitulo li, da Secgéo |, do
Anexo |, do Reg (CE) n° 8564/2004

- agsegura que sejam efectuados quaisquer outros testes faboratoriais necessarios?
- vide alinea f), do n°1, do art.® 5° e n°2, da parte E, do Capitulo Il, da Secgéo |,
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

3. Marcagao de Salubridade -

A marca de salubridade das carcagas me;as carcagas € pegas dos ungulados doméstlcos

art.°5°en®1, do Capftulo lll, da Secgdo |, do Anexe |, do Reg (CE) n° 854!2004

do Anexo |, do Reg {(CE) n° 854/2004

- é aplicada exclusivamente em animais que tenham sido submetidos 2 inspeccbes ante e
post mortern e se nao houver motives para que a carne seja declarada impropria para
consumo humano? - vide n°2, do art.° 5° e alinea a), do n°® 2, do Capitulo lil, da Sec¢éo |,

-~ & aposta na superficie exterior da carcaga a tinta ou a fogo por forma a que, se as
carcacas forem desmanchadas em meias carcagas ou em quartos, ou se as meias
carcagas forem desmanchadas em trés pegas, cada peca ostente uma marca de
salubridade? - vide n®2, do art.? 5° e alinea b), do n° 2, do Capitulo Ili, da
Secgéo |, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

& de forma oval, com pelo menos 6,5 cm de [argura por 4,5 cm de altura, e indica: -
vide n°2, do art.® 5° e n° 3, do Capitulo lll, da Seccdo |, do Anexo |, do Rey

> 0 nome do pais onde esta situado o estabelecimento?

» o numero de aprovacdo do matadouro?

» a abreviatura CE?

- contem lefras com pelo menos 0,8 cm de altura e algarismos com pelo menos 1
cm de altura (a dimensao da marca, bem como dos respectivos caracteres pode
ser reduzida na marcacéo de salubridade de borregos, cabritos & leitées)? - vide
n°2, do art.° 5° e n° 4, do Capitulo lll, da Seccédo |, do Anexo |, do Reg (CE) n°
85412004

Obs.

Os corantes utilizados na marcagao de salubridade s&o autorizados de acordo com as
normas comunitarias em matéria de utilizacéo de corantes em géneros alimenticios? -
vide n°2, do art.® 5% e n° 5, do Capitulo ill, da Sec¢édo |, do Anexo |, do Reg (CE})
n° 854/2004

Obs.

Na carne de animais abatidos com cardcter de emergéncia fora do matadoure €
aposta uma marca de salubridade especial, que ndo pode ser confundida com a
marca de salubridade aplicada aos restantes animais? - vide n°2, de art® 5° e n° 7,
do Capitulo M, da Secgédo |, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

Obs.

4. Medidas Subsequentes aos Controios

4.1. . Comunicagéo dos Resultados das Enspecgées i

Apos a realizagdo dos controlos ¢ veterinario cficial
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- caso as inspecgbes tenham revelade a presenca de uma doenga ou de um factor
que possa afectar a sadde publica ou animal, ou comprometer o bem-estar dos
animais, informou o operador econdmico? - vide n®3, do art.® §° e alinea a), do n°

. caso 0 problema identificado tenha surg:do durante a predugao primaria, o veterinario oficial
informou: - vide n°3, do art.? §° e alinea b), do n°® 2, do Capitulo |, da Secgéo I}, do Anexo
|, do Reg (CE) n°® 854/2004

¥» 0o operador da empresa do sector alimentar responsavei pela exploragédo em
causa (desde gue essa informacgdo ndo prejudique qualquer accio judicial
subsequente)?
> se adequado, a autcridade competente responsavel pela supervisio da
exploracéoe de proveniéncia dos animais?
- caso 0s animais em gquestao tenham sido criados noutro Estado-Membro ou num
pais terceiro, o veterinario oficial informou a autoridade competente do Estado-
Membro onde esté situado o estabelecimento? vide n°3, do art.® 8° e alinea c),

- incluiu os resuitados das mspecgoes e dos testes nas bases de dados adequadas?
- vide n°3, do art.? 5° e n° 3, do Capitule |, da Secgdo Il, do Anexo |, do Reg
(CEyn°854/2004

- caso suspeite da presencga de um agente infeccioso constante da lista A do OIE, ou, se for
caso disso, da lista B do OIE - vide n°3, do art.® 5° e n°® 4, do Capitulo I, da Sec¢éo I, do

> tomou todas as medidas e precaucbes necessarias para impedir a eventual
propagacéo do agente infeccioso de acordo com a legislagdo comunitaria
aplicavel?

Obs.
4.2, ' Decisdes Relativas as Informag¢des Sobre a Cadeia Alimentar

Q veterinario oficial certifica-se de gue os animais ndo sao abatidos caso o operador
do matadouro nac tenha recebido e verificado as informagbes sobre a cadeia
alimentar pertinentes? - vide n°3, do art.® 5° e n® 1, do Capitulo Il, da Secgdo I, do
Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

Casc os animais sejam abatidos no matadouro, sem que as informacgdes sobre a cadeia

alimentar pertinentes estejam disponiveis, as respectivascarcagas .~~~

- apenas sdo aprovadas para consumo humano apos a sua disponibiliza¢éo? - vide

n%3, do art.° 5° e n° 2, do Capitulo 1], da Seccgédo Il, do Anexo |, do Reg (CE) n°

854/2004

- $20 armazenadas em separado das outras carnes? - vide n®3, do art.° 5°e n° 2,
do Capitulo I, da Secgdo il, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- se as informacdes ndo forem disponibilizadas nas 24 horas a contar da chegada do animai’

ao matadouro - vide n°3, do art® 5° e n° 3, do Capitulo il, da Secc¢éo I, do Anexo |, do

» caso o animal ainda n&o tenha sido abatide, fol abatido em separado dos
outros animais?

Obs,
Nos casos em gque os registos, documentacio ou outras informacbes que acompanham 0%
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animais reveiem gue:

os anhimais provém de uma exploragdo ou de uma area sujeita a uma interdiggo de
deslocacio ou a outra restricdo motivada por razées de salide animal ou publica,

as regras para o uso de medicamentos veterinarios néo foram cumpridas,

ou se encontra presente qualquer outro factor que possa ter consequéncias negativas para
a saude humana ou animat;

- vide n°3, do art.® 5° e n° 4, do Capituio Il, da Secgdo il, do Anexo |, do Reg (CE) n°
854/2004

- esses animais séo rejeitados para abate?

- ¢caso se encontrem no matadouro, s&o abatidos separadamente e declarados
impréprios para consumo humano?

[ Obs.

4.3, Decisbes Relativas aos Animais Vivos :

O vetermano oficial verifica que o operador econémlco assegura que todos 0s animais
aceites para abate destinados ao consumo humano sejam devidamente identificados?
- vide n°3, do art.° 5° e n° 1, do Capitulo lll, da Secgdo ||, do Anexo |, do Reg (CE)
n° §54/2004

Obs.

O veterinaric coficial assegura que os animais que ndo possam ser devidamente
identificados sdc abatidos separadamente e declarados impréprios para consumo
humano? - vide n°3, do art.° 5° e n° 1, do Capitulo lll, da Secgéo Il, do Anexe |, do
Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

O veterindrio oficial verifica que o operador econémico assegura que os animais que
apresentem o couro, a pele ou o velo em condigbes tais que exista um risco
inaceitavel de contaminagdo da carne durante 0 abate ndo sejam abatidos para
consumo humano, a ndo ser que se proceda previamente & sua limpeza? - vide n%3,
do art.® 5° e n° 3, do Capitulo lll, da Secc¢édo I, do Anexo I, do Reg (CE) n°
854/2004

Obs.

O veterinario oficial assegura gue 08 animais gue sofram de doencas ou afecgdas que
possam ser transmitidas a outros animais ou aos seres humanos atraves da
manipulacdo ou do consumec da sua carne e, em termos geérais, 0s animais que
apresentem sinais clinicos de uma doenga sistémica n&o s&o abatidos
separadamente e declarados improprios para consumo humano? - vide n°3, do art.®
5% e n° 4, do Capitulo lil, da Seccdo ||, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

O veterinario oficial assegura que: - vide n°3, do art.° 5° e n° &, do Capituio lll, da Secgéo I,
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- & adiado o bate dos animais que se suspeite sofrerem de uma doenga ou afec¢éo

- que esses animais s@o submetidos a um exame ante mortem pormenor;zado gue
permita efectuar um diagnéstico

e, se necessario, sac abatidos em separado, ou no final do processo normal de
abate, tomandoc-se todas as precaugbes necessarias para evitar a contaminacéo
de outras carmes

Obs.

O veterinario oficial assegura que os animais que séo apresentados para abate séo
abatidos nesse matadouro, excepto em circunstancias excepcionais, tais como avaria
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grave das mesmas instalagbes, caso em que ¢ veterinario oficial pode autorizar a sua
transferéncia directa para outro matadouro? - vide n°3, do art® 5° e n° 8, do
Capitulo lll, da Secgéo ll, do Anexo |, do Reg {CE) n°® 854/2004

Obs.

4.4. Decisoes Relatlvas ao Bem-Estar dos Ammais

seja respeitada, o veterindrio oficial assegura que o operador econdmico tome
imediatamente as medidas correctoras necessdarias e previna novas ocorréncias? -
vide n°3, do art.® 5° e n° 1, do Capitulo IV, da Sec¢éo Il, do Anexo |, do Reg (CE)
n°® 854/2604

Caso a regu!amentagao relativa a0 bem-estar dos ammaas no abate ou occnséo nao

Obs.

Em caso de incumprimento, o veterinario oficial tomou as medidas de execucao de
forma proporcionada e progressiva, que podem ir desde a emisséio de instrugtes até
ao abrandamento ¢ suspenséo da produgéo, em funcéo da natureza e gravidade do
problema? - vide n°3, do art.° 5° e n° 2, do Capitulo IV, da Seccido lI, do Anexo |,
do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

O veterinario oficial informou as autoridades competentes dos problemas encontrados
em matéria de bem-estar dos animais sempre que necessario? - vide n°3, do art.® 5°
e n° 3, do Capituio IV, da Secgédo |l, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

O veterinario oficial tomou as medidas necessarias nos casos em que verificou gue a
regulamentacdo relativa a protecgdo dos animais durante o transporte ndo é
respeitada? - vide n°3, do art.’ 5° e n° 4, do Capitulo IV, da Secgéao il, do Anexo I,
do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

Caso tenha detectado casos de incumprimento da regulamentacéo relativa a
protecg@o dos animais durante o transporte, o auxiliar oficial informou o veterinario
oficial destas situagdes? - vide n°3, do art.® 5° e n° 5, do Capitulo IV, da Secgio I},
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

4, 5 Demsoes Relatwas a Came. -

o] veterméno oﬁcnai declarou impropria para consumo a carne:

- proveniente de animais gue ndo tenham sido submetidos a mspecgéo ahte
mortem? - vide n°3, do art.’ 5° e n® 1, alinea a), do Capitulo V, da Sec¢éo li, do
______ Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

- proveniente de animais cujas miudezas ndo tenham sido submetidas a inspeccio
post mortem, salvo disposto em conirario? - vide n°3, do art.° 5% e n° 1, alinea b),
do Capitulo V, da Seccéo H, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- proveniente de animais mortos antes do abate, nados-mortos, mortos in utero, ou
abatidos com menos de sete dias de idade? - vide n°3, do art.® 5° e n° 1, alinea
¢), do Capitulo V, da Seccéo i, do Anexo |, do Reg (CE)} n°® 854/2004

|- resultante de aparas de feridas de sangria? - vide n°3, do art.° 5° e no 1, alinea d),
do Capitulo V, da Seccdo 1|, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- proveniente de animais gue sofram de uma doenca constante da lista A ou, se for
caso disso, da lista B da OIE, salvo disposto em contrario? - vide n°3, do art° 5%e
n° 1, alinea e}, do Capitulo V, da Secgédo I, do Anexo |, do Reg (CE) n°
854/2004
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- proveniente de animais afectados por uma doenga generalizada, como septicemia,
piemia, toxemia ou viremia? - vide n°3, do art.’ 8° e n° 1, alinea f), do Capitulo V,

5° e n° 1, alinea h), do Capitulo V, da Secgéo I, do Anexo I, do Reg {CE) n°
854/2004

- que contenha residuos ou contaminantes em teores superiores acs estabelecidos
na legislacéo comunitaria? - vide n°3, do art.® 5° e n° 1, alinea i), do Capituto V,
________ da Secgéo Il, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- proveniente de animais ou carcagas que contenham residucs de substancias
proibidas ou de animais que tenham sido tratados com substancias proibidas? -
vide n°3, do art.° 5° e n° 1, alinea j), do Capitulo V, da Sec¢éo II, do Anexo |, do

T Tque consista em figados e rins de animais com mais de dois anos de idade
provenientes de regides onde se tenha revelado a presenga generalizada de
metais pesados no ambiente? - vide n°3, do art.’ 5° e n° 1, alinea k), do Capitulo

- que tenha sido :iegalmente tratada com substancias descontaminantes? - vide n°3,
do art.® 5° ¢ n° 1, alinea 1), do Capitulo V, da Sec¢éo ll, do Anexo |, do Reg

wde n°3, de art.” 5° e n° 1, alinea m), do Capltulo V, da Secgéo |}, do Anexo I,
do Reg (CE)n°854/2004

- gque contenha corpos esiranhos? - vide n°3, do art.® §° e n° 1, alinea n), do

- gue revele alteracdes f;s;opatoiogicas anomalias de consisténcia, sangria
insuficiente ou anomalias organoclépticas, nomeadamente um pronunciado oder
sexual? - vide n°3, do art.’ 5° e n° 1, alinea p), do Capituio V, da Sec¢éo I, do

- provemente de animais emaciados (desnutrldos)’? vide n®3, do art.’ 5 g o 1,
alinea g}, do Capitulo V, da Secgéo Il, do Anexo |, do Reg (CE} n® 854/2004

- que contenha matérias de risco especificadas, a néo ser quande previstas na
Eegzslagao comunitéaria? - vide n°3, do art.’ 5° e n° 1, alinea r), do Capitulo V, da

n°3, do art.® 5° e n° 1, alinea s}, do Capitulo V, da Secgéo ll, do Anexo I, do
Reg (CE) n° 854/2004

- gue consista em sangue que possa constituir um perigo para a saude publlca ou

animal devido ao estatuto sanitario do animal de que provém, ou a contaminacgéo

durante o processo de abate? - vide n°3, do art.° 5° ¢ n° 1, alinea t), do Capitulo
V, da Seccéo ll, do Anexo |, do Reg {CE) n°® 864/2004

- que, na sua opinido, apds analise de todas as informagbes relevantes, pPosSsa
constituir um perigo para a saude publica ou animal, ou for, por quaisquer outras
razdes, imprépria para consumo humano? - vide n°3, do art.? 5° e n° 1, alinea u),
do Capitulo V, da Seccgéo ll, do Anexe |, do Reg (CE) n® 854/2004

Obs,
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- inspeccao visual da cabeca, da boca, das fauoes e da garganta e palpacio da
lingua? - vide n°t, do art.° 5° e n° 1, da parte A, do Capitulo |, da Sec¢do IV, do
Anexo |, do Reg (CE} n°® 854/2004

- inciséo e exame dos ganglios linfaticos retrofaringeos? - vide n°1, do art.° 5° e n°
1, da parte A, do Capitulo |, da Secgdo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- inspecgac visual dos pulmdes, da traqueia e do eséfago? - vide n®1, do art.° 5% e
n® 2, da parte A, do Capitulo |, da Secgéo IV, do Anexo 1, do Reg {CE) n°
854/2004

- palpagdo dos pulmdes, incis8o e exame dos ganglios linfaticos brénquicos e
mediastinicos? - vide n®1, do art.® 8° e n°® 2, da parte A, do Capitulo |, da Seccdo
IV, do Anexo |, do Rea (CE) n° 854/2004

- abertura fongitudinal da traqueia e dos bronguios principais e incisdo dos puimdes,
perpendicular aos ejxos principais, no seu terco posterior; excepto se ¢s pulmdes
nao forem dest]nados ao consumo humano? - vide n®l, do art.® 5° e n°® 2, da parte

tnspecgao vusua{ do perlcardxo e do cora@ao com incis&o longitudinal deste, de
modo a abrir os ventriculos e a atravessar o septo interventricular? - vide n°t, do
art.® 5° e n° 3, da parte A, do Capitulo |, da Secc¢éo IV, do Anexo |, do Reg (CE)
N0 A 2004

- inspecgéo visual do diafragma? - vide n°1, do art.® 5° e n° 4, da parte A, do
Capitulo |, da Secgéo IV, do Anexo ], do Req (CE)n°854/2004

- inspecgdo visual do figado e dos génglios linfaticos hepaticos e pancreaticos? -
vide n°1, do art.® 5° e n° 5, da parte A, do Capitulo |, da Secg¢do IV, do Anexo |,
do Reg (CE) n® 854/2004

- palpacdo e, se necessario, incisac do figado e dos seus ganglios linfaticos? ~ vide
n°4, do art.® 5° e n° 5, da parte A, do Capitulo |, da Secgéo IV, do Anexo |, do

- inspeccao visual do tracto gastrointestinal, do mesentério ¢ dos ganglios linfaticos
géstricos e mesentéricos? - vide n°1, do art.° 5° e n°® 6, da parte A, do Capituio |,

-palpacdo e, se necesséno incisdo dos ganglios linfaticos gastricos e
mesentéricos? - vide n°1, do art.? 5° e n® 6, da parte A, do Capitulo |, da Seccio
IV, do Anexo |, do Req (CE} n°® 854/2004

- inspeccio visual e, se necessario, palpac¢io do bago? - vide n®1, do art.° 5°en®7,
da parte A, do Capitulo |, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg (CE)} n°® 854/2004

- inspecgéo visual dos ring e, s& neceassario, incisao dos rins e dos ganglios linfaticos
renais? - vide n°1, do art.® 5° e n°® 8, da parte A, do Capitulo |, da Sec¢ao IV, do

- mspecgao visual da pieura e do per:toneu’? vide n°1, do art?® §° e n° 9, da parte
A, do Capitulo |, da Seccéo 1V, do Anexo |, do Reg (CE) n® 854/2004

- inspeccéo visual e palpagdo da zona umbilical e das articulagbes e, em caso de
davida, inciséo da zona umbilical e abertura das articulagdes com exame do liquido
sinovial? ~ vide n°1, do art.° 58° e n® 10, da parte A, do Capitulo |, da Secgédo IV,
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs,

Caso os bovinos, ovinos & caprinos jovens nac tenham sido sujeitos a uma inspecgdo post
mortem de acordo com os requisitos indicados na Secgdo |V, do Anexo |, do Reg (CE) n°
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854/2004, tendo a mesma ficado reduzida a uma inspecgéo visual com uma palpacgéo limitada,
foram cumpridas as seguintes condi¢des
-a carcag:a e as miudezas estdo isentas de anomalias? - vide alinea ¢}, do n°® 3, do

-0 operador da empresa do sector alimentar assegurou que os bovinos jovens eram
mantidos em condigbes de habitacdo controladas e num sistema de predugdo
integrada, tal como definido no apéndice ao anexo VI-B, do Reg (CE) n°
2074/20057 - vide ponto i), da alinea b), do n°® 3, do anexo VI-B, do Reg (CE) n°
2074/2006

-~ 0 operador da empresa do sector alimentar garante que 0s bovinos jovens foram
criados numa exploragdo oficiaimente indemne de fuberculose? - vide ponto ii),
__daalinea b}, do n° 3, do anexo VI-B, do Reg (CE} n°® 2074/2005
0 operador da empresa do sector alimentar ndo beneficia das disposictes
transitérias em matéria de informagtes relativas a cadeia alimentar estabelecidas
no artigo 8° do Reg. (CE) n® 2076/2005, que estabelece disposicbes transitorias de
execucio dos Reg. (CE) n® 853/2004, (CE) n® 8564/2004 e (CE) n°® 882/2004 do
Parlamento Europeu e do Conselho? - vide ponto iii}, da alinea b), do n° 3, do

-a autoridade competente executa ou manda executar regularmente um controle
seroldgico e/ou microbiolégico dos perigos relacionados com a seguranca
alimentar presentes nos animais vivos e que sejam relevantes ao nivel das
exploragdes? - vide ponto iv), da alinea b}, do n® 3, do anexo VI-B, do Reg (CE)

_______ n°® 2074/2005

-'a inspecgdo post morfem dos bovinos jovens inclui sempre a palpagéc dos
génglios linfaticos retrofaringeos, brénquicos e mediastinicos? - vide ponto v), da
alinea b}, do n° 3, do anexo Vi-B, do Reg (CE) n° 2074/2005

Obs.

5.2. Bovinos Com Mais de Seis Semanas _ S
As carcagas e miudezas dos bovmos com mais de seis semanas de adade sAo submetidas aos

mcnsao e exame dos ganglios lmfét;cos submaxnlares retrofarmgeos e parotideos?
- vide n°1, do art.® §° e n° 1, da parte B, do Capitulo |, da Sec¢édo IV, do Anexo

- exame dos masséteres externos, depois de feitas duas incistes paralelas a
mandibula, e dos masséteres internos {musculos pterigoides internos), depois de
feita uma incisdo segundo um plano? - vide n®1, do art.° 5° ¢ n° 1, da parte B, do
Capitulo |, da Secgéio IV, do Anexo |, do Reg (CE) n® 854/2004

- inspeccao visual e palpacido da lingua, depois de afastada de modo a permitir uma
Enspecgao visual pormenorizada da boca e das fauces? - vide n®1, do art° 5°e n°

mspecgao da traquela e do esofago? wde n®1, do art 5° e n° 2, da parte B, do

Capitulo |, da Seccéo IV, do Anexo |, do Reg (CE} n° 854[_2004

- inciséo e exame dos gangltos linfaticos bronquzcos e mediastinicos? - vide n°1, do
art.” 5° e n° 2, da parte B, do Capitulo I, da Secgdo IV, do Anexo |, do Reg (CE)

n°gs4/2004

- abertura longitudinal da tragueia e dos brénquios principais e incisdo dos pulmdes,
perpendicular aos eixos principais, no seu fergo posterior, sendo estas incisdes
desnhecessarias caso os pulmdes ndo se destinem a0 consumo humano? - vide
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n°, do art.? 5% e n° 2, da parte B, do Capituio |, da Secgdo IV, do Anexo I, do
Reg (CE) n° 854/2004

modo a abrir os ventriculos e a atravessar o septo interventricular? - vide n®1, do
art.° 5° e n° 3, da parte B, do Capitulo [, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg (CE)
n°® 854/2004

pancreaticos? - vide n®1, do art.° 5§° e n° 5, da parte B, do Capitulo |, da Secgéio
1V, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004
- incis@o da superficie gastrica do figado e na base do lobo caudado para exame
dos canais biliares? - vide n°1, do art.° 5° e n° 5, da parte B, do Capitulo |, da
__Secgao IV, do Anexo |, do Reg (CE) n® §54/2004
- inspecgéo visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos ganglios linfaticos
gastricos e mesentéricos? - vide n°1, do art.° 5° e n° 6, da parte B, do Capituio |,
da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n® 854/2004 .
- palpagdo e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos gdstricos e
mesentéricos? - vide n®1, do art.’ 5° e n® 6, da parte B, do Capitulo |, da Seccio

- inspecgao visual dos rins €, se necessario, incisdo dos rins e dos ganglics linfaticos
renais? - vide n°1, do art.° 5° e n° 8, da parte B, do Capitulo |, da Seccio IV, do
Anexo i, do Reg (CE) n° 854/2004 )

- ingpecgao visual da pleura e do peritoneu? - vide n°1, do art.’ 5° e n° 9, da parte
B, do Capituio |, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- inspecgéo visual dos érgéos genitais (excepto do pénis, se ja tiver sido removido) ?
- vide n°1, do art.° §° e n° 10, da parte B, do Capitulo |, da Secgdo IV, do Anexo

- ingpecgéo visual e, se necessario, palpacdo e incisdo do Ubere e dos seus
ganglios linfaticos, abertura de cada metade do Ubere por meio de uma inciséo
longa e profunda até aos seios lactiferos e inciséo dos gangtios linfaticos do Ubere,
salvo se este ndo for destinado ac consumo humano? - vide n®1, do art.° 5° e n°
11, da parte B, do Capitulo |, da Secgdo iV, do Anexo |, do Reg {(CE} n°
854/2004

Obs,

As carcagas e miudezas dos ovinos e caprinos s&o submetidas aos seguintes processos de
ingpecegdo posf mortem?

- inspecgdo visual da cabega depois da esfola e, em caso de duvida, exame da
garganta, da boca, da lingua e dos génglios linfaticos retrofaringeos e parotideos,
excepto se a autoridade competente puder garantir que a cabeca, incluindo a
lingua e os miolos, ndo se destinam ao consumo humano? - vide n®1, do art.° 5° e

n° 2, do Capitulo il, da Secc¢do IV, do Anexo I, do Reg (CE) n° 854/2004

- palpagéo dos pulmdes e dos ganglios linfaticos brénquicos e mediastinicos e, em
caso de dlvida, inciséo e exame destes 6rgédos e ganglios linfaticos? - vide n®,
do art.®° §° e n° 2, do Capitulo I, da Secc¢éo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n°
854/2004
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do coragdo? - vide n®1, do art.° 5% e n° 3, do Capitulo Il, da Secgdo IV, do Anexo
I, do Reg__(_(_}_g) n° 854/2004
mspecgao visual do diafragma'? - vide n®1, do art.9 5° ¢ n® 4, do Capitulo Ii, da

wde n®1, do art.° 5° e n° §, do Capitulo il, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg
(CE) n° 854!2004 _______
- pat pagao do figado e dos seus ganglios linfaticos? - vide n°1, do art.° 5° e n° 5, do

- inciséo da superﬂme géstr:ca do ﬂgado para exame dos canais biliares? - vide n®1,
do art.’® 5° e n® 5, do Capitulo I, da Sec¢éo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n°
8s54/2004

- inspeccéo visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos génglios linfaticos
gastricos e mesentéricos? - vide n°1, do art.” §° e n® 6, do Capitulo Il, da Secgéo

mspec@ao v;sual &, se necessario, paipacao do bago? - vide n®1, do art.° 5% e n° 7,
do Capitulo Il, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 85412004

- inspeccao visual dos rins e, se necessario, incisdo dos rins e dos ganglios linfaticos
renais? - vide n°1, do art.® 5° e n° 8, do Capitulo ll, da Seccéo IV, do Anexo |,

- inspecgao v&sua! dos érgaos genitais (excepto ‘do pénis, se ja tiver sido removido) ?
- vide n®1, do art.? 5° e n® 10, do Capitulo ll, da Seccgéo IV, do Anexo |, do Reg
(CE)N° 86412004
lnspecg:ao vnsuat do dbere e dos seus ganghos linfaticos? - vide n°1, do art.° 5° e

- mspecgao visual e palpagao da zona umbn:cal e das articulagBes nos animais
jovens e, em caso de divida, inciso da zona umbilical e abertura das articutagbes
e exame do liquido sinovial? - vide n®1, do art.® 5° e n° 12, do Capitulo 1I, da
Seccéo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004
Obs,

5.4. Solipedes Domésticos SRR -
As carcacas e miudezas dos solipedes so submetldas aos segu ntes processos de mspecgao

n°1 doart’5%°en®1, do Capttulo IH, da Secgéo IV, do Anexo I, do Reg (CE) n°®
854/2004

-palpagdo e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos submaxilares,
reirofaringeos e parotideos? - vide n°1, do art.® 5° e n® 1, do Capitulo Il, da

- inspeccao wsual e paipagao da lingua, depois de afastada de modo a permitir um
exame vasuai pormenorizado da boca e das fauces? - vide n°1, do art.° 5°e n° 1,

- inspaccio vnsual dos pulmoes da traquea e do esofago’> vide n°1, do art.° 5% e

n° 2, do Capitulo Hl, da Seccédo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n® 854/2004

- palpacéo dos pulmbes? - vide n°1, do art.® §° e n° 2, do Capitulo ki, da Secgdo
1V, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

- palpagdo e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos brénquicos e

mediastinicos? - vide n°1, do art.® §° e n° 2, do Capitulo lll, da Secgdo IV, do

Anexo [, do Req (CE} n® 854/2004
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L abertura Iongltudmai da traqueia e dos brénquios principais e inciséo dos puimaes,
perpendicular aos eixos principais, no seu tergo posterior, excepto se os puimbes
nac forem destinados a0 consumo humano? - vide n®1, do art.® 58° e n® 2, do

- inspeccéo wsual do perfcardto e do corac;ao com incisao longitudinal deste, de
modo a abrir os ventriculos e a atravessar 0 septo interventricular? - vide n°1, do
art.® 5° e n° 3, do Capitulo lif, da Secc¢édo IV, do Anexo I, do Reg {CE) n°
864/2004

- inspeccéo visual do diafragma? - vide n°f, do art.? 5° e n° 4, do Capitulo lil, da
Seccaoe IV, do Anexa |, do Reg (GE) n° 854!2004

- Inspecgéo visual, palpagdo e, se necessario, incisdo do figado e dos génglios
linfaticos hepaticos e pancreaticos? - vide n°1, do art.? 5% e n® 5, do Capitulo Hi,

- inspeccao vusual do tracto gastromtestlnal do mesentéric e dos ganglios linfaticos
gastricos @ mesentéricos e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos gastricos
e mesentéricos? - vide n®1, do art.® 5° e n° 6, do Capituio lll, da Seccgéo IV, do

- inspecgho v:suaf & palpagio dos ring e, se necessario, incisfo des rins e dos
ganglios linfaticos renais? - vide n®1, do art.® 5° e n® 8, do Capitulo Ili, da Secgéo
IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854!2004
- inspecgac visual da pleura e do peritoneu? - vide n®1, do art® 5° e n° 9, do
Capituio lll, da Secgéo IV, do Anexe |, do Reg (CE) n° 854/2004 _______

- inspeceac visual dos &rgdos genitais dos garanhdes (excepto do pénis, se ja tiver
sido removido} e das éguas? - vide n®1, do art.° 5° ¢ n® 10, do Capitulo Ili, da

- inspeccéo vnsuai do ubere e dos seus ganglios linfaticos e, se necessario, inciséo
dos géngiios linfaticos supramamarios? - vide n°1, do art.° 5° e n® 11, do Capituio

mspecc;ao Vlsuai e palpagao da zona umbilical e das articulagbes nos animais
jovens &, em caso de duvida, incisdo da zona umbilical e abertura das articulagtes
& exame do fiquido sinovial? - vide n®1, do art.® 5° e n°® 12, do Capitulo !, da

- pesquisa de melanose e de melanomas em todos os cavalos de pelagem cinzenta
ou branca através do exame dos musculos e dos ganglios linfaticos das espaduas
por debaixo da cartilagem escapular, depois de solta a insercdo de uma das
espaduas? - vide n®, do art.® 5° e n® 13, do Capitulo i, da Secgéo IV, do
Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- exposicac e exame dos rins depois de feita uma inciso em toda a sua extensio? -
vide n®1, do art.° 5° e n® 13, do Capitulo [ll, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg
{CE) n° 854/2004

Obs.

55. mspocgao Ante Mortem dos Sumos Doméstzcos

Nos casos em gue a autorldade competente tenha demdido que 08 sUinos destmados a abate
sejam sujeitos a inspecgac ante mortem na exploragio de proveniéncia, o abate desta remessa
desuinos sofoi autorizado: e
- se vieram acompanhados pelo certificado sanitario previsto na parte A do capitulo
X, do Reg (CE) n® 854/2004? vide n°1, do art.® 5° ¢ alinea a), do n° 1, da Parte

- se a inspecgac ante mortem na exploragao de proveniéncia incluir o controio dos
registos ou da documentacdo da exploragéo, incluindo as informages sobre a |
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¥ sofrem de uma doenga ou afecgao transmissivel aos animais ou aos seres
humanos através da manipulagéo cu do consumo da sua carne, ou tém um
comportamento individual ou colective que indique a possibilidade de
ocorréncia de uma doenga dessa natureza? - vide n°1, do art.? 5° e ponto
i), da alinea b), do n° 2, da Parte A, do Capitulo IV, da Secgéo IV, do
Anexo |, do Reg (CE) n° 854!2004 __________

> apresentam perturbagbes gerais do comportamento ou sinais de doencas
susceptiveis de tornarem a carne imprépria para consumo humano? - vide
n®, do art.® 5° e ponto ii), da alinea b), do n° 2, da Parte A, do Capitulo
IV, da Secgdo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

> existem provas ou razdes para suspeitar que possam conter residuocs
guimicos com teores superiores aos estabelecidos na legislagdo comunitaria,
ou resfduos de substancias proibidas? - vide n°1, do art.’ 5° e ponto iii}, da
alinea b}, do n° 2, da Parte A, do Capitulo IV, da Secgdo 1V, do Anexo |,

- se a inspecgéo ante mortem na exploragéo foi realizada pelo veterinario oficial ou
por um veterinario aprovado? - vide n®t, do art.® 5° e n° 3, da Parte A, do
______ Capitulo IV, da Seggéo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- 08 suinos tiverem sido enviades directamente para abate e n&o foram misturados
com outros sulnos? - vide n%1, do art.® §8° e n°® 3, da Parte A, do Capitulo iV, da

- a mspecgao ante morterm no matadoure abranger

» um controlo da identificac&o dos animais? - vide n°1, do art.° 5° e alinea a),
do n° 4, da Parte A, do Capitulo 1V, da Secgdo IV, do Anexo |, do Reg

» um exame visual para determinar se foram cumpridas as regras de bem-
estar dos animais e se estéo presentes sintomas de qualquer afec¢do que
possa prejudicar a saude humana ou animal {este exame pode ser realizado
por Lm auxiliar oficial} 7 - w'de n®t, do art.° 5° e alinea b), do n° 4, da Parte

~ 86 08 sumos forem abattdos nos tres dias segulntes a emissdo do certificado
sanitario? - vide n®1, do art.° 5° e n° §, da Parte A, do Capifudo IV, da Seccgéao IV,
do Anexo |, do Reg (CE) n® 854/2004

Obs.

s Suinos: Domésticos

morftem

As carcagas e m:udezas dos suinos, que ndo tenham stdo su;eltos a mspeogao ante morfem na
exploracao de proveniéncia, s8¢ submetidas aos seguintes procedimentos de inspeccéo post

- inspeccio visual da cabega e da garganta? - vide n°1, do art.° 5° e alinea a), do
n® 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Sec¢ao IV, do Anexo |, do Reg (CE) n°

______ 8654/2004
- incisdo e exame dos ganglios linfaticos submaxilares? - vide n®1, do art® 5% e
alinea a), do n° 1, da Parte B, do Capitulo |V, da Secgao IV, do Anexo |, do Reg

- inspeccao visual da boca, das fauces e da lingua? - vide n°4, do art.® 8° e aiinea
a), do n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Secgéo IV, do Anexo |, do Reg (CE)
n® 854/2004
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mspecgao visual dos puimées, da traqueia e do esofago palpagao dos pulmdes e
dos gangiios linfaticos bronquicos e mediastinicos? - vide n°1, do art.®° 5° e alinea
b), do n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Sec¢éo IV, do Anexo |, do Reg (CE)
n°® 854/2004
- abertura fongitudinal da traqueia e dos bronquios principais & incisdo dos pulmbes,
perpendicular aos eixos principais, no seu tergo posterior, excepto se os pulmdes
néo forem destinados ao consumo humano? - vide n®1, do art.° 5° e alinea b), do
n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Sec¢do IV, do Anexo |, do Reg (CE) n°
________ 854/2004
- inspecgao visual do pericérdio e do coragdo, com incisdo longitudinal deste, de
modo a abrir 0s ventriculos e a atravessar o septo interventricular? - vide n®1, do
art.® §° e alinea ¢}, do n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Seccgéo IV, do Anexo
I, do Reg (CE) n° 854/2004
inspecgéo visuai do diafragma? - wde n°1, do art.° 5° e alinea d), do n° 1, da

mspecgao visual do figado e dos géngllos Imfatlcos hepaticos e pancreaticos? -
vide n°1, do art.° 5° e alinea e), do n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Secgéo

- palpag:ao do flgado e dos seus gangiios linfaticos? - vide n°1, do art.® 5° e alinea
e), do n° 1, da Parte B, do Capitulo iV, da Secgdo IV, do Anexo i, do Reg (CE)
n® 88412004
- inspeccao visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos ganglios linfaticos
gastncos @ mesenterlcos’? vide n°1, do art.° 5° e alinea f}, do n° 1, da Parte B,

- palpacéo e, se necessano incisdo dos ganglios linfaticos gastricos e
masentéricos? vide n°1, do art.° 5° e alinea f}, do n° 1, da Parte B, do Capitulo

mspecgao visual e se necessano palpacio do bago? - vide n®1, do art.’ 5° ¢
alinea g), do n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Secgio 1V, do Anexo |, do Reg

- ingpeccéo visual dos ring e, se necessario, incisdo dos rins e dos ganglios linfaticos
renais? - vide n°1, do art.’ 5° e alinea h), do n® 1, da Parte B, do Capitulo IV, da

- inspecgio wsuat da pieura e do peritoneu? - vide n°1, do art.’ 5° e alinea i}, do n°

1, da Parte B, do Capitulo IV, da Secgao IV, do Anexo I, do Reg (CE) n°
_ 854!2004 ________

- inspecgao visual dos 6rgéos genitais (excepto do pénis, se ja tiver sido remavido) ?

- vide n°1, do art.® 5° e alinea j}, do n°® 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Secgdo

Inspeogao Vtsual do Ubere e dos seus ganglios linfaticos e inciso dos ganglios
linfaticos supramamérios das porcas'P vide n®1, do art.? 5° e alinea k}, do n° 1,

- inspeccao v:suai 8 paipagao da zona umblilcal e cias amculagces nos animais
jovens e, em caso de duvida, incisdo da zona umbilical e abertura das
articulacdes? - vide n®1, do art.® 5° e alinea i), do n° 1, da Parte B, do Capitulo
IV, da Secgédo IV, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

6. Respon_sab:hdades € Frequencia dos Controlos IR
iares Oficiais - Ry

Os auxmares oficiais coadjuvam ) veterinarao oﬂcnal em tocfas as tarefas sob reserva das
restricdes seguintes e de quaisquer regras especificas estabelecidas na secgéo IV, do Reg |

ver, 09.09.2010 156 de 23



=/ Ministério da IGAPR
S Agricultura, In 40-G g
do Desenvolvimento ANEXO 3 speceao-Lerdl da

Rural e das Pascas Agricultura e Pescas

(CE) nd 854/2004:

- relativamente as tarefas de auditoria, apenas coligem informagbes sobre as boas
praticas de higiene e os procedimentos baseados no sistema HACCP? - vide n°4,
do art.’ 5° e n° 1, do Capitulo I, da Secgéo I, do Anexo |, do Reg (CE) n°
gs4/2004

- relativamente a inspeccgao ante mortem ¢ acs controlos relativos a0 bem-estar dos
animais, apenas efectuam um controlo inicial dos animais e colaboram nas tarefas
meramente praticas? - vide n°4, do art.® 5° e n° 2, do Capitulo |, da Secgéo lil,
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

- relativamente a inspeccaoc post mortem, o veterinario oficial verifica regularmente 0
trabalho dos auxiliares oficiais e, no caso de animais abatidos com caracter de
urgéncia fora do matadouro, efectua pessoalmente a inspecgdo? - vide n4, do
art.® 8° e n° 3, do Capitulo |, da Seccéio Hl, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

Obs.

6.2. Frequéncia dos Controlos

O veterinario oficial estd presente nc matadourc, durante toda a inspecgéo anfe e
post mortem? - vide alinea a), do n°5, do art.° 5° e n® 1, do Capitulo I, da Sec¢éo
i, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs,

Caso o veterinario oficial ndc se encontre presente no matadouro, no momento da inspeccéo
post mortem a sua dispensa foi autorizada pela AC apos avaliagéo prévia do matadouro com
base numa andlise deriscoe;

- um veterinario oficial ou um veterinério aprovado realizou a inspecgéo ante mortem
na exploragéc de proveniéncia, verificou as informagdes sobre a cadeia alimentar e
comuriicou 0s resultados dessa verificag@o ao auxiliar oficial do matadouro? - vide
alinea a), do n°5, do art.? 5° e ponto i), da alinea a), do n® 2, do Capitulo Ii, da

__Seccdo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n°854/2004 =~

- o auxiliar oficial de¢ matadouro teve garantias de que as informagdes sobre a
cadeia alimentar ndo apontavam para gualguer evenfual problema para a
seguranca alimentar e de gue os animais se ehcontravam num estado geral de
salide e de hem-estar satisfatério? - vide alinea a), do n°5, do art.° 5° e ponto ii),
da alinea a), do n° 2, do Capitule I, da Secgéo lil, do Anexo |, do Reg {CE) n°®
854/2004

- o veterinario oficial certifica-se regularmente de que o auxiliar oficial efectua
correctamente essas verificagbes? - vide alinea a), do n°5, do art.° 5° e ponte iii),
da alinea a), do n° 2, do Capitulo I, da Secgéo I, do Anexo |, do Reg (CE) n°
854/2004

Caso o veterindrio oficial ndo se encontre presente no matadoure, a todo ¢ momento durante a
inspeccéo post mortem a sua dispensa foi autorizado pela AC apds avaliagao prévia do
matadouro com base numa anélise de risco e - vide alinea a), do n°5, do art.° §° e alinea b),

- um auXIE iar oficial’ efeotua essa nspecgao e coloca de lado a carne que apresente
anomalias, bem como toda a restante carne do mesmo animal? - vide alinea a),
do n°5, do art.? 5° e ponto i), da alinea b), do n° 2, do Capitulo I, da Seccgéo i,
do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004 =~

- "o veterinario oficial inspecciona subsequentemente toda essa carne? - vide alinea
a), do n°5, do art.® 5° e ponto ii), da alinea b), do n° 2, do Capitulo li, da Secgéo

~ 0 auxmar oﬂcral documenta os seus procedimentos e resultados de maneira a que
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o veferinario oficial entenda estarem a ser cumpridos 0s requisitos necessarios? -
vide alinea a), do n°5, do art.® §° ¢ ponto iii}, da alinea b), do n° 2, do Capitulo
Il, da Secg¢éo ill, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

Caso a autoridade competente tenha decidido que o veterindrio oficial ndo tem de estar
presente em permanéncia durante as inspecgées post mortem:
- 0 estabelecimento em causa é um estabelecimento onde se efectuam, de forma
descontinua, actividades de abate? - vide ponto i), da alinea a), do n® 2, do
| AnexoVIB,doReq(CE)n°2074/2006
- 0 estabelecimento dispde de instalacdes suficientes para armazenar a carne que
apresente alguma anomalia até que o veterinario oficial possa realizar uma
inspecc¢ac post mortem final? - vide ponto i), da alinea a), do n° 2, do Anexo VI
B, do Reg (CE) n° 2074/2005

-0 veterlnérlo oficial esta presente ho estabelecimento pelo menos uma vez por dia,
durante ou apds as actividades de abate? - vide ponto iii), da alinea a), do n° 2,

- a autoridade competente procede a uma avaliacdc regular do desempenho dos oficiais
auxiliares, designadamente - vide ponto iv), da alinea a), do n® 2, do Anexo VI B, do Reg
(CE) n° 2074/2005

» verificacao das carcacas na sala de armazenagem?
Obs.
O veterinario oficial esteve sempre presente durante as inspecgdes post mortem

- nos casos de animais submetidos a abate de emergéncia? - vide alinea a), do
n°s, do art 5° e alinea a), do n° 3, do Capitulo ll, da Seccéo ill, do Anexo [, do

- NOS casos de animais suspettos de sofrerem de uma doenca ou afecgdo que possa
ter consequéncias negativas para a saude humana? - vide alinea a), do n°®5, do
art.® 5° e alinea b), do n°® 3, do Capitulo I, da Secgéo Iil, do Anexo |, do Reg
(CEyn°854/2004

- Nos casos de bovinos provenientes de efectivos que ndo tenham sido declaradoes
oficiaimente indemnes de tuberculose? - vide alinea a), do n°5, do art.® 5° e
alinea ¢}, do n° 3, do Capitulo II, da Seccao lli, do Anexo |, do Reg (CE) n°
8s54/2004

- nos casos de bovinos, ovinos e caprinos provenientes de efectivos que nao
tenham side declarados oficialmente indemnes de brucelose? - vide alinea a), do

n°s, do art.° 5° e alinea d), do n° 3, do Capitulo i, da Seccgio lll, do Anexo |, do
Reg (CE) n°854/2004

“hos casos em que se registou um foco de uma doenca enumerada na lista A do
OIE ou, se for caso disso, na lista B da OIE? - vide alinea a), do n°5, do art.® 5° e
alinea e), do n® 3, do Capitulo H, da Secgéo 1, do Anexo |, do Reg {CE} n°
854/2004 _

- sempre gue tenham sido necessarios controlos mais estritos para ter em conta
doencas emergentes ou doencas especificas constantes da lista B da OIE? - vide
alinea a), do n°5, do art.® 5° e alinea f), do n® 3, do Capitulo ll, da Secgéo lll, do
Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004
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Obs.

O vetermarlo oﬂma[ nomeado pe%a autor;dade competente reahzou com éxito um teste
destinado a verificar os conhecimentos necessarios, em fungéo da sua experiéneia e
qualificagbes, ou a autoridade competente prescindiu desta exigéncia apds se ter
certificado de que este adquiriu todos os conhecimentos exigidos como parte de um
diploma universitério ou através de actividades de formagdo continua que tenham
conduzido a uma hahilitagao de pds-graduacéoe? - viden® 7, do art.° §°en°1 e 2, da
Parte A, do Capitulo iV, da Seccdo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

Obs.

O veterinario oficial recebeu formacéo pratica durante um periodo de estagio de, pelo
menos, 200 horas, antes de comegar a trabathar independentemente? - vide n® 7, do
art.® 5° e n® 4, da Parte A, do Capitulo IV, da Secgéo I, do Anexo |, do Reg (CE)
n° 854/2004

Obs.

Durante ¢ periodo de estagio trabalhou sob a supervisdo dos veterinarios oficiais
existentes em matadouros, instalagbes de desmancha, postos de inspec¢éce de carne
fresca e exploragdes? - vide n° 7, do art.® 5° e n® 4, da Parte A, do Capitulo IV, da
Secgdo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

A formagdo incidiu, em particular, sobre a auditoria de sistemas de gestfo da
seguranca dos alimentos? - vide n® 7, do art.’ 5° e n° 4, da Parte A, do Capitulo IV,
da Seccdo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

O veterinario oficial mantém-se actualizado e toma conhecimento dos novos
desenvolvimentos através de actividades periddicas de formagao continua? - vide n°
7, do art.° 5° e n® 5 e 6, da Parte A, do Capitulo IV, da Seccao Hl, do Anexo |, do
Reg (CE) n° 854/2004

QObs,

6.4. Qualificagdes Profissionais dos Auxiliares Oficiais

Os auxiliares oficiais nomeados pela autoridade competente

- raceberam formacgéo e realizaram com &xito um teste de avaliacio? - vide n® 7, do
art.® 5° ¢ n° 1, da Parte B, do Capitulo IV, da Sec¢do Ill, do Anexo |, do Reg
{CE) n° 854!2004

- antes da realizacho do teste, o candidato a auxiliar oficial

> possuia pelo menos, 500 horas de formagio tedrica € 400 horas de
formacao pratica sobre as areas abrangidas no ponto 5 da Parte B, do
Capitulo 1V, da Seccéo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/20047 - vide n® 7,
do art.? 5° e alinea a), do n° 2, da Parte B, do Capitulo IV, da Secg¢do ill,

» recebeu a formagao ‘suplementar necessaria para poder desempenhar as
suas fungdes com competéncia? - vide n® 7, do art.° §° e alinea b}, do n° 2,
da Parte B, do Capitulo IV, da Sec¢édo il, do Anexo 1, do Reg (CE) n°
854/2004

-a formacéo pratica (pelo menos 400 horas) realizou-se em matadouros e
instalagbes de desmancha, sob a supervisio de um veterinario oficial, e em
exploracdes e outros estabelecimentos pertinentes? - vide n® 7, do art® 5° e n° 3,
da Parte B, do Capitulo 1V, da Secc¢édo I}, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004
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Obs,

_conhecimentos sido confirmados através detestes

A formagao para os auxiliares oficiais abrangeu as seguintes matérias, tendo os respectivos

- no que respeita as exploracdes? - vide n® 7, do art.? 5° e alinea a), do n® 5, da
Parte B, do Capitulo IV, da Secgéo lll, do Anexo |, do Reg (CE) n°® 854/2004

> conhemmento geral da mdustna agncola —- organizagdo, métodos de
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conhecimento basico das doengas, nomeadamente as zoondticas ~ virus,
bactérias, parasitas, etfc.,

momtonzagao das doengas, utilizacéo de medicamentos e vacinas, pesquisa
de residuocs

Yi ¥ ¥

inspecgao higio-sanitaria

bem-estar dos animais na, exploragio e durante o transporte

Y

visitas a estabelecimentos de producgéo

observagao dacargae descarga dos animais

pratica de controlos veterinarios

»
»
¥ demonstracbes laboratorials
S
>

verificacao de documentacéo

- No que respeita aos matadouros ¢ instalacdes de desmancha? - vide n° 7, do art.%
£° e alinea b}, do n® 5, da Parte B, do Capitulo 1V, da Secgao I, do Anexo |, do

¥ conheczmentos basicos de hlglene e boas praticas de higiene,
nomeadamente da higiene industrial, da higiene no abate, na desmancha e
na armazenagem e da higiene no trabalho

sistema HACCP e auditorias dos procedimentos baseados no sistema
HACCP

Yiow

bem-estar dos animais na descarga apés o transporte € no matadouro

conhecimento basico da anatomia e da fisiologia dos animais abatidos

A7

v ;

conhecimento basico da patologia dos animais abatidos

conhecimento basice da anatomia patolégica dos animais abatidos

Yiw

conhecimento de aspectos relevantes relativos as EET, a outras zoonoses

conhecimento dos métodos e processos de abate, inspecgdo, preparagac,
_acondicionamento, embalagem e transporte de carne fresca

vi v

conhecimentos basicos de mscroblologsa

v

inspeccéo ante mortem
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inspeccéo para deteccio de triquinose

» conhecimento das disposicGes legislativas, regulamentares e administrativas
relevantes

pratica de identificagdo dos animais

pratica de inspec¢do e avaliagao de animais abatidos

S
S

> pratica de verificacéo da sua idade

T T sy T
>

pratica de inspecgéo post mortem num matadouro

» pratica de inspeccao para detecgao de triguinose

> préatica de identificacdo de especies animais por exame de paries
caracteristicas do animal

¥ pratica de identificacdo, acompanhada de observagoes de partes de’ animais
abatdos em que se tenham verlflcado aiteragoes

pratica de rastreabilidade da carne

»
» pratica de cofheita de amostras
»
»

analise de documentacéo

Obs.

O auxiliar oficial mantém-se actualizade e toma conhecimento dog novos
desenvolvimentos através da leitura de bibliografia especializada, de actividades
periédicas e acgbes de formagao continua?

Indicar guais as accdes de formacéo em que o auxiliar oficial tem participado ao lengo
da sua actividade - vide n® 7, do art.° 5° e n° 6 e 7, da Parte B, do Capitulo IV, da

Seccdo lil, do Anexo |, do Reg (CE) n° 854/2004

Obs.

7.-Rigcos’ Especif;cos

» Arcada dentéria

Obs.

Os coabitantes de risco/descendentes de casos de EEB s@o festados com mais
de 24/36 meses (conforme aplicavel)?

Obs.

$ao mantidos em observagdc um animal anterior @ 2 posteriores a0 testado {carcaca

¢ fodas as partes)”?

Obs.
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E feita a correcta conservacao do pavilhao auricular com a marca de identificacdo da
carcaga’?
Obs.
E feita a colheita de masséteres?
Obs.

E feito o tamponamento do foramen occipital ¢ do buraco do tiro da pistola de
percussio, quando em local separade da linha?
Obs.

Sao feitas anélises para validagédo do processo?
Obs.
As carcagas aguardam o resultado do teste em local adequado?

Obs.

A marca de salubridade s0 é aplicada uma vez conhecido o resultado ou quando
marcadas aguardam o resultado sob supervisdo do MVO para serem libertas?
Obs.

Ha evidéncias de que perante um resultado positivos as carcagas séo correctamente
encaminhadas para subprodutos bem como os contiguos na linha?
Obs.

Existe um sistema eficaz de identificacgéio individual das peles de ruminantes?

Obs.

As peles sdo mantidas num local adequado enquanto aguardam o resultado do teste?
Obs.

Ha evidéncias de que, perante um resultado positivo, as peles s&o correctamente
encaminhadas para subprodutos bem como os contiguos na linha?
Obs.

7.2. Cisticercose - ponto B, do Capitulo IX, do Reg. (CE) n° 854/2004
A carne com infestacéo intensa & declarada impropria para consumo?

Obs.

Em infestagbes néo generalizadas, as partes néo infectadas sdo declaradas préprias
apoés fratamento pelo frio?
Obs.

Como & feito e controlado este tratamento pelo fric?
Obs.

77 3 Trlqumose A ponto C do Capltulo IX do Reg (CE) n° 854!2004 e Reg, (GE)_;‘n“
- 207512005 o
Existe uma amostragem mstemahca de todas as carcacas de suinos e equideos’?

Obs.

Na pendéncia des resultados, as carcacas séo mantidas no matadouro ou numa
unidade de desmancha anexa, e cortadas no maximo em seis partes?
Obs.

N&o séo transportados para fora das instalagbes, sem que o resultado sgja negativo,
carcagas ou as suas partes com fecido muscular estriado (ou subprodutos que
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contenham tecido muscutar estriado)?

Obs.

E apenas isentada da pesquisa de triguina a carne de suinos domésticos gue tenha
sido submetida a um tratamento por congelacéo?

Obs.

Existe carne sujeita a tratamento por congelacéo?

Obs.

E utilizado um dos métodos autorizados? Qual?

Obs,

QO método é correctamente implementado?

Obs.

Que fratamento e que procedimentos de registo séo mantidos?

Obs,

O pessoal envolvido no exame das amostras tem formagéo adequada?
(comprovativos)

Obs.

As amostras positivas sao enviadas para o LNIV ou Lab comunitério de referéncia?
{comprovatives)

Obs.

No ambito do Plano de emergéncia da Triguina:

» E garantida a rastreabilidade das carcagas infestadas e partes que
contenham tecido muscuiar?

» 830 tomadas as medidas adeqguadas para lidar com as carcacas e partes
infestadas? {comprovativos)

S80 recolhidos, registades e comunicados superiormente os dados que
permitem a investigacdo das fontes de infestagdc e qualquer propagacdo na
fauna selvagem

v

» S&o tomadas as medidas adequadas ou necessarias sempre que as
carcacas infestadas n8o possam ser identificadas no matadouwro?

» Existem ocorréncias descritas relativas ao ponto anterior? Quais?

Qbs,

O MVC conhece e mantém disponivel o programa de vigilancia da triguina?

Obs.

O MVQO verificou a existéneia de um procedimento escrito, da responsabilidade do operador,
relativamente a pesquisa de Trichineila, que inclui 0s seguintes aspectos:

> Pessoal designado para a execugéo?

Designacéo do método analitico adoptado?

»
» Descrigdo da rastreabilidade das amostras?
»

Procedimento em caso de perda da amostra durante a execugdo do metedo
(ex. colheita, por norma, de amostra duplicada, repeticdo da amostra,
tratamento por congelagdo das carcacas da amostra, etc.)?

» Registo dos resultados e ocorréncias?
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Obs.

7.4, Mormo (solipedes] - ponto D, 4o Capituio IX, do Reg. (CE) r° 854/2004 -
Exame para detecgdo do Mormo se for caso disso?

Obs.

Corte da cabega no planc sagital e exame das mucosas da traqueia, laringe
cavidades e seios nasais?
Obs.

E declarada imprépria para consumo a carne de cavalos a que tenha sido
diagnosticade mormo?
Obs.

Amma|s com reag:ao posmva ou mconclusnva a tuberculrna ou suspeltos por ouiros
motivos, sdo abatidos separadamente de outros animais?
Obs.

S&o tomadas medidas para evitar o risco de contaminagdo de outros animais na
cadeia de abate?
Obs.

S&o tomadas medidas para evitar o risco de contaminacdo de funcionarios do
matadouro?
Obs.

Toda a carne de animais com lesSes em varios orgdcs ou em vérias partes da
carcaca é declarada imprépria?
Obs,

Lesdes apenas nos ganglios linfaticos de 1 Unico orgéo ou parte da carcaga, sé se
reprova o orgéo, parte da carcaga e génglios atingidos?
Obs.

7.6. Brucelose - ponto F, do Capitulo IX, do Reg. (CE) n° 854/2004

Animais com reagéo positiva ou inconclusiva a um ensaio a brucelose, ou suspeitos
por outros motivos, séo abatidos separadamente de outros animais?
Obs.

Sao tomadas medidas para evitar o risco de contaminagdo de outros animais na
cadeia de abate?
Cbs.

Sdo tomadas medidas para evitar o risco de contaminacdo de funciondrios do
matadouro?
Obs,

Toda a carne de animais com lesbes que indiguem infecgdo por brucelose &
declarada impropria.?
Obs.

Para os animais com reac8o positiva ou inconclusiva a um ensaio & brucelose, ou
suspeitos por outros motivos, o Gbere, o frato genital € 0 sangue sdo consideradoes
imprépries, mesmo que nio existam lesées?

Obs.
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‘Mome do destinatario / Name of addressee (tipe) | 21797 9163

inspecgao-Geral de Agricultura e Pescas
AIC Eng. Teresa Belo Dias

el } URGENTE

Direccao Geral de Veterinaria

Assunto: | AUDITORIA NO AMBITO DA INSPECGAO SAMITARIA DE CARNE FRESCA E DO FUNCIONAMENTO
DOS MATADOUROS DE UNGULADOS DOMESTICOS - PROCEDIMENTO DE CONTRADITORIO

Em resposta a Vossa comunicagao n.® 141, de 07/12/2011, relativa ac assuntc em epigrafe,
vimos por este meio remeter a V. Exa. 0s n0oss0s comentarios para que possam ser
considerados na versao final do relatdrio de Auditonia.

(e forma a assegurar a possibilidade de publicagao ro site da Inspecgao Geral da Agricultura e
Pescas, foram separadas as observagdes que continhiam a identificacao directa dos operadores

audiiados e que constam no Anexo 1.

Com os melhores cumprimentos.

A Directora Geral

e o y
7 e 3 |
i i
!
] ; /
i / .
P o ! -
s — H 4

Sugana Guedjes Fombo
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Ponto 140. Algumas incorrecgdes constantes no anexc 5 do relatério da IGAP nao constituem
meumprimentos por inexisténcia de fundamentagéo legal (ja referido em relagdo & apreciagéo
dos pontos 63-66). Em relacdo aos incumprimentos verificados, foram tomadas as medidas
indicadas na nossa apreciacao do ponto 166.

Ponto 141. A releréncia relativa & necessidade dos OE confrolarem a aptiddo dos
transportadores e das suas viaturas, apenas podera fazer sentido se o transporte for da
responsabilidade do OE responsavel pelo matadouro. A avaliagdo geneérica do cumprimento da
ler compete as autoridades competentes, pelo que se recomenda a eliminacdo desta referéncia.

Ponto 1581. A afirmagéo de que 0s procedimentos adoptados pelos funcionarios encarregues das
operagoes de abate ndo s&o os mais adequados, baseia-se apenas em alguns procedimentos
ncorrecios, verificados pontualmente e que nao correspondem a préaticas generalizadas e por
nao considerar as situagoes de conformidade observadas na generalidade dos casos. Pelo
gxposto, apelamos a revisao da redaccao deste ponto.

Ponto 162. Atendendo a inexisténcia de disposi¢des legais relativas ao equipamento referido,
recomendamos gue seja excluido.

Ponto 163. O facto motivou a instauragao de um processo de natureza contra-ordenacional.

Ponto 166. Na sequéncia das vistorias efectuadas nc ambito da presente auditoria, foram
tomadas as sequintes medidas:

a) Relativamente ac segundo estabelecimento referido no Anexo 3, o operador foi notificado
{Notificagao n.” 21971 de 06/12/2010) para proceder a correcgao dos incumprimentos num prazo
de 90 dias;

b) Relativamente ao terceiro estabelecimento referido no Anexo 3, o operador foi notificado
(Notificacao n.” 21975/2010 de 06/12/2010) para proceder a correcgao dos incumprimentos num
prazo de 90 dias.

o) Relativamente ao quarto estabelecimento referido no Anexo 3. os aspectos referidos nas
inhas 23, 24, 25, 27, 31 e 32 ja foram corrigidos, ndo obstante o facto referido na linha 32 nao
constituir incumprimento. Estéd agendado um controlo em Fevereiro de 2011, com vista 2
avatiacao das medidas adoptadas peio operador.

d} Relativamente ao quinto estabelecimento referido no Anexo 3, os factos referidos nas linhas 7.
8.9, 10,11, 12.14.17.19, 20, 21, 26, 30, 31. 32, 37, 40, 42 43, 46 e 47 foram ja corrigidos. ndo
obstante os faclos descritos nas linhas 26 e 42 ndo constituirem incumprimentos. Foi efectuado
um controio em Fevereiro para verificagio das medidas adoptadas pelo operador em relagéo aos
oulres incumprimentos, ndo estando ainda disponivel o auto de vistoria.

e) Relativamente ao sexto estabelecimento referido no Anexo 3, os factos referidos nas linhas 15
& 16 motivaram a instauragdo de um processo de natureza contra-ordenacional, O operador foi
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notificado {notificagdo n.° 11.3.0/034/000 de 26/01/2011) para proceder & correcgdo imediata de
alguns incumprimentos e num prazo de 90 dias. em relagao a outros.

Ponto 168. Nos estabelecimentos abrangidos pelo ambito da presente auditoria - matadouros
de ungulados - a presenca da DGV é permanente, pelo que ndo é fundamentada a conclusao de
que um intercambio de informagdes entre a DGV e a ASAE poderia contribuir para uma methor
avaliacio do grau de risco dos diferentes agentes economicos.

Ponto 171. O Plano “Gestao de Crises — Plano de Emergéncia" foi aprovado por despacho de
10/12/2010 do Sr. Subdirector-Geral de Veterinaria exarado na informagao n.° 557/DSHPVI2010
de 29/10/2010.

Ponto 178. Atendendo a que néo foi identificada gualquer ndc conformidade no cumprimento
das tarefas de auditoria por parte dos Inspectores Sanitarios (de acordo com o Anexo 2 do
refatono da 1GAP), carece de fundamenio a afirmacgéo da segunda frase, onde é referida a
inexisténcia de uma lista de verificacdo a utilizar pelos MVO, no ambito das suas fungdes de
auditoria, pelo gue solicitamos que esta afirmacao seja retirada. Acresce que a lista de
verificacdo usada no PACE pode tambem ser usada pelos Inspectores Sanitdrios, nas suas
tarefas de auditoria.

Ponto 183, O relatdrio anual disponibilizado na fnternet contém informagdes sobre constatagoes
nositivas, observagées e nao conformidades. Faz tambem referéncia as acgdes de seguimento
das auditorias. que incluem o processo de avatiagao das medidas de melhorialcorrectivas a
mplementar & as “situagdes de risco imediato” que foram detectadas e que s&o de imediato
suieitas a accoes de controlo.

Ponto 184. A DGV publicita as informagdes relativas as actividades de controlo das auteridades
competentes e a eficacia das mesmas. Essa informagdo tem sido divulgada em inumeros
congressos. seminarios e actividades de divuigacao do trabalho desenvolvido no ambito dos
controfos oficiais e simultaneamente, pela publicagao de dados no boletim informative da DGV,
na newsletter publicada no portal e no relatoric do PNCPIU. Solicita-se a exclusac deste ponto.
Atendendo contudo as recomendacdes da IGAP no decurso da presente auditoria, € num
aspirito de melhoria continua. foi preparado um relatério refative a actividade de inspeccéo
sanitaria do ano de 2009 (que constitul o Anexo 2 do presente documento) que sera
disponibiizado no portal da DGV até ao préximo dia 1 de Margo.

Ponto 185. A DSHPV iniciou ja no ano de 2010 uma revisao do modelo anteriormente concebido
para este efeito e que espera ver divulgado para adopgdo em todas as regides até ao final do
primeairo trimestre do ano corrente.
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Ponto 188. Foram criados modelos de recolha de dados pelos servigos regionais que permitem
a validacdo da informagao que consta nas declaragtes submetidas pelo operader. O uso das
mesmas nas regioes foi determinado pelos procedimentos criados na BSHPV e oportunamente
divuigados. Séo feitas, nas DSVR verificagGes aleatorias dos valores declarados. Recomenda-se
a reformulacéo desta recomendagdo. Entretanto, é expectavel que as eventuais fathas do
sistema venham a ser colmatadas com a integracac do SIPACE com a base de dados da
facturagdo, que comecara a produzir efeitos a partir do segundo trimestre.

Ponto 189. A DGV procede regularmente ac levantamento de todas as situagdes de divida
referentes as taxas de inspecgao santtaria por parte dos operadores econémicos e tem vindo &
gleciuar as diligéneias necessarias e legais para a cobranca do valor das taxas, ndo sendo
correcto o invecade no ponto 207 das recomendagées do presente relatorio, uma vez que 0s
adeguados mecanismos legais tém sido implementados. Recomenda-se a exclusao desta
recomendacac

Ponto 191. Solicita-se a exclusao deste ponto pelas razoes expostas no ponto 120.

Ponto 193. Nao compete & DSHPV/DGVY a colmatagéo das alegadas deficiéncias identificadas.

Ponto 196. Sado generaiizadas constatagdes que nado foram verificadas em todos os
estabelecimentos, pelo que soficitamos a sua alteragao para "Alguns OE apresentam algumas
msuficiéncias (..} Atendendo a autonomia de actuagdc da DGV, em termos técnicos e
administrativos, sugerimos a alleraggo da segunda frase para “Estas insuficiéncias foram
sspecificamente identificadas junfo da DGV. para que esta pudesse tomar as medidas
necessanas’.

Ponto 197. Solicitamos a reformulagao da sintese das conclusbes da auditoria. expressa neste
nonto. E referida a necessidade de se proceder & implementagao de melhoramentos ao nivel do
PACE, sem que sejam concretizados de forma clara as deficiéncias encontradas. Realga-se que
este plano foi avaliado de modo parcial e incompleto, como ja fai referido, uma vez que esta
apenas indirectamente abrangido pelo ambito da auditoria.

Refere a necessidade de se proceder a implementagdo de melhoramentos das auditorias
electuadas pelos Inspectores Sanitarios no ambito das suas fungdes, sem que tenha sido
identificada qualquer nao conformidade que suporte tal afirmacéo.

Pontos 206 e 207. De acordo com o demonstrado nos comentarios acs ponfos 110 a 113, a
DGV procede regularmente ao levantamento de todas as situacdes de divida referentes as taxas
de inspeccao sanitaria por parte dos operadores economicos e tem vindo a efectuar as
diligéncias necessarias e legais para a cobranga do valor das taxas ndo sendo correcto o

LARGO DA ACADEMIA NACIONAL DE BELAS ARTES. 2 - 1249-105 LISBOA TELEF. 21 476 74 90 FAX, 21 476 75 00



D : ;
Ministlerio da i
DGV

Agricul l hra. E Dracgan-Garnt o
_ do Desenvolvimento || e v ;}}
i iy

Rural e das Pescas

DIRECCAD GERAL DE VETERINARIA

invocado ne ponto 207 das recomendagtes do presente relatoric. uma vez que os adequados
mecanismos legais tém sido implementados.

LARGO OA ACADEMIA NACIONAL DE BELAS ARTES, 2 ~ 1249-105 LISBOA TELEF. 21 476 74 90 FAX. 2% 476 75 00



°

« DLOZ/IAAHSA/ 256 U
ogdeulojul BU OpeIEXD BLIBULISIOA ap
[B199-101021IPANG I§ OP 0L0ZZL0L
ap oyoedsap Jod opeacide sjuzulion
-adns 10} jenb o ‘enugbisws ep ougd
wh ap oedesogele e napasosd AD( VY,

[0jIb3l e opeIaje GjXa]

ogdeia)e was

. 0SIND Wa eiuoous as gl anb
ogdenys ‘0107'11'91L We @ 0L0Z0LLL
we ‘suswengoadsat
-SWal ‘dyOl 2P 0102108 oU © BLOZ/RS (U

-U0Jua 9% Signb SC ‘BLIONRNE BISED O]
-l OU SOpPEDHiUSP sojuatiidinaug
sop ‘a0 sop oued sod ‘ogdesedas
ep ojpweyueduwose o efissoud,

‘ADg B osepk !

sapdeuUlLIOUl SBU sopezuouswlod welp !

OiBEU E OpEISHE Ojxa ]

~ oLIoJE[eY OU SO}BsT

0/} ojucd 0 195 & nossed

FYSY B 1210yauaq elapod wagqueel |enb
ap sepepUOINY SB aNus ordesadooo ep susbel
-UBA SE 9$-218j8) YO| Bp 0BSNoU0S apasaid v

‘eURjUES cedoadsuy|
BD OlquE ou waquie; 00si ap nalf op oedeu
-iue)sp Bp epusuodun B oeend $zi ouod ou
AD gad sels) SeOULIBIR) SB IB[BUISSE 8D 0BS

wAslh ouod ¢ tos e NOSSed

JENjRa e segdelope ey OBN

20z owod 0 19s B nossed

‘opdeis)|e B lualeinied 25-8) 90y

Bp ‘ewssis op jeqolS eanosdsiad zu ooNuUen) !

| A9 se03eniesqo /s dyo] ssifeuy |

. SOORLICUCDD
sojuabe ssjuassyp sop 09suU ap nelb op oed
—BllBAR oyl ewn eied JnQUL0D euspod 3yey
B & ADQ B aljue se0dewlioul ap OIgLIBDII
wn anb ap cEsSNPUOD B BPEJUSWEDUN; 9 OBU
anb olad ‘susueurllad 3 ADQ ep edussaid e -
sopenbun sp soinopejelw: — eLOUPNE auasald ep
ojquie oed sopifusige scluswIoS|aGRISS SON,

A7) sepipew sssuinBes
se sepewo; Welo] 'Buclpnz swssaid ep 0}
-WE OU SEPENIDI94S SBU0JSIA SEP BIoUSNbas BN,

ADQ S805eAIBSGO

Jopdeiogers ap [eul DSE) WO SO]SE 9S-0pliRl]
-uoous ‘eougbiows sp soue|d inssod oeu ADQ VY,

. 802iLEIOUODS sajushe ssuIa)p Sop 0osu ap nelb
6P cedeleae Joyjsl ewn eled INGUILOD & SSpPEpiue
SEIS9p O[Iu0Y op cdiossa o Jebnluod asseyjgissod
enb ssodeuwiolll ap olquwelLIUL W Jgiuad suspod
oedesadood elsap eIouUslsIXe B anb ss-opusinfye
‘AYSY B & AD( & d4ud 023eusplood 3)Sixe OBN,

L0L0ZTLLeL
we 8 QLOZeLLL we  sudweapadssl ‘A9Q
g sepiswas 'dyol BP 010Z/08 oU @ 010Z/89 oM 5805
-0l SBU sepezlousuLod wWeluoous as sienb se
‘BUOHPNE EIS3P OUGUWE Ol SEPEBDIIIUSPI SEIOUSIONNSU;
sep ogdeleda: & wepasoid 30 so anb eied szues
-$903U OUI0D SERY SEPIPSUE SE JBLWO) BI8A8D ADQ VY,

dVYOI ouoe[eY

sBISRd 8 eamnouby ep
len-oedsadsy;

dVOl

SEJS9d SEp 9 |einy
ONIBUNAJOAUASS OP
‘rinyjnottBy
BEp Oli3}SIUIN




Ministério da
Agricultura,
do Desenvolvimento

Rural e das Pescas

IGAP
Inspeccdo-Geral
da Agricultura e Pescas

Analise da resposta da DGV, em sede de contraditério, ao Projecto de Relatdrio da IGAP

Relatério IGAP

fungées de auditoria.”

a DGV dispoenibiliza zo plblico séo insuficientes, nao

voca dos problemas e dos pontes fortes identificados
nas acedes em questéo.”

“A DGV nao disponibiliza ao piblico as informagtes
relativas as actividades de controlo efectuadas no
ambitc das inspecgbes sanitarias e do PACE, as
quais s3o exclusivamente fornecidas aos OE objecto
de contrelo.”

As informacgdes relativas as auditorias internas que

permitindo uma identificacdo clara, precisa e inequi- |

L

DGV

h_ammm_m_,ﬁhﬁ”_m\ observagées DGV :

P

des

bservac
auditoria por parte dos Inspectores Sanitarios (de : Passou a ser o ponto 177.
acordo com o Anexo 2 do relatdrio da IGAP;,
carece de fundamento a afirmacdo da segunda
frase, onde & referida a inexisténcia de uma lista
de verificac@o a utifizar pelos MVO, nc ambito ;
das suas fungdes de auditoria, pelo que solicita-
mos que esta afirmagdo seja retirada. Acresce ;
gue a lista de verificagdo usada no PACE pode
também ser usada pelos Inspectores Sanitérios,
nas suas tarefas de auditoria.”

Ver o que foi dito relativamente ao ponto 64.

"0 relatério anual disponibilizade na infernef
contém informacgtes sobre constatacdes positi- i
vas, observacbes e ndo conformidades. Faz
também referéncia as acgbes de seguimento das
auditorias, que incluem ¢ processc de avaliagéo
das medidas de melhoria/correctivas a implemen-
tar e as “sifuagdes de risco imediato" que foram
detectadas e que sao de imediato sujeitas a
acgdes de controlo.”

N&o ha alteragdes a efectuar.
Passou a ser o ponte 182.

_ A anslise efectuada pela DGV confirma as cons-
i tatacdes vertidas no relatério.

“A DGV pubticitz as informacdes relativas as | Aceita-se altera
actividades de controlo das auforidades compe-
tentes e 4 eficacia das mesmas. Essa informacéao
tem sido divulgada em inUmeros congressos,
seminérios e actividades de divuigacdo do fraba-
tho desenvolvido no ambito dos controlos oficiais
e simultaneamente, pela publicacdo de dados no
boletim informativo da DGV, na newsletfer publi-
cada no portal e no rejatério do PNCPIU. Solicita-
se a exclusao deste ponto. Atendendo contudo
as recomendacdes da IGAP no decurso da pre-
sente auditoria, e num espirito de melhoria conti-

cac parcial.

Efeitos no Relatério

Sem alteraggo

Texto alferado a negrito:

“A DGV nado tem disponibilizado zo
publico as informacgdes relativas as
actfividades de controle efectuadas no
ambito das inspecgbes sanitérias e do
PACE, as quais s&c exclusivamente
fornecidas aos OE objecto de controlo.

Em sede de contraditério, esta Direc-
gao-Geral apresenta um relatério
relativamente a inspecg¢do Sanitaria, o
publica-
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Ministério da IGAP

Agricultura, Inspecgao-Geral
do Desenvolvimento da Agricultura e Pescas
Rural e das Pescas

Andlise da resposta da DGV, em sede de contraditério, ao Projecto de Relatério da IGAP

Relatorio IGAP _ Observagées DGV

‘Andlise IGAP s/ observagées DGV : Efeitos no Relatério
evidéncias de que tenha feito uso das
prerrogativas sancionatdrias previs-

tas legalmente, fendo em vista impe-
dir a continuacio destas situagdes.”

contra-ordenacdo, factos que podem configurar | do valor das taxas, ndo sendo correcto o invoca-
situagdes passiveis de responsabilidade financeira e ¢ do ne ponto 207 das recomendacdes do presente
disciplinar.” relatério, uma vez que os adequados mecanis-
mos legais tém side implementados. Recomen-
da-se a exclusdo desta recomendacgéo.”

‘No ano de 2010 n&o foram aplicadas sangfes aces-
sorias por incumprimento dos regulamentos (CE) n®
852 e n® 853"

“Sclicita- se a excluséo deste ponto pelas razbes
expostas no ponte 120.7

Texto alterado a nearito:

Aceita-se parcialmente a alteragéo.

Passcu a ser o ponto 180. “‘No ano de 2010 a DGV instruiu 67
processos de contra-ordenagido por
incumprimento dos regulamentos
(CE) n° 852 e n°® 853, nido tendo sido
aplicadas quaisquer sangdes acesso-

rias.”

EA alteracéo efectuada para o ponto n® 120 ja
i estava contempiada nesta concluséo.

w

Os relatérios anuais dos planos n® 20 e n° 22 apre-
senfam diversas insuficiéncias, identificadas nos
pontos {131) a (134), que 2 DSHPV devera procurar
colmatar.”

“Nao compete 3 DSHPV/DGV a colmatagéo das
alegadas deficiéncias identificadas.”

Texto alferado por omissdc € a negrito:

“Os relatdrios anuais dos planos n° 20 e
n® 22, constantes do PNCPI, apresen-
tam diversas insuficiéncias quanto a
profundidade e clareza de aborda-
gem, identificadas nos ponios {131) a

(134).

‘Em sede de contraditorio a DGV
esclareceu que as insuficiéncias
assinaladas sdo motivadas pelas
limitagGes e formatagdes impostas

peto GPP guanto a informacdo que
deve constar no relatoric anual.

e s
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Ministério da
Agricultura,
do Desenvolvimento
Rural e das Pescas

IGAP
Inspeccao-Geral
da Agricuitura e Pescas

Andlise da resposta da DGV, em sede de contraditério, ao Projecto de Relatério da IGAP

Relatério IGAP

ciando para que estes explicitem de forma clara e
precisa o respectivo ambito, objectives, meios huma-
nos envolvidos e respectivas fungbes”

‘elabore os relatdrios anuais no sentide de colmatar
as insuficiéncias identificadas nos pontos {131} a
(134), procurando que estes explicitem de forma
clara e precisa os meios humanos ufilizados, as
avaliagbes efectuadas, os agentes econdmicos
envolvidos e as medidas correctivas implementadas
e sug eficacia;”

proceda ao levantamento de todas as situacdes
de divida da taxa de inspeccdo sanifaria por parte
dos OE, diligencie para que os faltosos procedam &
respectiva regutarizagdo e aplique as medidas que
gvitem o seu reiterado incumprimento;

identifique os motivos pelo que néoc foram atem-
padamente implemeniados 0s mecanismos legais de
cobranga dos montantes em divida referidos em 0 e
nstaurados os respectivos processos de conira-
ordenacao, devendo ainda proceder ao devido apu-
ramento de responsabilidades de natureza disciplinar
ou outra;”

Observagbées DGV

&

De acordo com o demonstrade nos comentarios
aos pontos 110 a 113, a DGV procede regular-
mente ao levantamento de todas as situagbes de
divida referentes as faxas de inspecgio sanitaria
por parte dos operadores econdmicos e tem
vindo a efectuar as diligéncias necessarias e
legais para a cobranga do valor das taxas néo
sendo correcto o invocado no ponto 207 das
recomendacdes do presente relatdrio, uma vez
que os adeguados mecanismos legais tém sido
implementados.”

. Andlise IGAP s/ observagées DGV :

Passou a ser o ponto 204,

Aceita-se parcialmente a alteracao.

Ver o que foi dito para os pontos {110} a (113).
O ponto 206 passou a ser 0 202.

O ponto 207 passou a ser 0 205.

e et e e am mmm i m e mmm e e

Efeitos no Relatério’

a que sejam supridas as insuficiéncias
assinaladas nos pontos (127) a (128),
diligenciando para que a mesma explici-
te de forma clara e precisa o ambito do
controlo oficial, seus objectivos,
meios humanos envolvidos e respecti-
vas funcdes”

Texto alferade por omisséo ¢ a negrite:

“articule com o GPP a adeguada abor-
dagem dos relatorios anuais constan-
tes do PNCPI, no sentido de colmatar
as insuficiéncias identificadas nos pon-
tos (131) a (134}, procurando que estes
explicitem de forma clara e precisa os
meios humanos utitizados, as avaliagtes
efectuadas, os agentes econdmicos
envolvidos & as medidas correctivas
implementadas e sua eficacia;”

Texto alterado por omissdo e a negrito.

a

apligue as medidas necessarias
tendentes a evitar o reiterado incumpri-
mento das situagdes de divida da taxa
de inspeccao sanitaria por parie dos OF;

identifiqgue os motivos por que ndo
foram implementadas as san¢les
acessérias  legalmente  previstas,
muito particularmente nas situagdes
de incumprimento repetido;”
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